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ARESCIE, 17 L% 18 WIS TT7 7 U ATHENL LTz [7 5 0 AKX fRETE
service a la francaise!] ZH L& LE-ERICETIERTH D, BZEOBELITHOWVTIL,
ARG WS R I EL WS FITHENC Lo TEDOHEMEMA I LN TXEN, B
FEOEXNTHL2ICHELL T, Fo XN, Yokl T T
ey BRI NEFEICOWTORFIZINETIFEA LT bR TI edoTz, 2
D7 T AREREEE VWS O, 19 e T K EE~LBITT2E T, 77 A
DHIxHTI—ay SHOEREIZBWTRHASATWEEER FXTHY . TOMIITEE
BALO XY BB RMHIE~DR2NDEEZOND, R T, 15 ftfdn 5 19 it £ T
OREEEZTZED, 77 o AXEREIEOHRAELDFI N O RIBIZED ETOBRREZEBENDD,
ZORBIZONWTHN T2, SHICENBREZOBLIZED XS ITHARAENTWND D)
. OMEMICHLNCT A Z EEZHELEWY,

LT, FTIELHIC, KigXoBH b A MEBEL»HIRRD,

1 RE RO

A ix, ko X5 fEICkT 2BLICESW TV, Thik, BREZICBIF2ES
XZ DL BB R G T Tl . BFEOH LW b - XH & LTS
SNTWVRNEWNWDS ZEIZH D, FIZAIEFHIZEITL2ESITONTIX, 1454 FIT U —/b
T74 Uy 7TERANCL s THREINTHOZENOEZDFIIET NS, ZOESITT IV
T—=aBEOHRIZBEWVWTHRLERSTNDEIHLDOTHDLN, ZOSHOELITHFED
HARIZE NI, BERZOHDICRNEN) Z LT, TNETOMREEATHLHALNTH S
2, TORKIE, HEHIBT2EZ20MEFichbd, T2 CHanzHE WV ok, Fit
WCBWTHFEEEBEDOTZODO ENBM ERZRENTWEDOTHLIN, ZOESTIIAEET
FET—TINANEIEINTEZ LIRS TWD ORI L dA2 ST, RIEICHRE L3>
AR T ) =T NVDORRERET DHEEL WO RR~DR B> TWnWD, ZOESZiekL
-4V J 4>« K+ <)L= Olivier de La Marche @ [[E48&k] Mémoires TliZ,
ERFRFEOHBLELTEVI VYL, D LAKEN, 2 WVTEFNRBRE2RDTH L

177 U ZREREEIZOWT R ERLHER L T &, BIROBEFFHR [F 11—
A HARa Iy 7] 0E, TvA 14 3B F TH LI KERX grand couvert &\ 9
fLOIER TH D, 77 AXUTEE S5 BHEIE 8 [T /3 T 6%5 | EHH LTS,
:@ﬁﬁﬁé%ﬂéVﬂﬁ@3@’A?%héjkwoﬁﬁ — 7 VAT — BT
LA EHERE, T70b b [ service] & 3V KT EVH 2 9: 7‘2?% LTWs, 20
77 o AREREEE, 19 o MIiC Te o7 B ETE service a la russeJ ~NEBITT S
OTHHN, vy T AEREED XA —F L« RTZABRKEEEZE 550, BENAMIZHE -
T AT 2 HkE) Wi EIR, 77 v AKEEEOMEICHIET S b0 & LT E
ST b, Larousse gastronomique, Paris, 2004, pp. 975-976.
2HEDBEWDOEZITE L TIXLL T OMER 21T 5415 : Agathe Lafortune-Martel, Féte
noble en Bourgogne au XVe siécle - Le banquet du Faisan (1454), Montréal-Paris,
1984; Marie-Thérése Caron, « 17 février 1454 : Le Banquet du Veeu du Faisan, féte de
cour et stratégies de pouvoir » in Kevue du Nord, vol. 78, no. 315, 1996, pp. 269-288.

1



LTHi»PNTEY, ZRIEHEIOTa T o2 LTERMNICHWOLNA TN DTH HS3,
ZOXITHMRDOT T u—FHiEZE, EBOMERRESEHboTWS, 202 &K
X OF e D 17, 18 AW THREEKT, 7 FL» 72U BT André
Félibien ® [V = V¥ A 2 DOHRE O EE] Relation de la feste de Versailles X° [ A /v
Xao—J)b - Xx¥ 70 3 Le Mercure galant ®HI\Z 4. EORIED 728 O E X % &i 4 HL
D5 EMWTX B4,

FLEZOZLFKBEERICONTHREREDOZ LN VA, ERFTTEOLDITEEHI
inrnlbodhoTnd, HlZIE, [N —2DWe bEHERDHIFIGE] Les Trés
Riches Heures du duc de Berry 1 ® (1 H®D W v % —) Le Calendrier Janvier \Z ¥}
HESEFL, V¥ v - 7—/% Jean Fouquet @ [ KA FE] Les Grandes Chroniques
oYL 5 HOESORRE TS, T —7 0 FICEERF I N TWD 00, FEEO
BT EZAFTECHEET ORI, TOBESEZRET D [R7 nef] EWVWHI>RBEA
. SO GOBERER WX XA MY =72 Bl TREINTEY . TEIICH
BEINTEbDOTERY, ZRHMBRLEICHALERICENTIE, E2dLEERbTRLEFIC
TET., ThE2#HBENIL, EONZHRTLZEROMET L2 LICH-T, BFON
REMADZLIZRVDTH D, ZOX I RBEBORUBIIEOHRELZ RE L, ZRITH
THRGE TR bBDIZLTLESTWVD, K LIZBITL2EBLOHHER L7250,
ZOXOIRESICEATLIMEOT Fu—F HEICH T H2MERLTHY, it Bk
R AP OBERIZEAT 52 LT, ZOREIZHEHD Z EEZHIELZV,

R IFTE

Kim LTI RN EZ ZBICEZ DD, 77 ARBERBIEOBFIIE LTI,
16 A2 5 19 AT T THELANTY , RS2 L EEORR Z KT, D3
BEBFRIZB T O2REOENE B> TV, BB THXIICHEEL VW DOIFFEHE, Ho
BIROHEETHY, EBEIITRDONEESONFEREGEDRWEEDbNR DT, K
ML TOEBRICHR LB THDL LB Lz, £, BRIZHTIZ > TEUVERER T 5 B
DRENS, BEHHRATORPBMLETH DL EE25710, 77 AXBREED ML T
17T WALZEND 18 il THEIT AR, Thauigs 35 156 2o 19 ik T%
MGELTHI LI L, ZOB, 77 o AXEBEFEAEDFT & 725 156 kb 17 fhid
FAXEZTF TR, BT 2 Ko Ic—EWM., LRORERALND -0, RFFRIZH KR S
NIeA XY TROANAL VORBEZMENICHND Z LT, xR 7702 L
LA LER SR, £ 77 2R EEE WO DX, 19 Hidice 7o

3 Olivier de La Marche, Memoires de messire Olivier de La Marche, éd. M. Petitot,
Collection compléte des mémoires relatifs a I’histoire de France, Paris, 1825, t. X, pp.
160-194.
4 André Félibien, Relation de la feste de Versailles. Du 18 Juillet mil six cens
soixante-huit, Paris, 1679; Mercure galant dedié a Monseigneur Le Dauphin, Paris,
1672-1714.
5 Paul, Jean et Herman de Limbourg, Les Trés Riches Heures du duc de Berry: Le
Calendrier Janvier, Chantilly, Musée Condé, fol. 1v; Jean Fouquet, Les Grandes
Chroniques de France, Paris, BnF, fr. 6455, fol. 444v; fr. 2813, fol. 473v.
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WL T7 7 v AREBEEOHBIZOWTHLMMILE LT, illESCHREZoRR 2 I
B EE0BRMNEIT/R ), BILcBW T, 77V AKRERBIEITZEDO X D ITMESIT S
D00, MEGEZBEL TESOMEN R Z B L2V,

B, BEOERENEOMNBLETDHICHIEZY ., TOEANRERICOWVWTEH S0
CHIBRTERE, BEERALICOWVWTIRRIZE > TEERZH Y, — b3 52 &35
LWid, UFTIEHABLTEZDOFLELTWS, 77 AXNEEENHESL LA
14 HEFRICOWVWTHIZEHITHZ EETD, ZNERRD IOV TE, LEIZSLTE
D EAR LR TR T 5,

ERETORBIZE > TEIETLE, UTFOXIITHHETE DS,

(Z=TERED 5D

B oEW « KEEX grand couvert— /M petit couvert

B D HE - AKX en public—FEA X en particulier

FRE A I K D X9y BIRZ R WO R HE déjeuner— IE%& diner— A X souper
Bl FiEICc L DX 0 77 v AXERELE—T B % = ambigu

N S

A 14 WLBEOEZFICBT2E2LE VI, HXONEOENCE>TET, TK
ReX) & T/hERX) oo onsd, KEXE WS oix TR A# grand couvert TO B4 |
DZELETHY, EFREDOMDOERDERNBEIEEZDI L THDH, vk, il 2 1T
O X2 EOBRIC, IBICAIVIT bR ERDZDTHLZN, HEOD
ordinaire BDHENICbEHIND, Tk, XVEFENL-ENNE L TYTRebiud
DN, MERXEWVWIERICARD, T A 14 BT 1690 R ICED BB T,
LTI EDOEE, 25 WIIELOEETITZobiv, ENMD T, oA vTEL EHLICEF
FBLZLEELTVS (1), 2OAHICOWTIEASAT-NEDEWCEDL ST, £
YA ZEBRICBONTABRTIT R 2EILE > TR, v =1V A 2%, #lx
XU =R EICHET AR, ZERFFELAKDOLDE L THHINEIDTHD (2),

. BREFERANMTIRDbRAAEMHICLI -~ TbHbRENS, EEZRIOREE],
MEE |, T2AX] LW OBREROLREFEORME I, VA 14 HOH&ITZENZE N 8
e, 13 e, 22 RFICBRMB L TWE L9 THhD (3), S b ICEEHIEIZ VWX, T77 v
ZXEREE] & 7o EX 2] WO RBRIZHITLHZENTE D, gL oic, 7

6 Cf. Béatrix Saule, « Tables royales a Versailles 1662-1789 » in cat. exp. Versailles et
les tables royales en Europe, Paris, 1999, pp. 41-68.
7 Saule |Z L #LiX. Dangeau 7 Journal ®H T, « petit couvert » &\ 9 FE & FJ)H TH W
ZDIX 1686 FFDZ L ThHHN, MEXNEOBEFOEEOEALE L iThbhd X )HIC
ol ) BOfkiE, 1691 FEIZHR TEZ L 0nHI 2 ETHD, DL Z A« petit
couvert »® %72 5 3« grand couvert » &\ 9 iE ¢, Etat de la France \Z 5\ Tl 1692
FRRUBETCLOPHVL AT RN Enb, 2O FEIT/NMEXE WD B LB O
BN, EHEND LS IR o72E LTWD, Tbid, p. 65, notice 26.
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X, 1 EORTHEREND TN THD, MBHOENE W) DIFEORKIZH DL DEN, =
DEZZN EFRICHA MO E OHRAEDLREICEELEZD20TH D, 77 AKX
Bk, KEXEDEXE WO ARIIT2b2EXICEA IS, —F, 7T reX a3k
NRDEETEIHVOLND, HL, TUoEX 2N TRLNLIFMEIZARTH DN, &
SRPPMFTLY EAXOT v EX 2| 2T OTIERY, VA 14 HOEFE, BEOKEE
RIF AR T RbivTWiz9 (4),

COEIICEROFBEIIRELS 4 DORFBICL > THETLHIIENTED, 20D
Ba RERENEANICHIET 22 LIk T, EE LW DR ST ON2DOTH 5,
AL T, ZOLIRBELOBBERHIZCOVWTHLEEL, ThicEbEn-ERIZTSWNT
HEZTNETZ,

5 d
BOBEFEIZHONTIE, 77 20ME [7F—n] o THREFEICEIT S LES
TR TR, RO~ E LTREBLTCELL DI, FOMRZEIEZEOBEIZB W
THDIENTED, £, 79 ARMREEZTET L IHICHD & 2 Lid, 2001
12 TTEHA 3 — o v "B ORELAZERT) (0B TTEHCA 3 — 1 v /SO - 0BT
FEHT) ~ZRR) WO BFEMBENR, 7T A - by —AfICRI SN E WS 2 e
FINH0, EFFTINEZO [7F—n] SEORERZT- LD 5o 2RI ORI %= M L.
Z O L THEFE O A & AT TRIZ DWWV TIR 720,

7T ATEBWTRICET DL ERZEN TG L2 DX, 1960 FERUBED Z & T
HO., 1961 Fnb 2 FIZEST [TFH—N] dETHTRbNEMAREICHEZHRTHH 0
Thbd, ZZICEDLETOMRENIDIZ, Va7 7=—U/L Lucien Febvre &
~/V7 « 7w w2 Marc Bloch 2’ HRICB T oA A AT L7z 1930 FRICETHMDH Z &
MTEDHUL, ZZTRENTCHBFEHFELIRY AR AFEEZ, I - E7
Michel Mollat 28 ¥ v 7 « /L« 27 Jacques Le Goff & & 1955 &2k 6O 7= D AF 72~
LRI N2, EBICET —~DF%EIX T =) - 7 —F /L Fernand Braudel ~

8 [/ trés petit couvert] OFETHREIX 3EHINTND Z EXAMHRETE 5,

Saint-Simon, Mémoires de Saint-Simon, éd. Arthur-Michel de Boislisle, Paris, 1916, t.

28, p. 345.

9 AXRELT UEX AW OWVWTEHRIBICIEAONDZ EbHHN, B ETRWILTIX, £

NENRFRA R FiEIC Lo TXBlSN L BEERRELE AR LTS, Cf. L.S.R., LArt

de bien traiter, Paris, 1674; Francois Massialot, Le Cuisinier roial et bourgeois, Paris,

1691

0 FFRFTOREEE D77V T « T LVRFETIE, AL O ERFRFERLA

ZYVTORR—=% RFELLEFTELREROEEZITRV., BHEmEN O LR OHREE X

2T 5b,

11 Lucien Febvre, « Essai de cartes des graisses de cuisine en France » in Actes du

Premier Congrés national de Folklore, Paris-Tours, 1938, pp. 123-130; id., « Enquétes

et probléemes. Les graisses de cuisine usuelles » in Encyclopédie frangaise, Paris, 1954,

t. XIV, 14-40; Marc Bloch, « Les aliments du Francais » in Ibid., chap. V-1.

12 Jacques Le Goff, « Une enquéte sur le sel dans I’histoire » in Annales. E. S .C., N. 5,
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RNV ZREDLOTHDHB, TALDOMZEIERX, Yy =Yy vy - 2w LX 2 Jean-
Jacques Hémardinquer & 23772 o 72 X 9 72, R0, &M E A2 RE LSt E
WT, BN ED LS ICHESNTENE W) BRBREFHRIEICE DI~ BEL, 2
DX I RFIEF60FRDT T U AZBNTERE 72514,

70 FRICAD L, ZOWKRBOHIEPITEFHEY 2AHED 7T, BROMEEHTEIE
FEORFEEZRV AL Z L THERENE AL L1225, ETHRINET END DN,
JESE N LD THT LW OHETH D16, T, 7o —F /0 1967 FICH
= WECH - BF - EAER 15-18 il HEMOWNE] Civilisation matérielle,
économie et capitalisme (XVe-XVIIle siécle)D | T, ﬁ’i’a@% 4 SCBH N R S D A T Y
BTREROTVDHENWIZLERLIEZZEICRDRLTND L HIZY, BWE R DA
aliment & AT DO TiE72< ., B nourriture £ LT [EDLHIITET=D] L)
EERRNICEDL ALY ETHMMAICLDAEDOTHD, WIZETLND DI, HEFH
HETHDH, V¥ =HR—/b 71 Jean-Paul Aron iZ. BE W IITHITEANYL7ZH D
T, BROBBEAE LLZLOTHDL E L, TNEAEDHOBREN, I 5230w
RERLDEDTCAFMIZEDL AL T HFEERLEE, 07 v rom L FRME
vx—/)L+ /7 Pierre Nora /v« 27 L 0EEICL D Y% %2A]%5] Faire de

Ihistoire \[ZBWTHENR D LR D19 60 FRNLOMNERELSELXDI L ERD,
sa—R- LU= bn—2A0 [#FEHGR] /v~ b e 2V T 20 [XHLO@ER]
(LFERRIE 1969 FICHR) 272 70 FFAE W D DI, F?f—»ﬂﬁ1%4$%6ﬁc
:Jbl/\’C Yanva + 7 2t 4 Georges Duby O3S S L B L O AR &
LTS K DIZ20, BEEENANEFANORZ T REREBERRBT LI ENTE D, Z
O)J:?iﬁﬂ?ﬁf:iﬁﬁﬁ FEIZ, BEVOVWEXHIZBLWTWLELIHK SN D THD, 29

1961, pp. 959-961.
13 Fernand Braudel, « Achats et ventes de sel a Venise (1587-1593) » in Annales. E.
S.C., N. 5, 1961, pp. 961-965.
14 1961 4E D 62T T 7 F— ] SETRERRI MO —H L2 F T
Jean-Jacques Hémardinquer, « Les consomations des villes francaises (viandes et
boissons) au milieu du XIXe siécle » in Annales. E. S .C., N. 4, 1961, pp. 740-747; Abel
Poitrineau, « L’alimentation populaire en Auvergne au XVIIle siécle » in Annales. E.
S.C., N. 2, 1962, pp. 323-331.
15 Maurice Aymard, « Pour I’histoire de ’alimentation: quelques remarques de
méthode » in Annales. E. S.C., N. 2-3, 1975, p. 431.
16 JEE 5t A JH“¥ anthropologie historique & \» 9 filJ# (X, André Burguiére |2 £ > T 1978
HFEHH R D La Nouvelle histoire D H CT/R E 7=, André Burguiére, « L’anthropologie
historique» in Jacques Le Goff, Roger Chartier, Jacques Revel (dir.), La Nouvelle
histoire, Paris, 1978, pp. 37-61.
17 Fernand Braudel, Civilisation matérielle, économie et capitalisme (XVe-XVIIle
siécle), Paris, 1967, t. 1, chap. 3.
18 Jean-Paul Aron, Essai sur la sensibilité alimentaire a Paris au 19e siéecle, Paris,
1967, pp. 9-12.
19 Jean-Paul Aron, « La cuisine. Un menu au XIXe siécle » in Pierre Nora, Jacques Le
Goff (dir.), Faire de I’histoire. Nouveaux probléme, nouvelles approches, nouveaux
objets, Paris, 1974.
20 Annales. E. §.C., N. 6, 1974, pp. 1309-1380.
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LTREREZXHACHESE G L LTELIA2MMAMNIBED, BOREEMIEICK LT BB R
histoire de la cuisine| <> [ 3({b % histoire de I’alimentation] &9 FENH WS
HEIITRDHDTH D2,

80 FRIZAD E, Yy =) A - T7 T K7 Jean-Louis Flandrin NEIEIZ D720
HEALEMFEEZESI L TN Z EIZRD, 77 RO, BMHALHIZ L - T
FELLEERETHD TR 255 s L, HHESREXF R EEZoMT4622FE LT
W5, 1983 FiC [Hilt] 38 Médiévales THEINTZwWMIX [TV bRE—Va T4
Gy THLNDLDIE, FHEEFORBIEZRIICON T2 0 FIETHY , BiAH
B OMEFRCHHEL LR Bl T, I —r vy "ok Ok 21770 > T\ 522, £z,
FERM R E % T —~ I Lo DYERAFE TRy b 7B, T4724 goat) & W H &DA
BRRA DS E L TRDIL, 80 FRICHEK L ITB W Tix, KR SEEIC L -
THMEMNERLBIZONWT, BHEBKOACHTKD FiER Sl o> THESITHZ L 2R
HTNDH2U, ZOXHRT7 T R Uou5EiE. 70 £REED [T 7 —v] 38k 5
FLOVEIHO T TEENTLDOTHDLEVZ LI, £72 80 FR0H 90 FHRITNIT TIX
VURTVULARRBEINTY WmXENSHRINTD T 5L, MHEEEE E X T B
IR DREYD BN D N TE D2, TOHRTH 1996 2, 77 R4 20T D
~ v VFE - FELZF— U Massimo Montanari & 23R L7 [B DN ] Histoire de
lalimentation 1%, 40 &4 b OWEHEEDOEMBEZERN L, WERORFA - PHEEHINFZE D

21 PIRE 80 FERICEB W TIX, A XV ADFEFHFE AT 4 —7 2 « A%/ Stephen Mennell
® All manners of food [Oxford, 1985] [F@E [RADEENL ] LR EF TR, FRAFH M.
1989 4] X°, N—/ 7 « 7 v — [ Barbara Wheaton ® Savoring the Past. The
French Kitchen and Table from 1300 to 1789 [Philadelphia, 1983] (R [T D FEH ]
TEBER, KEFEEE, 1991F) 0L 77 2A0RBEEE LN HR STV D,
22 Jean-Louis Flandrin, « Brouets, potages et bouillons » in Médiévales, N. 5, 1983, pp.
5-14.
28 75 RT7 U ORACUNDMFIEIZIE. Les Amours paysannes: amour et sexualité
dans les campagnes de I'ancienne France (XVIe-XIXe siécle), Paris, 1975; Le Sexe et
I’Occident: évolution des attitudes et des comportements, Paris, 1981; Familles:
pauvreté, maison, sexualité dans I'ancienne société, Paris, 1984 72 E R IF 65,
24 Jean-Louis Flandrin, « Le gott et la nécessité: sur 'usage des graisses dans les
cuisines d’Europe occidentale (XIVe-XVIIle siécle) » in Annales. E. S.C., N. 2, 1983,
pp. 369-401; « La diversité des gotts et des pratiques alimentaires en Europe du XVlIe
au XVIIle siecle » in Société d’histoire moderne et contemporaine, Revue d’histoire
moderne et contemporaine, 1983, t. 30, pp. 66-83; « La distinction par le golt » in
Philippe Ariés & Georges Duby (dir.), Histoire de la vie privée, De la Renaissance aux
Lumieres, Paris, 1986, t. 3, pp. 267-309.
25 LV RY T AEFE © Manger et boire au Moyen Age: actes du colloque de Nice, 15-
17 octobre 1982, Paris, 1982, 2 vol.; M. Aymard, C. Grignon, F. Sabban (dir.), Le
Temps de manger: alimentation, emploi du temps et rythmes sociaux: Colloque, Paris,
octobre 1989, Paris, 1993; La Sociabilité a table commensalité et convivialité a
travers les ages, actes du Colloque de Rouen avec la participation de Jacques Le Goff,
14-17 novembre 1990, Mont-Saint-Aignan, 1992; Banquets et manieres de table au
Moyen Age. Actes du 21e colloque du Centre universitaire d’Etudes et de Recherches
médiévales d’Aix (févr. 1996), Aix-en Provence, 1996. & X% : Jean-Louis Flandrin,
Jane Cobbi (dir.), Tables d’hier, tables d’ailleurs, Paris, 1999.
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BEARADERIZIEY a UV bORLEBREBET Z L1220, 20 HALICH T 2050 ERE1 TR
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7T ATIE 80 LR, ZoX 57 TEELE] 2 Fie U THIENERL TE,
Kim XL OMeg—DEATHR 72D, 77 FZ72 00 [RHEOIAR (FkFF) ] L'Ordre des

26 Jean-Louis Flandrin et Massimo Montanari (dir.), Histoire de I'alimentation, Paris,
1996. T HMRALBHRICEDL ETOREWVRRE, F—r oy EZHLE LESHD
MW AW TR Lo T D, B 1997 FITiEA # U7, 2006 FIZIEHARTHERI L,
MRS TnWg 8 TRoESL] 42 3%, BRE. LREMFER. BIREE),
27 EEFERFSE © Georges Vicaire, Bibliographie gastronomique, Paris, 1890. S EMF 3T -
Le Ménagier de Paris, traité de morale et d’économie domestique composé vers 1393,
par un bourgeois parisien, éd. La Société des bibliophiles francais, Paris, 1846, 2 vol.;
Louis Douet D'arcq, « Un petit traité de cuisine écrit en francais au commencement
du XIVe siecle » in Bibliotheque de I'école des chartes, t. 21, Paris, 1860, pp. 209-227;
J Pichon et G Vicaire, Le Viandier de Guillaume Tirel dit Taillevent, Paris, 1892.
28 Paul Aebischer, « Un manuscrit valaisan du “Viandier’ attribué a Taillevent » in
Vallesia, 8, Sion, 1953, pp. 73-100.
29 Terence Scully, The ‘Viandier’ of Taillevent. An Edition of all Extant Manuscripts,
Ottawa, 1988; Bruno Laurioux, Le Régne de Taillevent, Livres et pratiques culinaires
a la fin du Moyen Age, Paris, 1997.
30 Terence Scully, « Du fait de cuisine par Maistre Chiquart, 1420 » (Ms. S103 de la
bibliothéque Supersaxo, a la bibliothéque cantonale du Valais) in Vallesia, 40, Sion,
1985; Le Mesnagier de Paris, éd. Georgina E. Brereton et Janet M. Ferrier, Paris,
1994.
31 Jean-Louis Flandrin et Philip et Mary Hyman, Le Cuisinier frangois, Paris, 1983.
32 BIE CIEAE O FEFHMAENEL, MIROFHMNEZ S TWD, BEE: (77 X)
Livres en bouche (cat. exp.), Paris, 2001. (A4 ) S. Palmer, M. del Carmen,
Bibliografia de la gastronomia y la alimentacion en Espana, Gijéon, 2003. (1 £ U X)
Arnold Whitaker, All english cookery books. From 1500 to 1850, Oxford, 2010.
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mets3¥tb Z DL ) RN OHFTAEENTZLOTHY, BEEOFEMAOZELE LTS,
FEAFTEIE, PO ESITHONTORN, FRROKGER 2 ENEZIT A4 A=
EESbLDOTHD EV)MEREICHEED . ZOMERORMZBRE OB AEZGEH T 5
TETETLENHIZLEEHEMICLTWS, ZODICHMETIE, B O RE
service DR DEFIZHONWT, ZDNEFCEIE O NHEAMER E28 0 5o, Bl
EERFHOIIOT L TWD, TZTHOLNREMETED Y B, AEOBEREL»LZH
WCNIET DEEDHEE OB ZH A D &) Fikix, BEEL VW EHELZ LR E LT
FAT2EOHED T FEE L TREEREN, UL, AFRIT7Z 7 F7 ootk
WLV REIZKDS TNDTED, BB RZORMMAEINT-EINARZITONS, FRiC
7 7 v ZAXMREEOfENL - BEMTH D 17, 18 LI >V TIX, 16 HidE TIzAH BN
LERE DR D OB, S HREOBAMEIC OV TERINTWDH OO, FLfE
EELTHERRMICHFT 21282 > Ty, il 213« hors-d’eeuvre » (A— KT L) L\
IHEEICOWNTIX, BHEEICBIT AP0, 2B I IEFEZR<DIE L
FU., BERCEELTR ETEOLIRERHEZRIZLTWCDN, X OREINT F
VAREREEDO ED X O REEE L o TRDON TV DN E WS | BEREEOEEIZOWT
OREEIIRF IR TV ARY, koT, 79V RTIVOMBLEMEFELZZ TR -, *
NESHICRBSETERZL TV ZELARBXOABND —DLLTND,

AL DO

KL b ENLRD LD XD ez & 5,

FTH 1 H TREEORELICE T OEBIEOME ST Tk, 156 ks 19 i
TOMWEKNEROBBREL BRI L LTHIICHTEY . 770 2ABIT5F0HBUIREEIZOWN
THB L, SEEEORCTRETENEOLIICELLTNDINE NS Z & ERREIE-
THERT D, ZOBOERKLERDION, WhbPLIEBMEZXTHILA=a—L, T—T
FoRHORELZXR LR AERERICETLIZETHD, A==a—%HAML, A/
FERNC L » CRUBEZ R RALT D22 & CHELE 2o EEFEIL. Zhamz 2R ED
{EOWBRICBNT, ZORBOMMZHGHARDS Z LN TEDHDOTHDL, #F 2 ELUKOA
RE 72 B FIEORFHIEN D, 20X 5 R ERNREREIRET 2 LICk- T, B
D HFEPEIZ DN THR LTV,

H2EMNOHEARIT UL, 17, 18k ExIG L LEEE 3ETOZLEEZHLIC, Z
DHTEDORERP B H 7 7 v AR REEOFBIC OV THRF T2, F 2 & [77 02Xk
JREERE A LLRT ORI 712D\ T Tk, 15, 16 Rl o BHEEE ) & BLRE )5 15 O K 4 4 18
D, A2V 70 TeT7 vy Ml 0o HAEDEKRIZEWNT, kit 77 X
K ~LORDDLEBERNT S, ZOFH 2 B TOERLEIC, B 3 F (BESFEOE
fbeRE—7 7 v AXEREEDOMSL~—] T, BogoZicE L, 77 v 2
FELEDORFM AR ZEBS THRHT 2, & 3 ETORMIT., UIBEOE 4 2, 5 5 BICBT
LZEFERICLHEETLIEER GO THLED, BICEAEZYTHOD, 77 U AXOBEREED
BRI O N ERD LI LTz,

33 Jean-Louis Flandrin, L’Ordre des mets, Paris, 2002.
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94w 77 0 2XEREEE 27 AEREE—19 HiicB T 2B ER—) Tk, %t
BT D 77 AXNEBEEOFMNS, B 3 ECTALZTO/RBIIOVWTEHET L, 77
CARBREEOERIL, 19 RSB T ARBEELZKIEROF R LTI LZY . KR
REENEH SN D2ERORRXE D LD T2 2BLTHLNITLZ2OTHDLN,
T2 HFARTHre v TREBEEORMEZEDDLZ EICEs T, 772X Lidklc
MEWNS ZEEWHRMICHE > D THDH, TNENDOEREIEIZA LN D HEFN L OERIC X
> T, 77 AABREEOFBEZFEIVICT S,

IDXHIC 3 EEBELTRMNT S 77 ARXEREIEORKHMIZOWT, 5 5 & [ELD
WMEICBIT2 7 7 AXEREE] TIE, TNORESOEEICED L D ITHAAENTY
LiEVD, FREEEBALOBBREICONWTERT 5, BRNREIBONEZFT 205,
77 ARNERBEORBRICERDNIBILOBERELMRFT L, EEECERESNTEZESOAREIC
DNTEZ D,

EFRD 5 BICBWTRHWEZEWDIE, /EROFEICE > THLMNE SN TI o2l
fEEOERE L EBILE OBRICBT 2ZDONMES T THDH, FHEEEL VI BOTEEITE W
T, 77 AREREE L WO BE AL, ZUNMELICBNTED L) REREZFFO
DONENH Z EIZHONTIHRTWNE =0,

BRBARIFTIE, 77V AESA XV TREORTICOWVTIRELEY ATV 5H 720,
BRFELITBO DR TR FONA T U R EOH WG WG A 5 CTiE o 7
DL TWBHBZERHD, ZOZELIFRIHAXHFIZALNDTEIT TR, BEAILBWTH R
Thbd, o, K XHP THWDIREEICE L TiX, HFEOEY%EZ EMIZT 572D, ko
HARGERCTITRMEZATDENLOH 500, —HPUICE RSN TV RVWEYEZRDL T
HZHDIZONWTIEHZTIRET, FEBEORE LA TERILLTWD, ZTHbOER, Bl
REBLEBEROE VN DEANCOWNTIE, TXHRY THLERTHHAT L Z T LT,
bz & &EICHb o TE <,



HW1E BEECERICBTIEBEOMNE ST

ARETIZ, 77 U AKBEBEO AR RBRFHI LS, T 77 0 ABITHE8ED
HCIRBIZ O W THEBL L. T OHR CTERESIEE WD ONRE O X 95 723 B O &2 i v Tu
HDOMNEND L EBERT D,

1—1. SEFOHBRRKI & EE EORER

KX TELEORLERD 77 AAEEE] 22 17 HRERBICHEAEL, £D% 18
AT THRELEEESFNNTHDLZ LITH 3 ETHLLRRDZZ LT, Z0
Bl REVEICB L Tk, Blfopt#EEM [0 —RX « H A v /) I v ] La Rousse
gastronomique \[ZEB W T [ 77 o ZAXPEE L WO DI, VA 14 G T O KREEX O
FMED LT 51 EFHPEIR TS O, Mxt EBMOBEEZLE T LI b0 L LTR
HENTWD, 2o b, 77U AXEREEN 17 g Bicsgme UCHEBLL 72/
BFRXTHLNPOL S MG A%, ZAUENTIZED X 5 RERENITR DAL TN DD,
Tl 177 02K LI FAA~EB{L LTz, 2D X9 RESORRE
BT 28I, 2hETERY EFondsZtFofThoi,

COFEKNELTIE, PR EORMENFEELTVWD I ENFHE -ICEZXL, BEMICE
16 ffd X o 17 i FiXicnd AL, BEEOFERM AL RENEM X5, 2
DZEIWCHONWTHLLATHDLE, 77 ACBWTIE 14 fcwEED [TEEEfEmM] Les
Enseingnemen2V\f&, [AF > « K+« )Vl Le Mesnagier de Paris3° [V 47 7 «
=] Le Viandiert: \ 5 BIEFENRE NN, RS N2 LTE 722, 1536~38

1 « 11 [=le service a la francaise] n’était que la continuation du cérémonial du grand
couvert, observé sous Louis XIV », Larousse gastronomique, Paris, 2004, p. 975.
2 Les Enseingnemenz, Paris, BnF, lat. 7131; Louis Douet D'arcq, « Un petit traité de
cuisine écrit en frangais au commencement du XIVe siecle » in Bibliothéque de 1'école
des chartes, t. 21, Paris, 1860, pp. 209-227; Pichon, J. et Vicaire, G., Le Viandier de
Guillaume Tirel dit Taillevent, Paris, 1892, pp. 113-128. [EHEEFaEF] 137 L 7= — 1
ORFEEETIEZ2 <, 1306 FI24FE Henri de Mondeville (2 K » TENNLEFEEF T,
BHRIZBE L TR oo aH L Tnd,
3 Mesnagier de Paris, Paris, BnF, fr. 12477; Le Ménagier de Paris, op. cit.; Le
Mesnagier de Paris, op. cit. [AFT Y=« K- N0 ] RENT-DIX 1393 FEHLE SN T
WAHN, BIERRINTWALU FTOERIF 15 HIcE IO THD 1. EFET7 T
CAENLKFEITEA, 2. NAF—ENVHEFHEEA, 3. 1OEK - 7T U XENHE
fiifTE. (BnF, Naf 6739), Le Mesnagier de Paris, op. cit., p. 17; Bruno Laurioux, Le
régne de Taillevent. Livres et pratiques culinaires a la fin du Moyen Age, Paris, 1997,
pp. 118-122. 728, KX TEZHT 501X, GA 11K L, Brereton 2w L 72T 7
ARNTHD,
s BUIEEDPNTERRBREERTED [V T v T 4] OFRIE, LTFTD 6 @Y THD : 1.
Uy VIESIHEMETEA (13 A% N 2) . 2. 7T U RENMEMHEFTEA (14 iR
2me). 3. v U VIR SCEMHFTEA (14 ALY - 1940 FFITHER) . 4. LAV Ry v
= i EETEA (15 Ad) . 5. vV 7 U XEREFTEA (15 H4L), 6. UrF K
FEEPTEA (15 AP EE), ZhboMics, B 2REHFRETERDOATZLDOLE D, 4
O FRPGFEL TV Z ERERINTWD, Le Viandier (B3 2R IZLL T D
D HZET 5105 : Pichon et Vicaire, op. cit.; Aebischer, op. cit.; Laurioux, op. cit., 1997;
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O [THEESCHER T XEBEER 2D, TACESS/Niw] (LT [/hial) Petit
traicté auquel verrez la maniere de faire cuisine & comment on doibt abiller toutes
sortes de viandes fort utile a ung chascun \Z Vi % 3¢9 % —1E#H OB E O H AR5 & 5212 5 T
FENEMAZTWD, Fo 1620~50 FITHT TIZ, B - BT 5 S e i o 22 B 4
Lo TWnWBS, Z D% 1651 I [7 7 AORFAN] Le Cuisinier frangois™» HRR &
NOZDOTHLN, ZOXI RO MK EZRTELT L Lo RFZ, ROER
CBWTRKERERZFSOHLOL LTIRADNLTWS, FLMEETZ. N D 10 FTH
N (NU) T THRR. B (T AATAF L ~N—7) T 3. BIER 2 iR R HERR T
X8, EHAATOEWRHMENEH x5, 20 17 HiICE T 28 - e BEORRIIX, FitT
EMICE Y EARHIBMADHFENBRINTWD [V 7T ax=] hooREDbY ZE
L. (77 20BNl BNAEMICH, FHOL DO L ITRLR LI L WIREEEL L LT
NESTONDLDTH D,

ZO[T77 20BNl OMREEREEL LT, Zhlaiz i, Dz aR GEt)
LT LRI EORARIX 3, FE bR Tf@ﬁiﬂji BEEDLEZANA—N
T4 — bR, 7T RT U MREER O, BmE RSO TNDHDTH DN, —

Scully, op. cit., 1997; AR [Hit7 Z7 20 &], BEW & HRFE. 2004 4,
5 20 [/hiw] X 0%, 1540 FFEHIC [H O W H R EZHET 2 HIEOH - 72
IEFIAER TR OB B O FE] (LA [IEFITMER CESZOB B O #E]) Le Liure de
cuysine tres vtil et proufitable contenant en soy la maniére d’habiller toutes viandes
& LTHRENTWD, 7o, [FEFITER TERLOBE O] 1XKET, ES T [
WZENT-EBHEE O E ] Liure fort excellent de cuysine (1542 %) L7 -7 0 14, 15 it
1‘3 EPNTRORBEEONEEZMELT [ W IO ®R] La Fleur de toute
cuysine (1543 4F) L7570V L TW5b, SHiZ [bHLWHEEOKER] X [H6 D5 E
B oK AN] Le Grand cuisinier de toute cuisine & t/H X T 1543-44 FHEIZH
REnTBY, 2ok [/l FHARTHhI EZADBGEBEVRLZZNS, Hil-
BEEL L CHicEYHIATWEDTH S, Livres en bouche, op. cit., pp.95-97;
Vicaire, op. cit., col. 367.
6 Jgi % 21X, Lancelot de Casteau 3% > L 7= Ouverture de cuisine 7% 1604 £ il &
NTHDER, FAEBEFTZ7 T UABEBTEINTVDILEOD, TONEIZA XV T, AL
TANT Y RREOEBLEZ T RAMBORHICET b0 THE-0, (75
ADOERE ] XA STV eV, Philip et Mary Hyman, « Les livres de cuisine
imprimés en France » in Livres en bouche, op. cit., pp. 57-58, 62. L 7> L [A#E (2t # &
NleA=a—12kds, V==Y 2Tl TURVE, B X—L « R LT 0)7\
A O ) (FHfIE 16 iz e Bbh o2, FEMIXARI) Tik, BHEER 4 Bt
ZDNEFRCHERKILFERFRDO 7 Z7 o A TiThbil CnWEREFEELET S L OD“CEE) é
Lancelot de Casteau, Ouverture de cuisine, Liége, 1604, pp. 147- 152.
7 La Varenne, Le Cuisinier francois, Paris, 1651.
8 Flandrin et Hyman, op. cit., introduction, pp. 64-65, 100.
O U4 — bR [7 7 ZAOBBEAL (CIEH Ay 22 fRBRE & 8 L WA A b - 7oA
EPRIELTWVWDEL, 2OXDICEET - U7 L X La Varenne 2387 « [HEFER O ik
TrlLlZbickoT, iR ENH -7 EFE L TW5, Barbara Wheaton,
L’Office et la bouche, Paris, 1988, pp. 147-148. 77 v KT A4~ b U 4 — b &
FEEOBANG, 1T AR EE GBI N PO T, T2 —FEIZE > TOH
ROETNHAALTHD] L, FHESTORBEOEHFZ MR L T 5, Flandrin et

Hyman, op. cit., introduction, p. 36.
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FCEBEEIZOWTmUDICEL, INZREICHRFTZITRO EBMPELLIBZRAR D
Do ERDLZORMAKIE, RO XS RBEEOHBRIIZL > TROENTIZH DT
bdHY ., o T 17 AP EE TORREGIEEZ THEORREE), TnUEZ T
ROGEft) OFREE] AR LTLEI L, HEBORELEVWIMBEREZELEZEE, W
FVWARBETUVEEL CLE) ZLICRD 0D THD, UEMRIER V) Ok, ik
Ewﬁﬁ%#ﬁf SKTHHOTHY, TOMMTITEMORESARKRO N D, K

IBTFD I, 17 B ECEA LY T o AREREERIITICHIZ o Tk, 2
@io&ﬁ77/2@ﬂﬁkjmmﬁm@ﬁﬂ@ H2AWFE EOREEEL 72 > TWDHDTH
., £l-. BHEEUANAOBGFET LIS T, RO TEZEZATHE., N OE
HIEMHICER SN TWDE 7 ) 4 HOREREE DO A =2 —0 19 Rk a9 Lk 72
el o TNDHI0, I E CRBEEICET 2R ZGT COEREEX, 2089
e Bt EOMEICHT-DTH S,

PUEDZEaBFEZIRNE, R TIH 7 7 v AXBBEORTZIT2) DTH DN,
FNIZBELTEIERE L, T7 7 A0 ALl AHRS 7z 17 B IX 2RO XD
ELTEDDZ LIRS, ZoZ &k, THf—gf GEt) ] kw5¥*%&ﬁﬁmﬁo
SHLbOTEHLRL, BLETHHETHRECTEIRTHLILEZZZICHAL TRBE 0,

1—2. 77 ARERBEREURORIEE

TIUACEBOTHEICET AR EOREE SN DT, 14 AAEO [ ]
ThoHrN, TA=a—menu| &5, ERIZHET 5 EEMRERDEYHERIND O
X, 1893 FEHIZE NN [AFY= - F- XU ] lcBWTTHD, REIELNY
D4R 72 #B T E bourgeois WH H DENWED DI E N L SN FE—KREIT/R D0,
IRICEHEED A= —, fHENIEHOFHBEE LRI TWE 720, &b are
WCEBWTIEREEL L TARINTWD, 4R, 2o L) B icET2EmME VD
DI, BROBEEL L TO—HLELEDLDETWELZD, (A Y= K- XU ] 0Fl
GFTHA2ERFIZTNVI—=aBE~RESNTZZ ERMERTE 21, FREREFBOEESD A=
2a—tWH DL, ARERO [V 77 o] PHERLIFABELICE EE > Tl &
bbb, BEAZLEE L UMNEMTORATWEIDOTH D,

22T A== —menu] EWVWIHFEIZOWNT, KigXHF TOEREZMERAL TEB &, X
—a—LFA—FML - R, FRITHEA~NDREREVIBTEZOEEKETL LTI D
LTS, THE, TAF-V= -« K- XU ] TlEEESTHEINDBEIZOW T O
ExAE [ A=a—] LWHOEEEM DT, TEF ordonnance] L TWAHIZ ENnH LA
MNHE DT, YO A =a—F, BIRO X )BT ICHRIND TBMEX ] & IIHE
DRI S TNENETHD, Bk [ A=a—] LoDk, THM menu détail] & LI
N5HMFEEAEIETHETOHY ., BFEOREEV I LV LEFHERE L TOMEE D AN

10 « Festin Royal fait a Lion pour la noce de Henry IVe », Paris, AN, KK 1431, fols.
217-219.
U AREFESICHLEEARL L 21%, 7T —=2ADjEEH &k inventaire de Bruges de
1467, inventaire de Bruxelles de 1487 |[ZFL#k S 4L TV 5, Le Mesnagier de Paris, op.
cit., p. 17; Laurioux, op. cit., 1997, pp. 118-122.
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o7z, BHEETIE, 16 BV TH 22k [HE memoire] LW IHFENELONLTWND

CEDPMERTEB, ZOA=a—LWHEN 2BFICHRINDOIBE—-E] L) EK
EROLIBDHDE, 18 B OV A NIV OFAELUFEDOZ L THAH1E, ZDOLIHIC
FREANZIXTEMRN R 208, KX CEHFEELEESTHOWONRABE—-EDZ %, Z0DF
XzfMbT [ A=a—) LRSI LLELTND,

TEHABEIZREY, 5IEHEBEEOARICONVTHRT L E, ATV« K- N ]
DETix, % U4+ U7 AT 8 ORI A A— KL« 21—/ Maitre Chiquart 23 ik
FE w7 TR ] Du fait de cuysine'd (1420 /) [ZBWT, A=a— %GO ER
BT 2 MARRBR RN HERTE D, B, T/ BE LT, () ERORRICEHEC
T D7Dk xen—A MEHEI6] LHDH L5110, 2o [RER) s A=a2—¢
b\i@i F%%?I-PN/QLW%%ﬁﬁé[Wﬁf?y?4iJ¢wWWﬁ&E®i5K
BHEO—EICE EE-TELT, ERONEMREFEMICHATL2bDERoTNS, =
DT LI \15ﬁﬁ@%”@iéﬂm%*ﬁ*%ok:k%iﬁT ERERC, BHELFE
MWEXEETEEO THAR] L LTOMEEHA MO END ZEbmhnd, [EEHR] ©

BEREHETICHIZV, BHETHL TED XD ICEEIZHEHTT 20, BHELADONENS £
DHEEVBEREZHTHNTNDLDTH D,

COXIREBEELEHELTCNDLEEDND DN, 1423 FIZ AL U TRILOBARNE
banikczst<chs, = V4«75«77 3 —> Henrique de Aragon (Z L % [EWrifF,
bbb TIcL2U0 5 08%] (LT T#WF]) Arte cisoria, 6 tratado del arte del
cortar del cuchillo\%, &t oAt (810 517k écuyer tranchat!®) (ZE54 2 Hlf
ELLTEBEATHY, U 17 i ETITA XY AL XY T THELINATHDIE, 0D

12 1412 DY -~V B - T - Uy VHEOSESEEOERED A =2 — 51l 2.
=8 F/J\ébv\wa’: 12 EED 7O DfF4 L RRIC 2 A—8 Ry == LEH» zhfu\éJ: wAeR
B AED T2 DI o T2 B AN —EIZ7 > TWW5, Douet D'arcq, op. cit., pp. 224-225.
13 Liure fort excellent de cuysine, Lyon, 1555, fueillet. 1xx verso.
Mn%15ﬁﬁﬁ@x&@xﬂ;—ai SLEi0BEINTZbONERTE D, Z0DX
DN I8 B ITITBMEBEZ L L TOREAALILD, « Voyages du Roy au chateau
Choisy, avec les logements de la cour et les menus de la table de Sa Majesté. Année
1753 », Paris, BnF, fr. 14436-14437.
15 Sjon/Sitten, Médiathéque du Valais, S 103; Scully, op. cit., 1985. [#tEim] O
1T EFC Scully @t Laurioux, op. cit., 1997, pp. 180-195; Florence Bouas et Frédéric
Vivas, Du fait de cuisine, traité de gastronomie médiévale de maitre Chiquart, Arles,
2008 NETF LD,
16 Scully, op. cit., 1985, p. 141 (Ms. S 103, 25v).
T ZOKEIOHD 1766 2~ FU v FTHIRSH TV, KXHOFEL K TEELIT
1766 “F i = 2, Henrique de Aragon, Arte cisoria, J tratado del arte del cortar del
cuchillo, Madrid, 1766.
18@@’\Tﬂﬁkk“9®i EIZBW Tt éﬂﬁﬂ@%@@ T HZ &%fif’%&ﬁ‘é%
DT, TOHRENIEHBED FENH - TV, Y03 0BIEA— MV« RTVFEEE, BET
D AT &S b,
19 [#Wiik ] CABE, A % U AT 1508 4£\Z Here begynneth the boke of kervynge, K\
TA % U7 T 1520 #\Z Refugio de povero gentilhuomo & . % E CTHRAHKRNTED |
Friz A4 2 U 7128 WTIL, 1l trinciante (1581 %), Dialogo del trinciante (1609 )|
Discorso del trinciante (1638 %), Li Tre trattati (1639 4F) L\ 9 X H 2, 17 kL E
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G0 RO BT, BEEAFICET TENRITNIZRL2VWHEETHY ., ThiNED L
WO RTEDLEINTZEWVWS Z LI, B2 X 0B L LS LT 2BERKZHAD 2 &0
T&%, ZOoZ&E, [AFY=- F - RXV] LBERKEROBEETCHD TV 7 7
4] BT, FEOELE L TR TS, ZHE CTICHEENERINE TV 4
TrT 4] OFRIZ, WTNORHEIEOAREZED LD Lo TR, 15 ik
WD TEIRI (AT, TV« 75 4= 15 ffLEIRIR20)) & 72 » CHIRES N2, 5
BIOBEDA =2 —DBMEINTZOTHD, TDHHLDO—2%, EBEIITR DI TR
BEIZEATA2HOTHY, 2T ED L S BN IR TWD 0, 7 — 7 EDOAFH
REELMZ LN TNAH2L, FEICBNTIE, EENED XTI, #B5THE,
EDOLSBWVWEFOL LWESEZITRoTENEW ) ZEICEALRRITLND X IR 5T2DT
D, ZTO—FHEBILALNDIENGIET, EEOEZICHTIBELAEGE-TERLI L
WY, FAEFECBNTHLHABALOBRMNERH VAL ZENTELDOTHD,
CZOEIICHHEEFEORRINNEMNMNOIX, HRI2FAHEE THOLHEER TS O
AREVWHIMEZMA TV oWV 2R D, £, ZOZEIZT7 T VAT TRL,
16 HAdDANRAL A Z U TIZBWTHERICHERT DN TE D, FLIEE 2 =
TIRARDZ LT DD, AL U TIEL 1629 F D [HIAABIEOE] Libro de guisados??,
A% U7 Tk 1549 D [% ] Banchetti U ORI EICESD A = a2 —Nidi s b
Kol oTWnWb, UK, FRZA XV TIZBW TR EZEOHRAEML, b0
HCHESORBEZTLEDZENTELOTHLMN, B LT LHIC7 7 ATiE 16 il
BHLUBFEHROZ A2 > TRV, WEOHBIRGIESRAZ D Lo Tnd, £z,
1560 FE (M & 7= T HE ) La singolare dottrina24Tlx, 772K ° [ RA4 Y

THEGL 7 IR AR CTE D, — ., 79V ATE A XV T7TRBIOH - 77 v 2K,
ReEHoLDHIBEORYDOYY 5] L'Art de trancher la viande & toutes sortes de
fruits, a la mode italienne & nouvellement a la francaise (1650 F-tH) 723 fc#] D Fa %
A L 70 %, Whitaker, op. cit., pp. 1-2; Livres en bouche, op. cit., pp. 163-165, 169.
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1496. [V« 7 > 7 4 = 15 HALEIRIAR] 13 BEE TIZ 6 iR S L7 2 L AfERE T & T
B, D95 1486 FEH N THIR SN i & &4 CTW5, Livres en bouche,
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<http://bibliotecasespecializadasdezamora.blogspot.jp/2011/02/libro-de-guisados-
manjares-y-potajes.html>, 2013. 8. 29. (A~XA > « HE T HOHFEMEXELFILFE A )
23 Cristoforo di Messisbugo, Banchetti, Ferrara, 1549.

24 Domenico Romoli, La singolare dottrina, Venezia, 1560.
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25 Bartolomeo Sacchi (dit Platina), Platine en frangoys, Lyon, 1505.
26 7 VEEDREIL. De Honesta voluptate & 725,
27 Livres en bouche, op. cit., p. 51, note 35.
28 Pierre Belon, Histoire de la natvre des oyseavx, Paris, 1555.
29 Liure fort excellent de cuysine, Lyon, 1555.
30 Pierre de Lvne, Le Nouveau et parfait maistre d’hostel royal, Paris, 1662.
31 ’Escole parfaite des officiers de bouche, Paris, 1662.
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33 Le Maistre d’hostel, Paris, 1659.
34 Jbid., pp. 1-8. MiFE & &, [A U Pierre David #t2L OHRTH Y, Fl—DfREE TH
DHAREMEN D B,
35 Mattia Giegher, LI tre trattati, Padova, 1639.
36 Ibid., pp. 56-58.
37 Livres en bouche, op. cit., p. 159, note 140.
38 Vicaire, op. cit., col. 338-341.
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41 RO AN FRWD D EMRFREEZZIEDDITIIEL R oTn, B &b 1TI3 R
HIR SN2 9 E Tl iTebiizE b s,

42 Nicola de Bonnefons, Les Délices de la campagne, Paris, 1654.
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PALRIEREAL] 4 b — =9, 199345, 825 H., 1218 H&x &,
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Pottage a la Royne, [...] », « [...] que les Plats soient si bien disposez, qu’il y en ait des
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forts & des foibles, d’'un costé & d’autre, a distance égalle, autant qu’il se pourra,
meslangeant si bien son Service [...] », Bonnefons, op. cit., pp. 374-376.
45 Jbid., pp. 373-374, 3717.
46 1..S.R., L’Art de bien traiter, Paris, 1674, éd. Gilles et Laurence Laurendon, Lart
de la cuisine frangaise au XVIIe siécle, Paris, 1995.
47 Jbid., p. 21.
8 2T F N, 7T AT 16 MRICKRANICHEBE TE 2E2HKAUTHY . £ ZTIER
MOWRETS, FIVz0 L) hBmpdfiEnTcni, v 4tE T TlE, vy
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v 7 OEETHBZORMIZTOREESL, BE, B2 EHIEL TS, Furetiére,
Dictionnaire universel, Paris, 1972 (reprod. de I’éd. de La Haye, 1690), article
« collation »; Wheaton, op. cit., pp. 78-80; Versailles et les tables royales en Europe
(cat. exp.), Paris, 1999, p. 252.
49 Francois Massialot, Le Cuisinier roial et bourgeois, Paris, 1691.
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50 [pid., préface, p. 4.
51 Bonnefons, op. cit., pp. 373-379.
52 Francois Massialot, Le Nouveau cuisinier royal et bourgeois, Paris, 1712, 2 vol.
53 Vicaire, op. cit., col. 573-574.
54 Massialot, Le Cuisinier roial et bourgeois, Paris, 1705, p. 80 (1).
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64 Menon, Le Manuel des officiers de bouche, Paris, 1759.
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T U AENKERENFTB L TWAARIE, B 1IEOBREEREXZE T LTHWSAIN, b LE
NRFET 2O THIR, 18K TR LWEEEREK & 725, Vicaire, op. cit., col.
592; Livres en bouche, op. cit., p. 213, note 215.
66 Marin, Les Dons de Comus, Paris, 1739.
67T f v REICLD L, 18R ETITELNTLY, RS20 L7z BHERESD 55 fit
ThiHrolx L, 19#fIE 282 THD EVH Z & T, 191D 100 EfTENE T
D B5ELL EHRE NI LT D, L, ZOHRBO M EMZE L TiX, Bk
HER OB ESPCHMEROKEIZL D EZADBKEL, BRXLBEORELLFILTLTY
5 EEMT LAy, Philip et Mary Hyman, « Livres et cuisine au XIXe siécle »
in cat. exp. A table au XIXe siécle, Paris, 2001, p. 82. F7-. 19 412 13 £ B o 4 36
DR NTAITI & 4L, KD IEIAWEA~FFRNIAE D & iz, bW ELbEATZ EE 2
bivd,
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EIXLIRE, 1817 FI2 [ EFE ORI EEAN] Le Cuisinier royal, 1851 4F|\Z [#8i & Eﬂ[ﬁl@.
RoOEBEN] Le Cuisinier national de la ville et de la campagne, = ©IZ 1854 41T
B THETEHREICRT 2 2% O N] Le Cuisinier impérial de la ville et de la
campagne L\ ) X O, BIEKRHI OLEIZH > TELDPHKEINTWNLEDOTHH68, L
mL, ZhiZ iémﬁm@ﬁ@m&%@&wo@i%mféﬁwoit19ﬁ%ﬁ%@%
72 DIE, 1818 FICHIR N R Sl THE & # o Z B ¥ N ] La Cuisiniére de la
campagne et de la ville®®® X 9 |2, « cuisinier » (EFEEAN) & W 9O FED LR
« cuisiniére »Z ELICH N TNDH EWVWH Z L THDH0, Z0 [—kptEEAN] EEI 8
HELWHIDOF, FEEEOEEZ 7LV a UBRKICHE LZKETIEAD2ZE2HWE L
Lo THY, WERkOBHEHE, $iabb 17T o 77 A0EBE A Le Cuisinier
frangois \IZRRFEIND [—HEAL IZHET DD E7>TWND, 2O EIIARONEIT
Heky, XIHFTHWLN TV S« maitre de maison » (FDFE N), « maitresse » (ﬁ
£R) . « sa cuisiniére » (B X DOLHEN) LW o | EEEHEOEE & xR REE
THHMETE D, DI, T—Z2RBE AL 1 T—REAL & 3kic, BhEE _OI/\“U‘H)@%“}Z)
BMaEzRLTHRELELTFETLIOTHLN, ZOELAIT 19 il WHIF L LR DG
e LTERMIZEB LTERSNTZLDROTH D,

19 AR TIEZD XS [—&BE Al oW HE 2., Lk THE S # o 0B
AN X Hiz, 20 i E TCREFERLEHEELAOND, L2L, HRETIEHF IR

68 Vicaire, op. cit., cols., 860-861. £ 7=, W L — ALZFE Le Patissier royal parisien (1815
) IZOWVWTHRBRDOEE N A B, 1879 - O H iR IZ« royal »23« national »~ & & &
INTW3B, Ibid, col. 144.
69 Louis-Eustache Audot, La Cuisiniére de la campagne et de la ville, Paris, 1818.
0 [—ZEERAL o EAT, 18D [y a Uk N] La Cuisiniére
bourgeoise |[Z¥i % L TCWAH O N, 18 HkdIcH T2 [—RHE AL & 19 itz
HENEIFXBNBNMLETHD, [TArya VDAl OFETHD L TR

(1746 £4£) OFXOH T, [ZL OEERT 2 FRIZREIZKIE D T4 DFHRIZHE S D
L LT, 7Y a Uk une Cuisine Bourgeoise 2% #7325 LWH Z EA2HRDOBE®
ELTHRRTWD, 2o [TAva Uk BELTWDHIDIE, EEEKEOEZEZHO LD
DOEEOBIZTET, Zhix T4 2a U =ERN] & EEERMOMER I
SWTHER SN OTHD, £, 1750 FITHRE N FES SMOFLTHIA
FROBHBRZ T b, # 3MEHRT 5 ﬁ:ébf:o T 7y avo s BE-TH
E) 7 7 —ragout BHHE| # % <# ., I RICTHITENTZ 2RDFE D O HEE

WZISEZTebDTHDHELTND —ﬁfﬂimmf ZORBIZT VY 3 UL A
O BEICA > T IEIC EL%%@&L\_h%ﬁié:&%ﬁﬁkbfwé&wﬁ
ENENPNLTVEN, HBLETITTATVa vt BAl 1T, 7AryavaiEatgis L
TWAHDOTIEHRL, BEEMO FESBRICH T TCENLPNTZLOROTHSD, Menon, op.
cit., 1746, préface p. 3; 1750, préface pp. 3-4. Z D Z L2 OV T ORI ER TH
Hoiv, V= b AX 70y a VOB Al IZ22o0nWT 16 i 6 17 #42I22MF T
AFXF Y AR RAVET, EigmidoEENHRINLTWEEZ L2z >>, 77
A THENEERPOEKOBEENHR SN TE LTS, LNALT7 T A28 TR
U4 —hrDOWS LD RERATORBEENEYIHRINIZOE 18T9F D Z L T, A
U 2Rk AN Mme Mérigot 233 P U7z La Cuisiniére républicaine 7" Z XUIZ7% 343 5 & b
5, Wheaton, op. cit., pp. 258-259, note 49; Livres en bouche, op. cit., p. 218, note
229; Vicaire, op. cit., col. 240.
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WThoanbd, 19 Hilcs W THERAZE T 501 [—RBEA] —FLARZS
TRVWbHDLEZOT—Thd, TOEED—AN, 7 FF >« B L—24 Antonin
Caréme |3, AEIHENOEFRZEL Z L2204 MbN, £ 4 ETHELLBRD
oz, 19 RICEIT2 77 2ADORETA~ZRLZE Lz EATHEATLH D, &
L— A3, EROBESFRITIT WA Z b2 FRE LT, m 7 TITRbhA TV 5 HiE
WWAEHL, 2haitko 17702 ICHRT60E L TMEDS T, EOLZ A,
19 A ORI EO P CRAUNCEREIZOW T ONTEDIX, VAR TZUVREETHLH -
7R T 4 U= Beauvilliers & L7z [BIEEANDE ] L'Art du cuisinier’™ (1814 ) |Z
BWTThd, RIEBTEH, BILICEBOENER LA XY AXOERETIEDRI ST
WOEDTHDHN, REZOFABHICT 7 AKX TRDA D LT DEEE L B 72
SN T=Dn, ZOHTY DEWITHRETHIEIZRDLIN, WA/ I—LWn)
19 R OIAROFTHLNERY, ZOMEIZZVE - F+ T« L==—/b Grimod de
La Reyniére @ [Ri#E4E#E] Almanach des gourmands2lZfRFEINDH L H7, BICE
OOLHLWEREROHBMICEWTREN TV D,

L —bDOREWREFZEIETHD [NV DOEFD/NT ¢ =] Le Patissier royal
parisien™ (1815 4) R [7 TV AD A — kv« KT V] Le Maitre d’hétel francais™
(1822 4F) . [NV OBt N] Le Cuisinier parisien™ (1828 4F) N E /-t H¥EMm%
HAl L L7ZREREWVW I DI, NUDOL AR UVOBFRRICKRDUL TS LOIC, BIZE
WT TEE—T7 AT a U] W) ZHANOHBREPI R BNV S50 5K THDHE, Z 0
ZEEOFEY . EROEBHLH LWVEEBO S L TED LS Rz ShTnsh, £h
PHHICEDEIND LR STEFRTHLEBNRADLDTH D, WL —LDEEIZB
TH [ZT70ADA—=Rv s KT OF 280, (190 7 7 > 2N ] L'Art de
la cuisine frangaise au XIXe siécle’ (1833 4.) THOLND XL HIMNR TN T aUkrkxitR L
LE-WNENHERTE, BHEEZEOSELEETCH 7= [—EF AL & T—&BE Al ofFERN
HDNWENERSTETND, ZALEBRICHRSATEEEFL VS O, 20 ER %
Rk LoD, B LWIRFRIZEB T 2 R OGHF M 21Tl Eil e o TV, Zh bl
BWTT7 7 VAR BETXD TERDT NI EIZRLDTHDL, ZOH L — ALK
. 7 =AY Dubois & X)L} — /b Bernard (2 X 5 3F [ el# ] La Cuisine
classique™ (1856 #-) X°, Y= —/ + 77 = Jules Gouffé @ [HIEDE] Le Livre de
cuisine™ (1867 ) 2B\ T, BEEDOFEM®ITIHR TN, 7T RITE > TH LVE

1 A. Beauvillier, L’Art du cuisinier, Paris, 1814, 2 vol.
72 Grimod de La Reyniere, Almanach des gourmands, Paris, 1803-1812.
73 Antonin Caréme, Le Patissier royal parisien, Paris, 1815, 2 vol.
74 Antonin Caréme, Le Maitre d’hétel frangais, Paris, 1822, 2 vol.
75 Antonin Caréme, Le Cuisinier parisien, Paris, 1828.
6 Cf L Xyl e ANCT [LVARTOFEA] RIEERR, F L, 2001 4 ; A6 1L
— [ERotam] #REE, $RFEE. 19914, SA¥F v 7 o/na T4
Illusions perdues [Paris, 197712 W TH, RN - o U A/ PILHX E T LT 7 — /L HIX
DR ITREREZ RO TR 2REL L LTHOYLOR TS,
77 Antonin Caréme, L’Art de la cuisine francaise au XIXe siecle, Paris, 1833, 2 vol.
8 Urbain Dubois et Emile Bernard, La Cuisine classique, Paris, 1856.
79 Jules Gouffé, Le Livre de cuisine, Paris, 1867.
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ARETIH, BREZBOVOOREEDOMEE O Z(LCENE FIEDEBIZOWTHER L., B
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EERORFENERBELIEE AT, UKE 3SETOBREZFLIIC, 77 v AXEREED
BARH 22 dt 24772 9
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TIE, RELOEBEGEO LR RFHCBY . £7037 7 v AXEBRELEIELT S
DRI OB RE DR % 156 Hidic#ll o TAHA TS Z & 95, ik L=mLoic, BT
NOBEHDO—ETHDHA=a—IZ 20 TiE, BEFETIE 14 itk (15 4L [y TR
WEINTZZEDPERTE D, ARTIIINLRE, HROZEAMER O 16 il HIXI T
TEPNIHEELZRFREZEBES TAHATHE, FHETITRbIR TW B FIEIZ DV THRET
T2OTHLHN, ETEORNT, THETORIUEEMEIZIIT 2 it T DK
WTAHATEBERZW,

it OB REIC OV T, 19 HRIC AN OAEEREENET AT LY R 75707 T
Alfred Franklin iZ [V 477 4=l & TAFYxZ - K RXU] o 2ftzglxa0nIcH
LoD, YDA A DHZICKEORBE THORL ENEZT—T NV E2IHFA T EER L.
KD EHIZHRRTWNWDE, TAHOL I ICEERZNENHEL TR I, 1 DDE service?
ERERLTHNDOTEZRLS, WSHOHOREZ 1 DOMIZEY &8 T, 1./ mets & L
TWizs) (FFRBIHE), ZoFuI I E THOMREFICLZ T ARG, HREFMOIF
FE—H Lo TWd, LA LTI RT3 EE THEOIER ()] o T,
FeDBI AL D« mets »& WD FEIX., T T« assiette » L LICEEZEBER T A2 ETLH
STy, 77277 DN EZAD T §h) X 1B T2V EEHmL, it
KORFIZERFEEEZTCND, 7T Rz knix, 16 ko TAFv= - K-
NUL ETTaT7 7 o= 16 HRAIRR] FOA =2 —2ENITHIT LR, B
OFRRIE Te—2 M) 2R EE L, FAOKHEEEX - ECTRbT LN TES L
WHZETHDHs DFED, u—AMEHEEERICEDE, ZRURNCHE S D BT 1,
—2 EWVWIO XYoL s TRADF M~ TWnE, m— X MEERCIEOREIX+ 1,
+2 LIEOFRANFBRICHEZ D E W BE/ICkd, 29 LTEXZMHERT 2 BN EER
WRENTZZ LT o T, BARAT ., BRIIOBAIMEEZ AL TS LW Z &Ry

L [AFv= RNV ] IZoWnWTIE, ZunENTZEINDIHEMRIT 1393 FELE SN
TWAHR, KRLICBWTEBRT 5T 7 2 NI, BET S 15 i 0ERICESNT
Brereton RfRE L7277 A N ThH LD, KL TIEREEZ 15 ORI E AR L T
e 2D, 7TV RTUDORLIIBNWT [AF Y=« R XU JicBL<T N4 f:f)
ELTWAERIZONTIE, T15 1AL EHABEZ TV D,
2 [AFE D« service » & W 9 FEIL., 17 H4LIC Furetiere NE L7-FEIc LD & [—FlZT —
TN kit E i, ENEBORLS TEE] LI TV D, Furetiére, op. cit., article
«service»., T HARFEICKIT S T 1T4AK, THESEGZHELIBE] 28K T 508,
JEICHEONTHEZE TG0, ABBHEICENT TARE]. TZoRE, T=0k)
EHZ ETFONAREICONTIE, BREELTORETIEHRLS, 22 CHEn28FE2HELT
Wi, FEHEEE THARDOIEXZRREIZOWT), FEBMEE [RER RO FiLk
BHT - Bar - BE)] GILEHAR, 1997 . 243-244 H ; AEEE [BREXHR —T v 7
BILEZ~HAT 2] G, 2005 4F. 80 H.
3 Alfred Franklin, La Vie privée d’autrefois, La Cuisine, Paris, 1888, p. 47.
4 Braudel, op. cit., 1967, t. 1, p. 139; Bridget Ann Henisch, Fast and Feast. Food in
Medieval Society, University Park, 1978, p. 146.
5 Flandrin, op. cit., 2002, pp. 84-95.

25
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FLTWSHT, 77 AOEREOFHEZ LVHBICEINRERLEDLZ L2 HET,

2—1. 79 VA CBI}HERETE
2—1—1. A==2—RHEBORKHE (1)

ZITHDT [ A=a—] LWVIHIFHEOUKOFERIZOVWTHRL T L, [X—]
e RT L EFTREBBA~DIEREVIIETESOHREZTL LI D) LD, ZIL,
rArv=. F- ANV ] TRESTHRINIBEIZOVWTHMAT IR, TA=2—] &0
IEEEME DT TNIEF ordonnance] L L TWAZ ENnLHgNndEHric, B X H s
BFEICHREND [BiEE] CFRRSEHEEEZ/RFS2LOTHSL, EOLZAH, ZDA
Za— LKoo THEEDRERNED L IIZFETINTENEND Z 1T, BfEE VI ORI
BT CThdns 2Ll FEETNEHEFALZEARRERNEEEI SV TEET
L0003 17 RPEICRD L VWS T, FHIZBWTRER/ICHMBTL0IRNETH 5,
Ll A=a—(l@T 25842 FE00 12, ToRAMMESLEEMEICOWTHRET 2 2
ET, B EZBRAMS ZENTELOTIEE RN EEZ XS, TR, T—7 I
BN OBERE, TRDLBENED IO RERIZL > TRESTLN, FLENNES L
WO BIEIZEBWTED LI ITHREBL TV W) ZENEHLMNICTE LS, THEHLT,
A= a2 —IlZOWTOEERBRREFTEITR D,

[AFYxZ - R-NV] 2HTHhDE, AETITERROTZHREEZRES 2 VDA =2
—MNEHENTWDZ LG, £F 1oHMB, [— /I Premiere assiecte]. [/
Seconde assiete | . [ = / & Tiers metz | & \» 9 X 512, 22 0 k8 %
« assiecte/assiete », T 72id« metz »& W I AL THE Y, b 23 BIEF % FEGTIC
LoTRLTWBEENSI LD THD, Z D« assiecte/assiete » L« metz »& W9 DL,
WL7ZEH)ICELEERL, SR TO2HMER>TVWD, WIZ 2 S2HIF, RF—Y
= Potage] ®° T — A FEIFE Rost] EWomBHE O T T —£46TH o> TEHEZIFY

6 ZDOHhT A=K EVNIDIF, HEFEOEWVWICLE-TESTENDIEWVWI DT, 77
VATIEENRE NN RER o THYBEZSIT W, XL RICBWTIE, V— A Y
saucier, #f Y AHIHY patissier LV 9 K O, bbb ns,
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EINENZOEODRELELTWVASAENI LD THD, TIEET, FEGFIZHWEZA =2 —
NHE A, (6 FE 24 OKWDOHDIER, BIOFIT] LEINTA=a—%2FlIZL D
ELZHIFETEDY 24 OB 6 Bl THENZES T, BICHVWLRTWD
PG, — /7, O/ EEIREE-oCTESNER LTS ZERg5, L, Z
@:&ﬁﬁ%%of\77/%&%%%%%%%uﬁﬁbﬂf%k SO R E BN 5
TEIETERY, BRERL, A=ma—llXoTiE 6 ETHEHARLS 4 ELM VLD LH Y,
DHEE., TNEFNORETHINIBBEOANEZFE CFHGEIC L T—HSHEHZ L1TT
%iﬁb\@f‘&)é TOZEE, R LTI R OREREFAWVIVUTH ST, 6 E
THEREINDIEESTIE—2 +3, ¥ 2bbuo—2 BRI 2 L. v — A MEHHLDL
BIZ 3R INDIZ LITRDIN, 4 BTHRINDIEEZDA=a—TlL, -1 &+2 L0
DT LT Bs, Flm—AMEEIL, 6 BOA=a—TIX T= /), 4 BOoA=2—T
i F*/B%J Lo Tna EHic, BREDERFIZEWTHL N REWRALLND, BT
ERFECOFREFETREIRTWAERDL L, TRENOMEIILT LY — ﬁzbm\&
b\O;&LfoEé@T“&bé WELTb\éJZOf:ZP ARNEF 7 T 720 O FR G
ETOA=2— 2BV THEBETIHENRBRAZ RHTZ EIERAEREE > TIN5,
=, 77 o ARBERBERAEDATOZSIE, O LX) 2BHAITH > THfl S T
WIZDEA9), ZOZEF 2 DHIZETZ, O 7Y - E2H WA =2 —(C
FoTHMWATLZENTED, [AFV= K- NY] TE, 20X A== —0H
LNTVWHDIE, BHIZIAHTH 2P0 EOLEIZRONLTEY ., FEF T 3 flox
DNERTED, DD 5 ADREIEWHES ) ITBITDA=a2—9%FlIZIY . DO
RAZOWTEAERHIZATHS &, AA=2—TlX I7v>= v b+ Assiecte], [FR¥—T =
Potages|, ©=— A NEIEE Rost], 7> b/ A Entremetz| EHi\W7=% T, [T/ L

7 « Autre disner de char de .xxiiii. metz a six assiectes. Premiere assiecte : Pastez de
veel menu deshaché a gresse et mouelle de beuf, pastelz de pinparneaulx, boudins,
saulsisses, pipefarce et pastez noirroix de quibus. Seconde assiete : Civé de lievre et
brouet d’anguille, faves coulees, saleures, grosse char scilicet beuf et mouton. Tiers
metz : Rost : chappons, connins, veel et perdriz, poisson d’eaue doulce et de mer,
aucun tailliz avec doreures. Quart metz : Malars de riviere a la dodine, tanches aux
souppes et bourrees a la chaude saulse, pastelz de chapppons de haulte gresse a la
souppe de la gresse et du percil. Quint metz : Ung bouly lardé, ris engoulé, anguilles
reversees, aucun rost de poisson de mer ou d’eau doulce, roissolles, crespes et vielz
succre. La .vie. assiete et derreniere pour yssue. Flanciaulx succrez et lait lardé,
neffles, noiz pelees, poires cuictes et la dragee, ypocras et le mestier. » Le Mesnagier
de Paris, op. cit., pp. 550-552.
8 Ibid., p. 552. FH 2ME 4F 30D A =2 —
9 « Lordonnance des nopces que fera maistre Helye en may a ung mardi. Disner
seulement pour vint escuelles. Assiecte : Beurre, rien, pour ce qu’il est jour de char.
Item, cerises, rien, pour ce que nulles n’en estoient trouvees. Et pour ce assiecte nulle.
Potages : chappons au blanc mengier, grenade et dragee vermeille pardessus. Rost :
en chascun plat ung quartier de chevrel (quartier de chevrel est meilleur que aignel),
ung oison, deux poucins ; et saulces a ce : orenges, camelines, vertjus. Et a ce fraiches
touailles ou serviectes. Entremetz : Gelee d’escrevisses, de loche, lapereaulx et cochon.
Desserte : Fourmentee et venoisson. Yssue : Ypocras et le mestier. Boutehors : Vin et
espices. » Ibid., pp. 572-573.
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WHHLOD, ZORETESEZRHOIDHI LITRosTND,

TlX, ZORICHET AN 2, B/ EI2HOoNWTThLN, 15 HOfSEskEY | <k,
INDOREICHEYT DIEFRICIET P AEWVWIEREIN TS, ZOT v ML AT
WTIE, 77 R 00 TEEOIER (RF)] o cikxTwns koic, TxFv=-
FenRXUl] ORA=a2—D01nb, NEMICEKRRETHDLZ RS TWVHIL, Z0D
D7 T R, T6E24MPODADOHDIEE] DA=2—TWHEZADM /., L
IS -5 s E a—A MR LEA V2 —DM] W RENRHMEATIEZ TS,
ZOHMELTT Y MAIZIE, =X MEEICEI 2 Tor—2X ) 0, SFEZH
B LEEN AT 2 EREENTWNDETHELTED, Wbhbwd [Zofli] OfgL L THRL
TWHDTHDH, MIZHORED A =2 —IZB\TH, 7 ML ADBEKZOFEFINRD
L, Ty huApa—XA MBI EICHINTNDEZ D, ZOBEDIERFO RiEE
SEBEML TS, 20X T v b AX, BEEERT IO 7T - LTER
BEEEICHLE STy HHNE, BIXCHETE RS oz Wi 15 ikt o

10 « Desserte i, B TWH L ZAD IFH — | dessert] O & Tid7e<l, FBRTH
H«desserviry (REZAFIT D) B, T0bbBFOKDV ICTHINDIEHOZ L TH
5, IHIZZ D%, «Yssue», « Boutehors»& L TEZESL (A F x| L XiIZhbEN
PEEET, WIHETRENMEI N, BEIFHOIIOND, ELLHEEOKDY 2T
kel 7p o TS,
11 Flandrin, op. cit., 2002, pp. 94-95.
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X ORIBIZET 2B EZHWW T RINTEY, BREWIONRNEEEZHT HEMEL 0o
TWDLIENGND, ZTOLHICT vy MIBED, AF¥—T =, v—RX MEE, 7
P AEWSNRIZKEI BTz TREOIERF] 13, BAFEF TRINDGEITB VT HIE
Man, B30k 2BANCESETRHRINTEML TW<DOTH D, TDZEiE 15
HAlD [V 477 4= 16 WK ([T W THRED Z L ARATE 218, MEFET
b, BIEFEGFAEZAVW ORISR TS H00, ERO LS REBEOIEFTH > TESHE
RS ATV D,

ZHOLT 156 HRICBWTIEEBZIEEFICHT IR, A=2—DOXRTICHDLL T, kDL
NTMEFRFELTHNDENI ZENgolz, TOLIICERITIFEEDHAMENA D
v, ) 15 HALORREFIEEZREST 50D ER>sTVNLEDTH D,

2—1—2., Aoa—IlAHBEREOKE (2)

DX 97 15 OB ETHA LN HENEORFBILX, FEREZ To7 16 fitid okl EE
BV THEEHANTVDEZ L NERTE D, ;%Lij;ioa .16 iV T
1536~38 FEHD [/hia] L ZOBHEEOHR TH - T, 77 VAORBEEIOLZMAIT
LR DHDOTHLN, 22 TIHINL —E#HOBEED > B AFNAETH 72, 1555
FO [HEFICEATHEOE] IZBWT, BIEMEA =2 —DORFEITRIZELET D,
FAEFEDOA = —lZBWVWTALNIEEORFMEZ MR LD, witidd 77 o AXEREE D
RN DRNDFHELD ZHDT TN,

FTREFBORA =2 —OFFHE L TiX, BARANICEZBEEOL T IV L TRLTWVD

1272 ML AZOWT, 15 Rl OB EERE DO FLR 2> 5 LIS D FRICHOWTHER T D &
[AFy= e KeXU] TiX 7 b A« Z)LT = entremetz eslevé] & 9 EHE
(ﬂfi@ﬁTﬂ)“— TlER< 1M EBRZLDEE) NALND, ZiiE, «élevé» (FiA
EFenr) EroTnar Eoic, AR, LEREDEZ S T E<HEALTZLDOTHY
FIETIEIT Y R A LW OIFRREITE N, BEZIETEICLR>TWD,
Mesnagier de Paris, op. cit., p. 562. & Z A7) 1420 0 B (2725 &, « Pour
ung entremés eslevé, c’est assavoir ung chastel» (7> hL A « =)V T =, OF D)
ERRINTVNDEIIC, WEBST-RBREOHY Lo TWVWD, AA—VU—IZkdE, ZoD
Ko7 b AT 1390 FEOA XY AR E Forme of Cury DWW CTHh HiL, /N1 4
MTESTWBRRNOBLOD LS Thd, Dk, 15O T7T VI —=2BI1ETEL A
Hbivd [REL] ZBRTL2EBLELTC, 7V MV ALEVWIEEFHAVWLORLIOTHLN, 15
AdD 7 7 2B ETIE, [EHEGR] DM Z 0 X927 o MV AR TE 20,
Scully, op. cit., 1985, p. 145 (Ms. S 103, 30v), note 85; La Marche, op. cit., t. IX, X.

13 ST sensuit le Viandier, op cit., pp. 42-49.
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ERFETOND, BIfITALIIIC AT Y= K- RV JIZBWTIE, A==2—0DOK
YREEFEF TR LIEZbDO Tho7o L, [AF Y= K NV 2o [FEFITENTE
Ho#E] £To 150 FoOMICHRENT (V47 7 0= 15 HELFIRIIR] 2BV TH,
FEIXFEGIICL > TOREN TV, ZZIETA=2—0RTIC, FELRELRNH T &
Wx L9, T TFEFICEALTZHEOE] O X =a—% KM ’%“Cﬁék TxFrv
T NNV ] LIZER-OEOIETF PR CE LU, T RSO, 17
YRl « K+ X—7)L entree de table] kb‘?Eu“Ci'%Zbéﬁ“Clﬂéﬂﬁ“C [AFv=-
FeRXUV] o7y NZhED2LDTHDL, TN [T7y=my b K =T
assiette de table] LEXLINTWVDH LD, MLFELPNLTWHRNEDN 12 A== —H
ENEN 1 HToOHD, ELINLIE, AFECBWNT NIUHIZ Et premierement |
EWVWIRENDIBEDL A =2 —R, HBICMbELEITIIRNRVAL Y HOHWET ML -
R e Z—=T NS T HRERTLINTVNDEIR IR A= —DERICALINLDIBDTH -
T, REOEWIZEIDZAFEDOETIHALNTIERY, WTFROBAL ZOREO®KIZIT, R
—vVablu—AMEEINGEE, RZIX A 2—+ R+« Z—7 )V issue de table] THiD
KK DB EWVIFINIZL> TV D,

TIE, BIEiCTHWY EF7e Te—X MEELE A v a—Df), T2DBT7 2 ML AITHON
TRHEDLITR-TVDHNENS &, ZRIFEA=2—H 2 fITLILMHRETE RV,
ZOH>HLOFET IHEN 7 b A - FJ)Lw X entremetz troussez!®] T, A==— Lk
TiE Te—A NEELD 2 k2 H Second service] & To—x MEMEE® 3 i H Tiers seruice
de rost] EDOMICFTENTWNDETED, [AF V= KRNV o7 b XEiFftasnsg
NEFFN g > TV 5, Ei-. @Faom@;_obVCifﬁbibiVCmﬁw\’kﬁ>% R
DETHLNEI PO AWTHY , [HREGwR] 2HAND K RREOT » bV XD AR
MR D16, ZOZLiF, 2HHERD 7 b Xl L TCOIY% Pans[=paons] pour
entremetz!7] IZOWTHLRIEET, ZO7 b AiZe—A MEEOREOHR T, BHELAL R
FIFONTRBZICEKEINTHL2O0THL, BZOL ZOEITRHEE LTI,
2 FlfE< B—XA MEIEOEOAMICRELE L THENZLOTEE 0y hEEbns, Z0

LI THEFITENTZREOE] T, bIFT UV A A LW ERERFELRVED

4 A= a—0—Hl %2517 T : « Cest que fault pour fair ung banquet ou nopces
apres pasques. Et premierement. Bon pain bon vin. Entree de table. Petis alloyaulx
de venayson. Sallades doranges. Testes de chevreaulx doree. Vinaigrettes. Potaiges.
Poussins aux herbes ou lestuuee boully lardez. Poree vrayee. Gigoteau de veau au
brouet dore. Rost. Oysons a la maluoysie. Lapereaulx de garenne aulx oranges.
Poulletz fezandes. Pastes de pigeons. Second rost. Leureaulx saulce royalle. Poussins
au vinaigre rosat. Cheureaulx au verins dozeille. Pigeons en rost. Tiers service de rost.
Venayson de rost saulce realle. Ung cochon. Esturgeon. Pastez de venaysons frais.
Issue de table. Gellee ambree. Papillons de pommes. Fromaiges de cresme. Four troys
pieces au plat. », Liure fort excellent de cuysine, op. cit., feuillet 1viii recto-verso.
15 Jpid., feuillet 1x verso. « troussez [=trousses] »i%, AAFET ai), [(to) #
E*fﬁj\ (RG] e E2BWRT H5ETHDIN, 7o ML AL LTOEEFIAHTH D,
16 KEGE 12 22,
17 Ibid., feuillet 1xi1 verso.

30



Th 518,

COEICLTHRLEZEESDORNALE VD DX, BEIC 15 LB ECTHRELEZ LD
REORAMEEZ S N Lo THY . X5 16 O ETIIRELBEO DT I
—AHTRLTWDHZ b, BHEOEFEZXVHAKBICEH L WD Z B0 0nd, 20
EoiC 16 HHiETOESEVWIDIE, —EOHMANCESE, EE2RRINICERT S Z &
WEoTRESTLONTVWDLDOTH D,

2—1—-3. EERBTORALEZDRY ILDOER

ZHET 15, 16 R ERREZBS THATELERIT OV TR, BIZRFRINZER L.
ZaiE TR DIER ] EWHBRAPREH SN TV I Ennmnole, EFDEZAT TV
ZORFEIZB VTR, 2O XD REEROIEFITESOBKICEA SN THWDHIET TRl
BHEREORK, T2bbREEORTIEFICLHR 2T bDERo>TNLIDTHDL, ZDZ
CIFHERLBARO =D TIERL<, BEEOHKICIEN TS, A5 NDFANIE SN T
J@f?ﬁﬁﬂ?éﬂfb\é@fik%bﬂéo TIE, BEEICBWTEEONEF K Y SO 51T

TEREDIS R LR BEZALNL DN, BE 15 HADORBEELHRB L OO, BITE
Térw#ﬁa>p&_<W\fﬁ%¢Ltu\

B EOHEIZOWTIE, ZLDOEARBBEFLTHD W‘%T‘wf%ij (2 FB W TR
RBTLDIENEYTHAD, TDOH>H, HRARERDZERNIZEIPNTE DN A =2 =00

DHEBEEZ T RWNWED, BRTIHICEELVWEEZS, ZoXH>RBEEALS, [V T v
7 4= 15 AR ] OHRERTOGARD 5> 6, BIEY 7 F 7 RERHICHTE S U T0
25K (UF. V47740 VARl 2283252835, AFET 2 HHEKIC
BRoTHEY, ZOIBLE 1 MIZTHOVWTORNEN, 2LV bEDOKRRD [T 77 4
] ICRRENTHEEEZER L DO THL LI TWDY, - U477 4= VT
ARSI Z, [AFY= R RXU] ERROER (BET T o AFENKEEND TR &
Fl—DRFETHDLHEINTEN2, IO ENDL, NEMICAETHRET S [AF
vx e FeNU] UREORRZEETEDLLEEZRD,

TE. V477 o= VITEA] OF 1 HOBRIZHOWT, RFICLSNTZHE Z)E
ZBOTHTWNS &, 7 MEZLOHIZ) OEZATIE, HEEZIANTELZRY—V
DM EDHTT | 72 OB EOMHRN N OGRS NT2% T, [EDHAIAA Hericoe de
mouton]., fEZFIAATRADEIAA Boully lardé), LT WL  aEDO T RV v
Venoison de cerf et de chevreau sauvaige|. [ ®AE KW D 7 % ¥  Venoison de
sanglier|, [EZHBEDHEDAEIAA Chappons aux herbes] DOFHBENEH > TW\5H21, Z i
LOREE, [AFv= K- RXU] TWHEZAD 7y b, £ [FEFITENT

8 =/ TT7T7 RITURBRTWD LY, [FFFICENTZEHEOE] Tlde —2 B
DEPRRKTOEETHLHLH Y _ﬂ%O) IbBICHEIND ., 17T HRICHD
L LTEHLNAT Y M ADOEE ZRZL TS EWVWI G H %5, Flandrin, op. cit.,
2002, p. 106.
19 Laurioux, op. cit., 1997, pp. 74-78.
20 Jpid., pp. 87-99.
21 Pichon et Vicaire, op. cit., p. 213. RIEFORHLAIZHONT, RHLEHRBEEZTEL

& AT & ORIZIX, E?@ilﬂiﬂ%ﬁﬁgﬂé
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BEEoOE] O [T - Ko Z—T0) LT a2 LR boThHD EEDbNLD,
WIZZNUBEOHEBIZE L TIE, EAHDODOWERX—T o), TWOa—A NEFE
(7o hv A s Eoic, RHLICK S THEDLIHALNER-TEY, KETINE
’C#’C%f_&%\@)‘%:ﬁ—kI—J%@lllﬁrc‘:foﬁofb\é ENGnBHe, DT RV AL
ZEL TR, WA ORES, BEODT I —L L TTERSAEMELTHESN

kﬁﬂﬁ@ﬁﬁ@&&ofwéo_mioﬁﬂﬁi@%mkwo® R ELEEY
FUAEMKEBEEICHK I N TWAEBERT, 14 i RICEINTZ L& éiﬂé To7>7
4] ChhEY, 17T RPEOFHHIEETHD (77 20REA] ° TEHEAD Le
Cvisinier & TOH) 2 AL 2T - THERE T X 523,

ik, BHEEOHERICB T IEFICOVWTHERLZEZAT, BHELOEREDIERF & W
SO, BFHHEEZAERDIAFE LB TVDHE NI ZEERRTEE W, 02 &iX
15 fdicA Y v 4=« K+ 5« <L =2 Olivier de La Marche 723 b L 7= [EI4EE]
Les Mémoires du Messire Olivier de La Marche 1 DL IZ kX » CTHER TE 5, RET
I, VY VL FEADOBREATNOERSCZE OMBICOWTRLEEFR"H Y, ZOF TH
I LT T X2k _ResnTnsd, (81045 0kiE] Lars XXEF T comme ils
[=les mets] doivent aller BtEEZ F E T2 L H 0BT 20 i b2y, oF 0, F
MEEY ORHEE le plat LV HIEICRE —V =, @ib%%’%[%ﬁ#é]kwizkf
HoH2 (BEREIHE), 2O L2, EESNZEEZEID 50 THTBRICHIERF & W
9@1@%énfwé@f%éoikﬁﬁ_\_@ﬁméﬁf_;of\§é®%®@f
EWVIDOREDENTNDEBLNZDDTIEHRZNEA D, WTNICHE LEREDOEIC
BRLHEICH, ZOEFEWVIRERIIERZNFAIE > TWVWDLDTH D,
COXHCHHEZIEF LT THTE—HWIERTIE—L VI B HFOERITIE,
HFbC BT 2 BEFFIEOFEENMERM CE, 77 v F7 b RIS TEBEZ IRV Lk
NRTN5H2, PitOBEFRIETIIMEY b EF, RETI2REIBER O 44 golt I
WMo ZENEETHIEZEZALNLTEY, ZOZFEXFNERIIBNTHEHAIN TN
DThHD, 12120, 2O [4FH] L) DIFREHE ORI EZBEWT 50 TIERL, L/
ADMEAEFIC L > TREINTEZ EICEIS D TH H26, ZNICEINITREFLIX, M-
JEH - BHH - BSR EVD 4 DOREICESE, o - B - B WY T REROME
EROBMEMAGDE TRERDITAEZER L, B0~ BRFFORME T RKEL Bl
TWo, 70, ZOZ LEFHAHBIZBWTHRERET, 13 HiLICHEBFRO LS R D2 F

22 Jbid., pp. 214-218.
23 Jbid., pp. 3-34; La Varenne, op. cit.; Pierre de Lvne, Le Cvisinier, Paris, 1656. —J5
T, TFEFIENT-BEOE] CERABEEZ DT I —JLIZHBELTELT, E8H
WA 27 v 7 7 Xy MEIZIE_XTZRH LA D,
24 La Marche, op. cit., t. X, p. 517.
25 Flandrin op. cit., 2002, p. 95, note 24.
26 itz ULZDQEE%@E@EH% ZOWTIL, UTOWIEEZ 2 M LT : Jean-Louis
Flandrin, « Assaisonnement, cuisine et diététique aux XIVe, XVe et XVIe siecles » in
Jean-Louis Flandrin et Massimo Montanari (dir.), Histoire de I'alimentation, Paris,
2001, pp. 491-509; Bruno Laurioux, « Cuisines médiévales (XIVe et XVe siécles) » in
Ibid., pp.459-477; id., « Cuisine et médecine au Moyen Age. Alliées ou ennemies? » in
Cahiers de recherches médiévales et humanistes, no. 13, Paris, 2006, pp. 223-238.
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DLV T IV - F 7 L Barthélemy I'Anglais (2525 &, HB, #0R, B E V-
TEURTIIE - R BLEWVWOMEE, FEAMITA KRR K KHIEWHIEREICK > THHE
Eh, TNOREEAMEEZMSSELZ L THIELWHKATESL L LTS, £z,
T L ELNERICBEBRL TV E WS Z 8, 20X RBEHEZ T TR, A A R
HNRFEAE L THRbA T n s 20, BEFZHRAMTOEFOFENTLH I N
TWebWnH Z el EBEBCBVWTHEMAZ ENTES, YiF, @EETHDHZ LILTUR
PLEIZA RS, EALEWVIEWITE TEFIFGHD RO N FEEITENL O
FTREEOBEYEAZR L, BWICHSHREDEE SNV LTV, 20 X951,
Bax RERPEHEIEAEVRRLROBEDEEINTWZOTHY, ZOROBEIX
EROBBIZBNTHOR2 L TRHELTWEZDOTH D,

2—2. 16Ht&eA ¥V 7 OERESE

ZHNET 15, 16 D7 T o ADREELBBL . BEEFIECONTHN-T2Z LI,
BHERZ 7 Y —Z L IO L WO OIFRESORHEE EOREM TH Y, Zhae s
LIEFTHs TEROBAIE LTNDHENS ZETholz, TIHEHZO TEEOIERF] &
SHANZ, 77 2CTiihhbidMAO LK L LT, BEOBRREGIEZHRESIT 5L
DERDDEASI Dy LWVIDEH, KL TEREOPLIEA TWD [7 T 0 2B
WO OiE, 17 R EITIICEME LTHROLODN DO TE RS, 77V ADEE DRI
BWTHARRTELLBHER 2D FA~NEWNH LIEMELE BN, 20777 A
KB EIZ S FRIC S, BB Z AT R ERNSHHEEX DL THDH, LI, B
EORELEORT, 77 A~DEENERINDLIAZ VT ORBEELTRY LIF, ZAET
\CIHT2T7 T ADEREFIEORBERE XN, 4 XU TR DR IEORHBIZS
WTHEBRET L, 77 ARBRBIEMNLLATO 77 02 2250 TE X0,

A2V T OREESNT, 16 IR SNzt 2FERIBICET L E, =77 -
F W) HE ] Opera noua chiamata Epulario?® (1517 4), [BEDOBEDOIE X % #
Z2 5 ##] Opera nova che insegna apparechiar una mensa a uno convito (1526 4) .
%] Banchetti?® (1549 4). [ B &l La singolare dottrina (1560 ). [ 1E]
Opera’® (1570 ). T8I0 531 8k] 11 trinciante3' (1581 4F, ARG L TIX 1593 HFh & &

27 Cf. Is. del Sotto, Le Lapidiare du quatorzieme siécle. Description des pierres
précieuses et leurs vertus magique, d’apres le traité du chevalier Jean de Mandeville,
Vienne, 1862; Léopold Pannier, Les Lapidaires fran¢ais du Moyen Age des Xlle, XIIle
et XIVe siécles, Paris, 1882; Jean-Louis Flandrin, « La distinction par le gott » in
Philippe Aries et Georges Duby (dir.), Histoire de la vie privée. De la Renaissance aux
Lumieéres, t. 3, Paris, 1986, pp. 267-309.

28 Giovanni de Rosselli, Opera noua chiamata Epulario, Venezia, 1517.

29 Banchetti %, 1552 D 2 L X W Libro novo nel qual s’insegna a far d'ogni
sorte di uiuanda secondo la diuersita de’ tempi, cosi di carne come di pesci & WH
LTV %, Vicaire, op. cit., cols. 596-597.

30 Bartolomeo Scappi, Opera di M. Bartolomeo Scappi, cvoco secreto di Papa Pio V.,

Venezia, 1570.

31 Vincenzo Cervio, I/ trinciante, Roma, 1593.
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). TAB a8z onT] Dello scalco’d (1584 ) 7oKt/ s, ZD 9 H ANFNA[HE
TholtbDICEH LTI, ] UBICHRSNZBEEICITZA =2 — ((FFETIXY
A K lista) D#EE SN, T ERFICHIEICETIHEmbEEHIND LI TR TND
M, ZTHNURATORBEEFELWVWIDIX, 77020 [T 7 4x2] OFBRD L HIZ, Het
BT THERSNRTEZELDOTH o723, 7B LzLHIic, 20X ) REEEOEIITA
NRAVEBWTHHERTE, [HAHBEHOE] (1529 ) OHRIZA 2 U 7T KE K
HMEzEDRWN, 7702 FT 14RO [AFY= K- )0 ] Kb 18 EER
LTl D, TERIC, BEENERZHHEEENOEROMMBE WK T HED~ L
Eby, BEEWMOMEEIE, 770 ATWVWILEZADA—RL s RTALDTEZDDOHAKRLE N
IMEZBDO T W olo W) T &, 16 MDA XV TRAAL o THILETHE(T
bV, 77 ARBKESOREENEALT I LERDLTVWDHDTH 536,

T, AZVTORBEECOVWTEERMICATHDLE, Aca—D#H-T-BHED S
LibREROET W [E] T, ZEEICITRDLONEESOREN A =2 —L LTHEHELN,
FlEINEHETCEMESCKREOLAR DI IN TN D, RED 1524 4205 1548 4 T
AT bl A=a2—09h, ZZ2TlE 1536 FO I —=T7 7 L TR ENTZEL3TZ Y

32 Z )= gealco &1, AFETWVWHI EZADA =KL RTILDZ ETHD,
33 Giovanni B. Rossetti, Dello scalco, Ferrara, 1584.
34 1526 £ @ Eustachio Celebrino % [#EDORBREDOEZ T #H 2 5H%E] X, EaHEn
LABIIAFTTEeholzicd, NEFIARAHTH D,
35 42U T ORHEEORELIZONWTRERI T L, A XU TETELNTERTOR
EENLZDE, 14K TEELOE] Libro della cucina & 725, [FEX, 13 kK
NH 14 D IChT T T rETENINT TR O E] Liber de coquina % b A 1 —
FTOHFEIWCRLIELDTHD, T, 1464~68 f£1Z Maestro Martino & BT D
£ Libro de arte coquinaria, X522 0 [EHEMTOE] 22, KX THY =7
T—=U ALV FHE] RENLNL TS, Laurioux, op. cit., 1997, pp. 210-216.
36 15, 16 k7 7 o A DOEEEDMHEEIZ O W T OHF%EIX. Bruno Laurioux, « Entre
savoir et pratiques: le livre de cuisine a la fin du Moyen Age » in Médiévales, no. 14,
1988, pp. 59-7T1 " H 5,
37 « La prima Tavola : Insalatte, d’herbe, & cedri. Insalatte di Tartuffole. Salami 4 &
linque in fette. Capponi appastati allessi fredi dieci smembrati. Di Pastelli tondi
grandi pieni di fette di Cingiale in dobba. Pastelli sfogliati di Pernici diece grandi
fredi. Di Cascosse 80. Di Riso Turchesco. La prima Viuanda : Fagiani 20 arrosto con
40 Naranzi spezzati. Pernici 40 arrosto con sapore Francese sopra. Capponi 10 senza
ossa pieni con 10 mortadelle di figati. Pastelletti 60 piccioli di pasta reale pieni di
Zenestrata fritti. Tomaselle 40 figati di Capponi 40 & 30 fette di salami fritte con
Zuccharo. Di Cingiale in bruodo nero con pignuoli confetti sopra. Anadre 10 appastate
coperte di Tortelletti. Pizze sfogliate 10. Di Mostarda. E Quiui leuossi la prima
Viuanda tutta, e poi venne la seconda, cioe. La seconda Viuanda : Capponi grassi 10
arrosto con pezzi dieci di Salzizza rossa. Pizzoni 38 pieni alla Lombarda, con pezzi 38
di Salzizza gialla nelle Verze. Fiadoncelli di Morolla numero 100. Fagiani 10 in
pignata in pezzi alla Alemana con persutto tagliato minuto. Di Salsa reale. D1 Lonza.
Tortore in bruo lardiero 40. Di Gelatia con polpe di Fagiani & Pernici sotto. Tortelle di
Pome 10. La Terza Viuanda : Farate 10 alte senza spoglia sopra, con Zuccharo fino.
Pastelletti 40 d’Ostreghe. Pastatelle 90 di pastume d’Offelle. D’Vua fresca. D’Oliue.
Di Pistachi, & Pignuoli mondi. Pere guaste. La Quarta Viuanda : Ostreghe 500.
D’Hipocras. Naranzi 30 & Peuere. Zaldoni 500. » (#%##5] %) Messisbugo, op. cit.,
34




BT, RicHT 16 T T AOREE [FEEICENTEBEOE] LELELoD, (4
U7 OFRETIECOWTHRFT Lo, TZE] TREEBZROIX, FEGI TR b8k L
& vivanda O FHIIZ [5—0D 7 —7 /L la prima tavola] BNHFEALETH I ETHD, ZDOHE —
DT —TNTHINDIDOEFY TRV T IL VSR T, b ERIFFCT—7 V7 1
ARTTHR Vol YRV, FTEANST A ZIZEE. S OIZIERECIE-s -8y
DB ENT =TIV BB END Z EICR>TWS, BZLLLZhiT THE—), +742bb
BEOLOOET—TNMIZOMEINDELEEZZ DI, fit — /BRI IS B &
IO DEENTNDHEEY ThD, FLZ0E, T 2IEFO ETIEF7 7 20
TIEFIZENT-EHEOE] TWH EZAD NZLUHIZ Et premierement) ;Mél, s
< I—_/JE la prima Viuanda] 2% 7> hL « K+« Z—7 )L entrée de table] 2% Cik
FHrLEBELOND, T, ZOA=a—HTHELND [~/ EEZETRYERE, %0)?7}%(
TN RD D OREH 3T FHRE) LW OREN S0 D KO, BRERANICERR L
TV DIFA XV TOESTHRETH D,

TITHERLTEBEZWVWDIE, 77 AOESICHAT TERBEOIER] O X 9572/ 5 0
DHANB, A2V TOERZEBWTHHEHA SN TWEINE I NENHIZETHDL, 2D
EIZOWTHERT D721, 1636 FDO A =—a— % BKMICHATHLDL E, HE—DOTFT—T L
TIEH I, 7 30ax, ~NAZEE ROT T8 — 0k la prima Viuanda| T,
[R2F vynmss) Lo—RA MBI, &5 T h~Fv L tomaselle] & W) REHIS, [
DIABSNA A O S| Lotz 32 & (fHh) BB pasta] R EREERTWVWD, &
WT TEHEZoRE] TiX, oLV < or—2 MREIZMZ, T FA YR OHE
DEIRS AR R RO 2] [V rado hvrynr VMO ML Z) ) Hifit
SH, T =R | [INAFPE LT RURF ) —T, VRAZF AL, £ HEND
B (e R T 2BEA LY, ava R ETHERENLTWD,

IDA=a—TEHE-ORELE —ORBIZBWT, 7—X MEHELE X2 X BB A
RSN LWV ZENRAZITOND LI, BERORBAERA LT DOEREL & 21
BETIER Vo2 LW, 22 CTA XU TICBT 2RO SEFEICONT, MEDOH
TS DY F v X ricetta (FHBVE) AFHE L7EH S CHERE L T L. BHEET T
Z AR, HBOFEZ LIS TR TS, FTRMAICTKEBEINTWNDLOEF, T3
Z (AEHL) B —— I BICA T 7V T =R M E R EICEI N T VD — KIZ
[T A 7 minestra3?] EHRINHEHELER->TWVWE, ZD% YR —1L sapore] 72
oYy —2¥, TR ¥ v F 3 potaccio] X° 72— K brodo)] 72 EDEALEIE, [T
F + /XA | anti pasto)] R EDBFEL D THLHD, v — A MBI T 7 2D X5 IO

1549, nella prima parte, fols. 11v-13r. A == —|ZB L CTITEHELE 0 DA & iinit L, ML#K
<2 Collatione IZ DWW TITEME L 7=,
38 /XA 7 v u pastéllo (IZDOW T, RIFETIT NAZ (F#) BEICEL, S22 0H
T 2747 V7 —% sfogliatal (10 AHLEMAEMS > T-BH) o EINTWD, 17
A IR S o AR Tl T— O 0 A2l un morceau de paste] & & 5,
Antoine Ovdin, Dictionnaire italien et frangois, Paris, 1663, p. 352, 469.
39 it g —m v NIZEBWT A= &d, BIKICANCZ2RBLEZbD, HH5WIEZOR LT
NRUZDOHLOEBELTVWS, ZOIRARTIR, 770 ADKRY =V a2 bRKRT, &
WO DG, R THEZE BB E B X R EREIZITV,
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— BT I — LB EINTELT, 7oF « XA LTHORBIB L LIZHEIN T
5, ZOFREIEFENIDIX, 7T UATIIEECB T A2EBEOIARF EREO S DO Th -
e, FAETEHEOA =2 —LF—HLRENE)THD,

BIEOGEEZHR LT L ZAT, HE 1536 fFOA =2 —DREBIZOWTHTHD &
HIUDOEIEUNA DR TORETARAZEENALNDS T, IXAMZE—mbiianz
W E BBIZE o TSN DOBRENREE > TRV ERGND, 62 [2] 2k% &
TH, ACIZHWIEEEA I DA =2 — M HEHTE I TW D DI TN
—TiE, e — A MBHIERVRIRA N T O THDH A v /N suppa BWH-o7 0, F
E-OT—T AL ED TRETHERESNEA=2—TiE, IXAMTbr—X MR
MAZENTNEY T 50, —EOESTHRINDIBHEOFEEN —ELRoTWNDHD
FTERVNDOTHDL, ZnNbDZEnS [E] TRHEIhLIEZONWT, 772D K5
RIEFFIZEB A, RALPOHAMET B RIH$T Z L IZRERDTH %,

TEHAZIVTIZBNWTIL, ZE20RRRIIERIZIMAEEL L TITRDILTWDL DT
HIMe TOZERHLNERDOIX, 1570 FICHE SN [FHE] BT Th b,
FPFIME] LoEVWELTETFONRDIOIE, BORLEFTHD, TE] TIHER
« viuanda » & WO FETR I, FHIEFEFIC L > TH X EFoinnTunwizn, [EE]
B W T i« seruitio di credenza » (/%2 MU — x5 O ). Kk N« seruitio di
cocina/cucina » (FENO OfE) W) XK 912, FEid«seruitionx HNTERDLIL, &H
WZZnblE, HEMTRDOR TG L > TR SN TNDIDTH DL, 4 XU TIZEBWN
TEH77020 X852, BEHEOLT T —IZLoTHIFTRDLTWDDTIEARL, M
HEzHAYLEEHRE NI RENPRIEY TS LTWDEWI Z R gnd, £, Baft
THIMEF LW DIE, BERORMNEREDORKEEZ X M) —nbDE] &L, ZOMICHK
K SEETO HENPLORE] BZMtand ol BET, ZTH L THicnsEHRE W
IDIFBEINLZOTIEHRL, EREhERI LA TWDS, £/, 2O XD ICH
BOGHEXR DT H5REEITONTITA=a —ITBVW T, « salciccioni cotti in uino
tagliati in fette, seruiti freddi4?2 » (VA > CELY —E—Y 0N, w7 L TEH
L3 2%) (BERSIHE) tEXRALNATVD LT, BHER |y (EfEICEGaED )
fréddo). & 2 WM& TRV caldo) LW RIZHY, WHOGEIT NN MY =BT,
BROGEITIFHECBWTHEIND LY ThH D,

ZDOZEIE, SHICERE T o72 1584 D [ AN a3z >\ Tl Dello scalco |23\
T, i), TR 2 WO BHEOREFROXSICEDBEORT L2 THIEMLL TWD,
RECTEH., WO seruitio freddo) & NER ORE seruitio caldo) (2 X » THK I
TA=ma—DBREEZEDTNDEIDN, [E] THIEEXL> e THENLORE] L0 EHE —
HOA=a—THWLNATEYS, ZOZENBEICHE N ) —) LEBIZBITS
T8l 2RI TEFE) & MR ¢ 2 -HIEHrZ N TED, FRFEFTIL,

40 Messisbugo, op. cit., nella prima parte, fols. 13v-14v, 16v-17v.
41 Scappi, op. cit., nello Libro gqvarto delle liste.
42 Jbid., fol. 170r. ~—TFFIZHOWVWT, EFRTIL 169KHE L7 >TWDH 8, ELIZ
170 HDFEY Th 5,
43 Rossetti, op. cit., nello libro secondo, p. 154.
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(=7 RIXEE T, 2T —X M EWIHFRBOH D A =a—, HIFWH M THRE
EROTWAREALLDINU, 7T ADT  MLRoT VU ML AICBIT D X )RR - BiRE
BORBIIHERTERY, A XV TOEXEHWETHIChoTiE, O 7T ITY — L0
HEHEORER —® 2 WIEHEOG T — L VIO RFICERBEPINLTND E NS Z &
MWorolz, ZORXRZIE, ObLO 1593 FIZHR SN [0 5] CvAHond &
THB, A XV T7OREFRNERHESITL -EHRHRE L THEENRLOER>TWND, EHIT
FTABNZIZONT] TlE, BERT2HE D | &7 5« tramezzon & V95| &g &
DERBICHEND, WhIET v MV ADFFED L 5 RMEE 2 E OB G B L T 546,
INLDZENPDLAZYTOESIZEBNTS, BITHAMELZFF > TEAENMS L, KR
N L TWD LN T ERNZDHDTH S,

2—3. 16tAEICBIT 377 AXEEEOHHEF
INEFTHATELTTIUREAZ Y TOESIZONTIX, TNENICHAIMEZFFH D
D, M EBRBIERERINTER T 5 & W) FFEAER TE 2, SHITRFEED DL L, A
ZUTOREETIIA=2—IZBWNWT, FECHINIBEOENTEHINDLIE NS, 7
TUAOREETIIELPARICHER T R2VRMICKMA <, ZNUBRRICHA LD DI
Tzl (1549 ) O A=a2—TH 21N, AETIEZ I RINDBENEEO MR D
Dy DLV DONHIRE Lizootz, LML, b0 [FE] (1570 4) 2B W T
. T2 A2l 2 NOHYSTFRRICE > T, 2MTHEND (hK) IE£&47] LW
IMENA=a—OFHICTEINZZ LT, HEE Tk 2L T L20E 8T 5,
IOZ L, BRICBWTEEZRERINICER LoD, T—7 L W) ZERIC S BLL AN A T
ENDEICRoTERONENVZDDTHLIN, ZOZLIZOWTHERTARNZEFLTOR
Wb, ZOMBIZHEICHEOKEAZFE L WA TERL, 17 20 =] o=
BlREX CHER CE 2 LI MEROFRXEZERL TV NI 2 THD48, o0 2 A
DAl 2 NOGIY 3Tk ko TREEND ENVIZEIX, —HBOT—7 LD
FICHEFFIZEC—Hi 2 OB, 720 bR—OENERIT S VWS Z 222, ZThET
ERLTCELT TV AORBENSITAHERVEBRER->TWE, 204X ) TIZBIT
LEEOHFRICONTIE, =) P TERBHEOZ L% T v R EHLTWNDH I E
MNEH, REEIZBWT TET v hMil) EMESZEET IR, 20X D REREDOZERM I
THHAN 16 DA Z VT THICHSY L TWEZ 2ickhd, UF, 7 v hMild27 5
VAREAXZ VT ORESFRICB T AMERE L TERBEICEESD, 17 o7 72K
Bl G VE O MENL~ & [ ) O Bl D2 L &2 B T2,

fea e LTIR_RADEWVWIET v MIIZALNDHAIE, A XV T ORERE AL
T HONT] (1584 4F) IZBWTIKRD LK IR b TWD, [~ /D] mEEEL 6
FEER L CH I X Z2M0kRE, 2hd (m—XA MO ) 2@, 7—7 10k

44 Jbid., p. 121, 190.
45 Cervio, op. cit., 1593, pp. 104-108.
46 Rossetti op. cIt., p. 239, 271.
47 Scappi, op. cit., fol. 169r.
48 05 1 EG A, W 3EE 1EHESM,
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DEET v hORERX 18 Mic2 549 LW IH BN A =2 —FTHRETEDL, 20 &

ik, BERERINCER LS ET v O EH(—T52 LT, 7—7 1 EDZERM
OB ETERBTDHLIICRoTNDEVNI ZERNDND, THE, FLDOT7 T RITBD
TIHEEDE I Tholenb o &, WU 16 o [FEFICENATZEFHOE] BN TH,
el WD ERIICEEOESNBED D>OHDLEWVI T ENUTOZ ENLEZ D, EAMIC
FIETIT, BEREOL T T —ZTRLTWEN, AU T TV -0 HEIZ
. FEGLHEA LTS, Bz Te—2 MEHE 2 8 H Second rost], [[(m—Z £}
) 3EH Tiers seruice). [m— A MEFELD]) 4 i H Quart seruice] 50& W95 BAIT,
FMUCAT Y —ORENEERBEVEINTND, 2O EiE, AEBOMDO XA =2 —12BW
T 19 1k aultre servicedl] E L TWAZ Enb L yndkoic, fhansEH Ok
KR —DOREIZIE B RWEAITIE, ICkEZR T CREZ0EIL, Dz L 570
%ﬁﬁ%nrwé@fbéo_miouﬁéﬁmﬁé%®ﬁﬁ_\ﬂﬁ@@%%ﬁ&ﬁ@
ZEEINFETIZHALRRP T2 ETHY, EHIC—HDOA=a—ITBWTIE, MK
— % L IR DT IN D52, BRETHTIEEOREZHEL2>2H D &
WO Z RSN D, ZOXIICHEEMELTIRA., TOHEE2EET LI IRz L
WO ZEBRLLNDLIDTHDLN, 77 ACBWVWTIOEHBENI DX, A FIVTDXD
WZHEET Yy MZBWTTIERLS, 7T—7 V@& fkE—o2 L LEEBICBWTEHINS, 20
EOMRBEMET IBICALNLEND, UBEAXOEWVWE R TRDONDZ LIZRDLD
Th b,

EREW) DIFEROE L ERTZFH O TH D03, £ DR IZ I T ZEfH
MEREZBZETHLIICRTZLE NI ZEN, A XVTEHHELDV T TV ATHLNDH
TR HIEOENTH D8, ZTOXIICLTHATER 16 oL n, kittikdo 7
VAREEIESE NIRRT ML E L TRENTEDTH D,

49 Rossetti, op. cit., p. 139. (X—UFZ 139 FEHE L THLW LN TS, LY 1—IZ

« Insalata di mesedanze »CIHEDLN—TTHD), AETIEHMIZELE TRKILTBET v |

T &I oI, HNAIMOREZEZHBETHRE, T — 7 I/VERMIZXT 5 ELE D A

bvD, Ibid., p. 157.

50 Liure fort excellent de cuysine, op. cit., feuillets lix recto—1x verso.

51 Jbid., feuillet Ixii verso.

52 Jbid., feuillets 1xi recto—verso, 1xiii recto.

53 BofE HIE DR AR ZDICHT-Z 0 HOTWD, T2/ —EFR%]] W) RO HOWTIEL,

REFH « ABEEMTRSTZHDBEIZESWWTWDS, AFICINRE, BB ADHA

ThrhRoEBROES (REE) . PHLIRE O 2 4 681 L7 ROV T,

[BRDZEFBORNICT R TORIYPENDLEIZROLXTLEIRERESFX] THLHOT 14EH

B ThHY ., HRILRERICEN RO OEAIZOWTIE, =20k ZREBb -

b, DEORENEITN TS D& W), KO & &bz, DEOE & RN BT

LEREHFX] THLHOT TRRIIERAE] THLHEVWS, ZDO XD RAFEDZHITHND

D, KRLITHEWTH ZOBEMEZREFEOXFICHW WS, AF, HifeH. 79-82 H,
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EI3E EBHFEOEMLER—T TV AXEBEDOML ~—

A CHERR L7 16 i E TORBEFIEL WO DL, ERKEZRIICER T2 2 & I2EIR
DEPIL, TCEEEDIEFFE W) —EOHAER AN E VNI D ThHhoT-, -
16 il W TIE, BOERMEICKT IR BN A =2 — ETHERTEDL LTk T,
ZoZEF, 77 AXEREE] ~EmPrI2KLELTIRADZIENTELDTH DN,
T 17 ACEIEUBEOREECB W T, ZOZITED LI RETEDLN TS DDA
I KETIHET, BHEEOCLBIZBOVTHLNE RS 117 O] 1oV THER
L, ZOMWEICL > TRESIT LN LEMEFIEORE A, BEBBEEZBWVOOME Lz,

3—1. 17H#&2ICBIT3 TRl OBR

17 HAADOBEEFICEBNTHONE RDIEBEORHIZ., 7 —7 NV EICHEE AR
=T ENHI L THD, 2D LT, 1662 FICHR SN THH CREER TR D A
— hf s R ICBWT, BEERBRXATEH I ND L IR EIZLoTHBH L
HDT, ZOENGIIAFZITOET v Mill L IR R L EORFENER X5, Tix, &
WCET » M2 WT, 8 1 B CTHEZ 17 s 2 V) 7o E [ =] oK (K 2)
PEHEFLIERLTBLE, EFTF—7 00N S 11, T2), 13] LWHEIC 12
FTOESORONIZEENBIFATHD ZEN gD, RKTEINE 1 BALORHERE,
Tbb 1 7 v hEHRRBRL, ZNER—OET v FE2HEVIRLTWVWLEIDOTHDL, T2
THEALZEZVOR, 2EIBOET vy M 1HIHEOET v b &R GFNIERXFITR > TW
HEWHIERTHD, 2FV 1 HEOET v MI, MO EH»S T1), T2), 13) EWIJA
THDLHON, 2 BBEOET v T 3], 12), T1] &72-oTH0, FIEOEELY T L
WCARHIZEZTWSD, ZOLIRTRICE ST, 7 =7 Lo RE N L L F RO R I H
MOLBTEHEERLDEIICLTVWDEDTHL, —HTT7 T ADfEE WD DI, 1662
WCEREEXPEG LI LIl o T, ZOHRHRIEFENAHLNE RSO TH DD,
AHEERERNSIZ, 7y MloLoicO0Eon T —7 0 BICE UBEE (7 v ) %
BEIRD LN Z LT ET, —HAOBHETL- TE2REZEKR L, B HOBEIZY
AR =B ENDENI ZENDhoTz, DFD ., T—TNLEBEKTHLHLTOEDSDRESR
BT H5DOTHY, WhIET —7 0 FICW Db LXK T D22 DA4 20 T OHR
ElE. BEICRT AWM IR R THDEDOTH D,
:@iiZ17ﬁﬁ®%@%%h@%@ﬁﬁgﬂkﬁokkléf\E%@ﬁﬁ@%@
HHERT DO, A=a—HOEEHRENEA TN Z LT D, T, 77
AZAORBEN] O GRE 70 1654 FICHRE Nz THE TORR] 27 THD &
FEICBW TR ERZEOMNICHALND Z & TIEH DM, BLREFIEIC OV TOBRR 72 3 i
ﬁﬁﬁbhéi5ﬁﬁof%k:kﬁ%mf%é’%Mf2@ﬁ®ﬂﬁ%ﬁﬁﬁﬁ%k

CEMRICE R0 T 5 X R T bR X, WEOEN-EEOEIZBFET X
:QOKJW\O;kb@%a i & 2= R RIS %ﬁﬂW\ézkﬁwwwé% wIZ 1662 F D
[HFT CRBEREFZDA— R« RT] THDHN, REIZB VT TR EHREX A
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G LT Z Lok o T, 7 —7 v EOREL O R E N PREMIER SERVICE
HWEIZHO N o2 2R LZEY TH (— ) &)

Do SHIAFLCBVTHLNLDIE, A=2— | potages. (FEF— =)
ECpEICIRONTZHE S & REBEBERTOME | girées de Table. (73 kL)
DALEF S L ZMIESETNDE VI T ETHD, | Hors-d'ceuvres. (F— FWL) *

LIZE T, YA MU =R OIEHERBLE 2T 72 (= J )

LR, ZOZERFT T U ADEIESE | pour le Rot. (11— 2 - gHE)
MRESERTHEME R DO THLN, —FHT L'Entremets. (7> h/L 2)
X, IR E L CTRIBEDIEF I > TR L TH | Hors-d’ceuvres. (4 — KoL) *
D, ZORICBTDHEZ2EAETRD DRV,
REOLZIAHZOREDOEL NI DT, 1674 FIT | %1 : (5 HOKREL] ODA=a—
H S T EF2S Th U] 2B uv TR
HIEMTEDLZOTHLIN, KL TIHRZENLP LY BEKHR2boEoTRDOILTND
1691 O [ERETNA T a VOREA] 22T 52 L1, RAEFDOA=a2—ICk
HDIDHREOELIZONWT, 5 2 ETH] 16 il E TORME OEICE W TR L, 17
AT DR FIEDO R E L TR LW,
AMIEECCHRBLEDIE, BIZEOL IR LIZESHTERLTWEINEWNS Z &
Thb, 16 HilETOERTIE, BEFIEICBT AIRB X, EF & W RERIIERIC
BTV, ZOXH7%2%, IO 7T I —J LIRS, IO LREIERIC
o THEN WD THD, ZDLEH7 16 Il E TORORME, AETHEITFTTCND
6 HORES] CEINTA=a 3Ll LIcEE, —ARLTHOLNERDE WL
DIEY K Thd, 1 H2HDE, T— 7K T2 ERFMbshEoRic TR —
Val R ITrhL) Te—2A M) CWolzBt oL T I - EERET DL X0k
D, TR —EORRECRFFIZIEEND L2 TWnDEZ ERg5b, ERTHNIT
LW DX, BMoOAT T =X TSN TWVWEDOTH-T, £ 1 TREIND
oz, BT TV —I2LDbDOTIEholz, BT DI 17T HREICBIT IS WD
DX, 16 L FETOREEZ N O —DIZHEREZLDENS Z LD, HEDRED AL
MEELTHLLEELZDOTH D,

T, BEZOLYICEBEOI T T —ORBETH ST, —DDOEERKT 2 Z LI
RoOTeDIEAH DDy ZOFIZREFBOZE L, ek Lz X 95 ICE AR RER 2910 TRl S
Nie [FCTREREZDA—KL - RTNV] TREEALNN-TZETHY | [HE

2 — 5T, SN OIBEOIERFITITEAD A B, 16 il E TRICHEINTWEZT &~
RUWRHF =T 2D#%IZI->TW5DH, Cf Lvne, op. cit., 1662.

3 % 1: « GRAND REPAS Au mois de Mai. PREMIER SERVICE : Seize Potages :
Quatre Bisques de Pigeons. [...], Entrées de Table : Quatre grandes Entrées, & douze
moiennes. [...], Hors-d’ceuvres : Trente-deux ; s¢avoir, Deux de Pigeons au Basilic, [...],
SECOND SERVICE : Pour le Rét : Seize plats de Rot, autant comme de Potages, [...],
L’Entremets : Deux grands Patez de Jambon, [...], Hors-d’ceuvres : Vingt-deux Hors-
d’ceuvres, qui avec les dix Salades, remplissent le méme nombre qu’au premier
Service. [...].» (55| &) , Massialot, op. cit., 1691, pp. 21-24.
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WCBWTIE, BITKARE L TR Z =2 a7 v b dnolz, BEOLT IV —Z LI

ENTWEEW) ZEERBICHR LT, Z0ZEnban5 L9212, BEAEERE WD
DITEI OB E Z R T FE L LT, 17ﬁﬁuh@mﬁgmﬁigﬁﬁﬁé%@fkéﬂ\

R & D FERE O ORI DELICB W TIE, BEHEOREELZ 52258 D TRV,

Tl RO FEPERDO S DNLET HERNE WS OIE, — KM ThHoTzDn, Zh
X, 16 i wEED [ 77 F LG WJ$®FE£i3%ﬁT&éﬂ&w5m RS0, [
feHIED [EBE O] CTHRO 3 BHlOoEZERNBIhAINTHnDH LI, 7T ADES
MR —~vOEBEICEELZ T, I 2BOBELFE LIS, Zh
WkoTT7 v b, RE—V a2, u~xbﬂ@ TRV AENS I HIT, Al ED 4
Bl ECTHER SN TWESN 3 E—TFTF—hOlEEZ 1 BOEZET L&, BHEOET
F1OEIIT 2 EERDIZ—ITH/IIN, FLZOLIITEOEERL LIzZ EI2X -5
T, 1 EOEECHINIBEOD T I —BEX7-0OTHD, ZH5LTCHTE 5 A
REE] DA=a—TrREINDEI 7, BHEOBMBEOTT T —THEINIEL -T2
DTHDH,

L2l 2O LTCHEELEEEW) O, RICHB LT 7 0 ZAORENFF DR &
B CIERw, —EoRBICEWNT, 3 o8O n 7 T —HBEMLZEE, BT v b
FloOX2CENENEZHMOBERELE LTERT D2V ZEE2 LoD, BRARRE
BIZE > TRENTRHEPEBRLTND, 77 ATIEE, —HAOEBETH-TOEDD
ML, TOERBIIC AN —HE2HTHILICRoTWVENLTHD, £,
7w Ml TH O D MG HICEIF & e HERE L, KART O BRERIEORENIER Cx
DN, TTUAIBOWTIEIZIOMEY TR, 0 17 MRICBIT 2R ER, Uo7
FZUARICH SN DREDIEY FOMMELR Y | BEEICBITORARBRERLE L THERD D
nNa2kschs0Ths,

3—2. BEFEDOEN (1) : F—FULVDORE
TDEICLTCHATELREOF - BEHENI D, 177 AXEREE) BT 2
BROBEE DD THD, b L7zL DT, :@ﬁ&@%@i%ﬁ@ﬁ#ﬁ’@nkﬂ@
DOE] TREICHBE TETWEZZETHY, AT IV —DRERIE HE. FEGER
(H9 1) Lo FEZHVWTREZEBUZ T TV, w2 _i‘%zbzh‘(b\é%)
DToho76, ZOREOHEDEMIHEN, BEDOFIEZBWTOHERFEEN LD
Yol s, 2o tFR1IDA=Za2—THLND X HIT, « Hors-d’ceuvre » (4 — K/
V) (F 1 HkED) VW) HEOHBICL > THRTED2b0O T, 77 v AXEEEEH
BoOTFHED—DL LTHEMTES, 20 A=Ky EWnoold, 17 o7 =
JLF T — )L Furetiére D[EFEREMIC LD & THlfE] < [HiN ) 2 BT 2EEHEICH

4 Sacchi, op. cit., p. vil verso.

5 Belon, op. cit., pp. 61-62.

6 fiich MIEFWICENTBEOED T, T 2B IBCEL BRI ZbND, 15
J L RS ’C@ﬂ'fﬁif X, B« mets »O« assiette » TH 72 DI L. FREIZBWTIE
«service » & W I FEDOME AR O THER STV D, « service »lE ZIVLAKE, & fE 38
ELTEETAHDOTHLIN, MHOEILEEOEEOELICTIIMEERH D EEDNS,
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KT HEENDI L THT, BBECEBNYTIEIXT®EY ., EE 5B cuvre &ITHIIC
hors i AR L 725, T/, ZOZELEFHELEL~Y 7T rOMMOFEEICENT, £—F
TNEESAEDZ &% Al dehors) ERBLTWNDHEWVWI Z LB H 58, TIE,
ZOXOICEEZERE L TRBET DL IR ETEENLS ~I\r7/1/<‘:b\90>5i\

Bl 217729 ECED LI REFIZRIZLTWDHDIEA D H,

ZOZEZHONWT, BlERE [ERETATVaVOEEA]l HDOA=a2—I12BWTH
BTDHE, A= RINICHLNDIFEBENI DT SFFH N TEd, T —2HIF
A= R VISR B ZECT OO L 2o TN E NI 2L THh D, FIXIEES
DN RKEL RoTEHER LI, TERDIRA—T 2T L EEHNC, A— KU
ZEMTAHZETENCIIETADTHD, LlZHT 6 HORESR] DA =2 —"TlE,
BEOLL INERBOBERN THLo TA— R LEHNTWS EEZ NS, LrL, %
HRoT Z L IRANTHNIE, A= RFRTLICRLT, R —DVaT7 0 FLOKEHES
HITERZVLZEEDNLIOENR, ZOLHCTERVHBICIE, CRETAHATE oM
BHEDOBEDLYBEMTED, VW IDIE, A=a— TRt 2B O & FEN
MEHR LS TWDIN, TNEZRBEREX CTEDLT LD L, TIICEEILICHEONE
RCHWAMDOKESETHLRERL L TMboTLB5DTHD, ZDOZ LIZHOWTIXFEE
TIERL, REREBEROGTHE SN THEHLIHE] (1992 ) ITBWTHRT S &,
FoRm CEtEE (BLFIEER)) 5 M, il 8 M, /NILJEOKRT =y kb 10 A5 24
AmidoaAf Y LVRET—7 /] CEINEZERICBWTY, BEREBICIEEOREIOM T,
EORBEZMT L), LWV ZEIZOVWTORTRIPRENTWDZ EN gD, £
S5ORHEOBBEICOVTIE, BAEEERICBVWTRREN, A=a—0RRESBEIED
ORLREEIT/R D X 212> TWnD, SLICHLZDIE, ZOBELNLZEIEILT A K
U—lZ72oTWNHEWVWHIZELTHD, ZOLITHARERIZL > THEHENITEKREIND
ElZBWT, AR L 2 DEE DR ZOHE, RE—Va T L THKREND —
i D T EELTZ & B O ERE T HIiE, A— R U &0 9 EIRE S o
BRNELR>TLDH2DTH D,

TOBRIEA = RTNMICHONDLFEEENI DX, TORMET—2HOREEFRLT TH
L, FEE L TIEORBBOMERICRS-TNDHIENIZETHD, 2D LIZHON
T, WEFD 6 HOEES] OA=a2—|ZBWTHERTLIE, —/ETRZ—V2 LT
FUOBEZFIFLLIZRZIZ, R —YaZ2R0ERWT, UTFOIL (=4 —RKUL) 2E
WTz10) WIS FEIR R ABIND, DFEV ., Il L LTHLThHs TR — 2 2 (TH
L. ﬁ—PﬁW&®ﬂﬁ®Ahﬁi%ﬁﬁ5kw5:k?%éo:®i5ﬂﬁ*@%@$
TRERINCELRE AT 5 2 & T, BOREM, I RbbEEOEELEEZ D Z L2 T

7 Furetiere, op. cit., article « hors-d’ceuvre ».
8 « Et douze Hors-d’ceuvres pour les dehors », Massialot, op. cit., 1734, t. 3, p. 20.
9 « Table longue a la royale de vingt-quatre couverts servie de cinq grands plats, huit
moyens et dix grandes assiettes en forme des petits plats », Audiger, La Maison réglée,
Paris, 1692., pp. 46-48.
10 Massialot, op. cit., 1691, p. 29. XEOXIHN [EW] W) K HlCwmERIZR - T
WHDIE, AFEORA =2 —DNEERIITRDLONITESICESWTHER SN bDENLLTH
Do
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HMOBELGTHLNE RS-0, BHEEOEEITETY U A NI —HEHF LTS END Z
ETHY, ZOX)REEDOIT TR LIZEOME & O T, B LWECRE T O R %
Lo TVD, BEEEKEWVWI DI A=a—bEEITHZ LIZk-T, 77—V EICE
HELODLIITHT 200 EHLNITLEDOTHLIN, —HF TCESREREIFM L & X,
COEICHELTRENTEREIEOIIICEBLTWDEIDEA S M, LLF, 17 i
LB ICHIR SR EICRB W T, BFRZBOVOOZORMEERE L, A =a— EITR
SO RGP OWTHE L2V,

TIEIC, 17 A OENHESLT DU O 212 Tk < &, 1655 FICHRs e
THECTOWE] Fo 8 ENLREA=a—TTlE, BB LEXICKREICE T DERES
EORHANINTHDEHOD, WOESKERINZERT 5 ETOFPICOWTIEA DT
LWz, FEEA =2 —TlE, — /HEORZ—U 2B L TEIEEZ RLTWDHNR, LL
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WiL# SNz TR CRELTEZDA— L« K7 4] (1662 4F) IZBWTTH D, [[AE
TIE, A=a—HOREBEOFES L BARBERTOMEFS L E2HIGSEHZ LT, 2T

11 Jpid., pp. 79-80. BlIZE T mEEOEEILIT v EX2THY . BEAIOA— KU
LR EOREEICE EN TV D,
12 Bonnefons, op. cit., pp. 373-379.
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Lo TOLIORBEORERBOMHTIZ., 7590 A0REFRICEHEAER LD THDH LWV = LT,
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TV —ORBETHEE I, TnE . ZBEnS o, FAHELTWD & D
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TEIREN, FEEO— BTSN HIET. BBV TEI &R D X O IR
ENTWD, Bz, o—&X FEHFIZOWTIE [~/ D) K2 —Ya bRk LHo
20, A—FRIIZoNWTIiX A —Fo 22 MicH 74 10 ANz T, —/E (OF
— K7L 32 M) LREEKICT D EHFHASZY LTnD (KEHE 3 BB, 2ok
ICLTHBICBTA2EBEOMBIIIT IV —ZLICEFBRIN, ToRKIT—/ BieEK
ELTERETORETR —SNDLY, LRVELINTWLIDOTHS, £z, A7 3V —[F
TORBEOMBERIESED ZLICE>T, BOREORFITLEDOE CRIE TH - 7B O
fEIZEINAEWVWS Z L0 5b,

ORI BRERELICBTIHAE WS 0%, [Hftd 28E] (1692 4F) THRITHERL
TmA=ma— (KEH 9) OBREERICLE > TELICHME D16, [EHFET LY a U
OFEEAN] CTIHEEFIEICEARALND —FH T, BREREXZH O TW QW=D KR

13 « PREMIERE FACON DE SERVIR [d’] un plat [, &] & deux assiettes de six & huit
personnes », L.S.R., op. cit, pp. 37-38. 5NN IX, 1693 4 Lyon hIZ X D& 1E,

14 « Relevez la soupe et servez une piéce de bon boeuf [...] », « Otez le tout et servez:
un agneau entier moitié bardé [...]», Ibid.

15 « Otez le tout a ’exception du bassin du milieu, et servez ’entremets. », Ibid.,p. 38.
16 <Figure de la Table Royalle de 24 couverts>, Audiger, op. cit., entre p. 46 et 47.
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ZDTHLN, SHIZ 18 HADHHEETIE, A== —IZBWVTKRDO LI RELR A LN
HEIITRD,

ZOZEIZOoVTHEH-EHO- YT rOEED S L, REREXPLREINL D &SIk
Sl [Hr - EFZETATa VoA (1T124ER) O A =2 —»056 BARF 226155 &
PRI CERE (BLFRAR) ) 1M, Il 2 M, /NI 4 M, A— R 200 9 L THEELS
N5 10 75 12 AFTD A== —] Tid, BEAZFET L8 THRoOBHLE LT, F
A4 =% 1 Il Pour le Plat du milieu, un Oil'7] & L7220, £7 KM CEHE (LLFHE
B)) 1, L2, /ML 4, A— KUV 6 ML THEKSNDS 15205 16 ARTDO A<D
AZ=za—] IZBWTY, FKIC TPRofs e UT, w)IkEFFolY FIRW - Wit Y —
Z 1 Il Pour le Plat du milieu, Un quartier de Veau de riviere dans son jus] & L7290,
(AN, ER AT Z2 1 ML, fkbY 2 7EKOHEOT U —X% 1 [ Pour les deux
bouts, Un Paté Royal. Une terrine de Faisans aux Truffes vertes| (fF#R5IHE) & L
DL TWd8, ZhbDA=2—TlE, BEEBXRZHAWEA LS [THR milieu) <
[l deux bouts] EWIHFELME W, —H TIEHLIDBEHOEEBEZIERL TS LD
LR TEDLDOTHD, ZOENTH, AEPTORLEREXAHFHIATHRNA =

T F A 2 DILAFERFICDOWVWT, w7 ald«oilnd LTWAEN, OB HEETII«oille »
’?3« 01,1116 »CE A 5 ‘§§ @ %)ﬁﬁmu( % 6
18 Massialot, op. cit., 1712, t. 1, pp. 4, 8-9.

45



2— BT, IR E WS LEICM A, TTEm deux flancs] <° [0/
quatre coins] R E L WVOTLFEN I HICHR TE D19, ZHHDFEIZON TR < DI
WL T =T O gL A LY L quﬁ%%bbfwékbw_kf‘%éo L A
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R E WO IR EORHEN, ZROEBOEEEEERDTHE LR TR TS
DThHD,

TiE, BELEEERMEERDIOT—TNAOHFRIZE, COLIRb0NREEEND
DIEAIMy ZOZLICHODNWTRELHERT L E, TIICEPNDLDOIE 15005 16 AH]
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WO ZENGNDN, A2~ —ICEAL TR, 2o OV &3R8l RIz X 5
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FEORFMEN D HER L 720,
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BERCT [F—=T RO AN] EHPAINTVWDIHDOTH D2, ZE— Iz T
= b surtout] EWIMERTEEL TNDEH, KGLIZBWTHLZIOEDDOZ L%
(A2 by TH—FT2HZLETDHR, it TR~ dormant?2] EFEEIND Z &b
b, TOA2 by NEBEOEEZTHONLNLTWEEWS ZEIX, [ArFa—L s Xy
7 | 5 Mercure galant ® 1692 - 3 H 5B W T, NXb=nUA YLV THINTZ V¥
IV RNVADIEIHDO A XOHEG CHRRTE 528, ZRICLD2ERa by, [7—7 DA
= b w surtout de table] W95, RITERINTZEA v FORE R~y —2] LWVWH K
I INTEY, 2O LICEESBERRFRIHESHEBEREAFELN, 7—T 1D
FRZEIPN T W EWNWI e ThHD, A=a—HFTIOLIRILEEZHERBTETDHOIT
BHHEETII~Y T rOEEMIC, &/ 00 [TAya v Al (1746 4) 72 21 Jo
WTTohD, 18 HAICHHE RS LTHEMBTE 5,

TIEHEBICBWT, ZOLICHHETEHRVWEDREMEZLED D EWVW) Z IO T
T, A= by BERFEOMEICZOBRBZ NI &N TED, A2 byld, EMNLH
WL CTHIRMEDOEm NS D TH LN, ZHNICHG X ONTHEESCKE LWV DX, BiEE
HLOBRIZHWSD 7 nef] X° [ N cadena] &\ 9, ﬁﬁ’@nﬁ%ﬂ%]\ﬂéﬁ,\ z
ELIbD LTS, TRHLOFAIR, X 7L TEERELICE SN, I FFIZ

19 Jpid., p. 14.
20 Jpid., pp. 8-9.
21 L.S.R., op. cit., p. 41.
22 ZORAEMOEDIZONTIT, BHELEEVESOMBKBEINS R NE NS Z LR
S TW5, RA~iE, (LFET TIRS | ZEW%T i« dormir » D BLIE 4y 5 I & 4 5il{k L
b T, 2o MRS dormant] &WH AT, EYORMERFIIENELEZLD
Lo TWn5%,
23 Mercure galant dedié a Monseigneur Le Dauphin, Paris, mars 1692, pp. 17-18.
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TND EIZENPNDENVIITHEDOLDIZE®RRHY , ZORBIMEEZ Ao by NG| X,
Bl FEHEERME THLT =7 VOHFRIZEIND L IR ZEEZXBNLD,

WIZAA 2L W) BBICOWTHERT DI E, A A 2T RE2F A2 2o, &
A 2B ANTT =TI~ MT 57200 FMADOLER L OBMBRRIEHMTE 5, RE A4 2 AR
18 Adica —m y NIZB W Tl smE L, TREE Y b SV B LA LS
EFERDNWTHRELLEHRTH D2, ZORBREICENWTRIA A 2L, BRXDHTHDIE
Enn, TERELTOMEZEGEZONDETIIR>TWVWD, ZOZERTICERT S &,
ﬁ&z‘%n&b\ﬁmiféﬁ%ﬁ’@@é%ﬁk LTOBEELETNRFMOMGE LT LEI DR

CERBIZBWTZZE A A e 0 B B RO EEME6 R S v, B & 2R O fifi fE
#m%m BELTEEZLNDIDTHD, ZDEHITAHAZITHONTH A= b wFAEE,
T—TNOHFRLENVINEIZSSDLWEBETHDL EART I ENTE S,

T NOFRROBEBEEICONTIE, YA R —WI R EORKMEICE DT T
2, ZOXHIRTEIANREEINDIBODOMEL WS D BREEFLR->TWND, T—T
DHFRENVHIAEILZ, ZNOFTA2RA2 Ny RELIND Z LICK > THEBH G & 72
D, FA A 2022 byl o0 TH, FREVWIERE FEHE SN GITICENMNLD Z &
WZE-oT, ZOfifEEZRDT LWV H L HC, HEMRMEOERERTE 5, ZHLET
HTExL oz, 17 R LBEORREICE Té%@&wa@i%@%% ZH Y, BHELD
BLE LI REREXOBIGIC L s THEMICKRDLTZ LN TEDL LIk oTe, —FH THEE
ONEOEEMEE VD, BEAERERTED LR WRE & VD O, BRSO 729
DEYZEL ZEICE > TRBIEENDIDOTH D, B, ZOREOHFREFLE L TE
SN DEREDIZONWT I LICHR L, 77 ATl EE] ORBIZ OV THRE L
YA

3—5. BRBROERNIRLEZOER
T, 2OX O EBHERBERICEDLDISNAWVWEREOEE L, KDL nb
FHEND LR T=DTHA DD, FTTUH THER Lfk%twwi Lo DI

24 Furetiére, op. cit., article « cadena », « nef ».

25 Cf. David Peters, « Les services de porcelaine de Louis XV et Louis XVI » in
Versailles et les tables royales en Europe, Paris, 1999, pp. 110-123; Inés Heugel, Les
Arts de la Table francais, Paris, 1998.

26 A 2k, BHEEETIL 1691 F0 [ERFL T AT a VOREAL 280 THID THET
X, RAEFEYO A2 LHBEINTFHEETE, 42813, GERRFY—T 2D &
Thod)] EHPAINTWD, 72 18D N L T — ORI 19 it O B E I X
X, TAXS VHROEERE] > TWnD (FiE4A4 Yy - R KU —% olla podrida),
BB, AXYVTICBOTIE 1584 FED [A B2l o [4HVF 7« KU F
olio a potrida)] 2ZZ¥IHEEZ NN, OHLD 1639440 [Ziml] o Tk, T4
7 « " KU X oglia podrida & 1E72122>) WO R L TEOBMBNMHEE > T\ 5D,
Massialot, op. cit., 1691, p. 336; Dictionnaire universel frangois et latin, Paris, 1771, t.
6, p. 322; Dictionnaire général de la cuisine frangaise ancienne et moderne, Paris,
1853, p. 536; Rossetti, op. cit., p. 226; Giegher, op. cit., p. 49.
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fElX, REREREXZZ T TR, Aca—FORENS LEMET L LB TE D,

[ - £ 702 a oAl (1712 FhR) o TR CEFE (BUFRAR ] 1 10,
L 4 ML, /L8 I, A— KoL 8 MLo> 21 ML CHER S D 20 ARTD ARD A = 2 —27]
PHENCED E. FTHRIIEREO e — 2 MEFEELE S AL, WS IZAR X 4 A = pot a
oill ZEL LI ERINTWD, ZO X T—T /O E 72 D FEIT 1T KRB 72 BB
R, EOMEIZSI D LWMEEZFORBE NN TWD EW) Z X b, £70.
PUBBIZIET > F by IEMICIEANT BED L, S HICZAL MU E B, M oRE o[ 2
DL I LT, MIORE =D a0/ R A — RUABREINL TS, 2O X957k
FliE X, Rb@E S0 LHLHOBEEND | S~ d o TEFERIIS /BB 72 BHEE & 72 5 T
BV, ZOLTRKEINDIEEOITHED ENT-#HEEZHIWTWDE WS ZERSNn5,
INETCAETHRIMNLTCEREEBEORENG, 77 0 ATIIREZ Y A MY —IZE LT
fEzERTL2H T, BHHEZHTINIOKRESIETHLERZBLTRE—TDHL0H, TD%E
MMEICKT DB I AR LEN., SHICZOLIRYAEELEVWIDE, 7T 2RO/
FEEICBWTEMRINNDOIRNEHMNE LTEIDP LR TEZOTHD,

ZOZ X, OBICHEE 1734 FERFE 3 BDA =2 —ZBWT, TAREZ] Lo
EoZEE LTHERDNL TS, KEF 1 HCTHERLIZLIIC, 1691 F0 [EFRE 7L
CaUVoRHEA]l TBWTARBEZEWI DX, A— FUAEHAWER—EANOEB O
D Z L AR LTV, 1734 FRTIFHALICRE IR Y — Y 2 2 FEOR O R T
EXHZDHENI LI, TOHMREIVAZEEZEHRLEZLDO RS> TWVDH28, fil 213,
HIICENPN T RBE R AR Y =V 2 05A1F, FEOREIEFORMO T — 2 FEFEN
KNG Lol FT/MHMORE =T 2 DGEEIEL, AU /A THEEOT o M URxtg &
ol LTWb, ZOXIICANEBZIIEEOBMIZ T TR, TOREZILEZETLH &L
72 TNDHDTHDH2, ZHLTANBEZEZITRoTthb, BIXSLEMICy AR
—MEEMERFLTEBY, EREBICEI2ERTHNIRZEHL TWVWDLEN) Z B 0nb, A==
—IZBNT, FRSOMA & Vo 7 BB O E A R A BRI, 29 LBl EoReE
NETOLNDDOTH D,

IHIZATNS &, FREEAICE SN DB CHEEINIEEICOWTE, [#H - £

27 « Pour le plat du milieu un quartier de Veau. Pour les deux bouts, deux pots a Oils.
Pour les quatre coins, quatre Entrées, [...] Pour les deux Contre-flancs, Un Paté de
Lapreaux avec un Coulis de Lapreaux. Un Paté de Faisans, avec un Coulis de Faisans.
Aux quatre coins quatre petits Potages [...] Huit Hors-d’ceuvres; deux dans chaque
flanc, & deux dans chaque bout de la Table », Massialot, op. cit., 1712, t. 1, pp. 11-13.
28 Massialot, op. cit., 1734, t. 3, pp. 7-8, 14-15.
29 ZTHNIZE ST, RE—V 2D ANBIZOXNRERLIEEIZONTIE R —T 20
LV = relevé de potage] EMEIENLD K 9 IZ72 %, Cf. Menon, op. cit., 1755, t. 1.
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DTHRFAFLEIEWVIBEDTH D, 19 i WHDITLV AN roBEBIIREIND K
I, BEKDBRERICKEREHNAON LR TH Y, BITKT 2 MEEH RO L
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DX I REIZHOWNT, 19 HEDOBHEFICEBWTHKREREZZE W=D L — 2 DOFEEE L
WCHE L, BrLWVIEBO FTHEEENE (757028 2l L TERBEOGR 2 M E S
=,

TiE, 19 BT 2MEFFZHEO D1, FTITFHFROBFMBICHO N THELL Tk <,
19 R E VI DR LIZBVWTHH LWKFROBER T TEBY, ThixLiIEL
X, VATV EVWIOHLVWRBOFEOEEBIZEAHM I TNS, ETLVARTI L ENHID
. 77 i T« restaurans » & MR N 2 [fEEZMIE S5 7 A4 3 bouillon
reconstituant] ICF DL ZHK L, 77 AIZBWTIEE, FNEFREAHLANT hy—)L
restaurateur 7% 1765 FEHO NNV ICHB L2 Z ENHAED K mE SN TWDHL, Dk,
VARTZ by = TT7A3 L PUADOEREEHR) KOl LT, SHICHALNDIME
i E LTOLARNT UVDORE~NEELLIEZOTHD, o, XVIZBITFDHLVARNT D
BT EM 2B RIS ONTRBY2, ZOX)ICAMAREZMESESL Z &iIcho -

1 Le Grand d’Aussy, Histoire de la vie privée des Francais, 1782, t. 2, pp. 213-214;
Rebecca L. Spang, « Aux origines du restaurant parisien » in cat. exp. A Table au
XIXe siécle, Paris, 2001, p.172. 7%, VA b T U3§EAE U7 & RIS E 072 BB
EWZE, VARSI TOT AT, TRbLEKR S — 2 Bouillon en
restaurant, ou potage sans eau] DO/t v FBRFH-TWDE, ZD LA NT LT
EWVWIOIRIEIARS [T 43 ] LWVWIEEIE, YRORET —2ORBTHLH 5,
Dictionnaire portatif de cuisine, d’office, et de distillation, derniere édition, Paris,
1770, p. 90.
2 1827 HF I\ & L7z Mémoires pour servir 4 I’histoire des meoeurs et usages des
Frangais \2X 5L, WUDLVART bw— & L by —L ((EHLUE) OREIT YK,
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DIE, ERNTHELHT DO TE D5 H ZHH L T2 XL RHIE OB, i CTht%
%ORE&%%®ﬂﬁA’&5%%ﬁ%l?%é&wbmfw53Eﬁﬁ@& IS
LT, ZOHLWESTIAHERITEBETHDICF., 2 OBMEE LA 72L5 Th %,
—HTLVARTZ L EVIDIEFE, ZTRETCTEROEFETLN o4 VE % LItk
DHLDITHIE EF MR T, TVARMT by —ADJEIX, WOTHEHELTHEL —KIHRE
e c&x, TZTORHIZEDORDITE L TEMT/AEY LTWDHY (FFREIHAE) v,
TIVT =T 7TV DERNPEOHEFRIEMEIZHFE-> TN D, HERKOX—T L« Ky b
table d’hote LR E gargote & W\ IR ThHIVIE, RO LN FREFICH S DR D
DT REELZ, S E R B R ETENEWVWRDR LB ITNIE R0 oTon, LA
T UTiE, NTEERALOBICRRIZIE T T, B2 HHBICELTEDL LT -
D Thd, TNENORICSIDLNWY—TU 4 2Z2R7EFT L LVANF U ToRFIL, Lk
WPERIZE S TOHLWEBE LR 19 EHFLETICRAEEET LI LICRD,
COLTAEDORCHANRMAT-Z2I2L > T, BHERICITE BITH LWIEE N HE A
LTWb, L, BHEEREEORBRIT D7 UE - KT« Loax—AR3¥ Tholzd D
2, BT AR T A FICH T OEBEAERRATH S, Y BIxEE [REFE]
ZBWT, RUDOLARTURREHLIE 2 ST 25 M 217720, FHBEEOHERESCHE ~ L
WIRRIEIZ 2 &b, BT o THBICEZRBREERNEHEZX D L5 hoTc, ZDXH7%
(B Vo, WEROBBEEOHICINE U & 52 WEBIGEHGIX., FIEOME & & it
MTEAIN TS DTHLIN, ZhaEsEs —BaxHo7con, [REY ¥ —F /1]
it Journal des gourmands (1806-1807 ) IZIVF SN HHFEDRITITH 55, Z D HAT
ARIZHERTHM 2 EMRITYIE, MO REEIA N E AT, 2R 2%2ET 5 -
BEfEolooThbH, ZH Leitime VoA, 19 ek W TERSLbEE X 5
R 1 bleo T, OBIZT7 T AT, BRUITHIK LA M T U EFERe & O REEE Sk
MHAET DD TH %S,
INFEFETCXEZEFLTCEEOREEERTHIN, 2O X HICbD EEN LY B
PN bDITRoT2Z LIk BT, TOLHIRES~LEESZ LIRS, 19 i
WBW Tk E ST, e 7TXEREE] L) 77 R o TH LWERE X
EOBBRICBWTRMlian TV, b Li=L oz, Tev 7 CHTH 0L LT
O T77 2 @EE] EVIERAERINZOL, 19 A THrEDZ & ThH

3000 #FLL L&~ 7= & LT b, Ant. Caillot, Mémoires pour servir a I’histoire des
moeurs et usages des Francais, t. 1, Paris, 1827, pp. 357-358.
3 77 ADLVARNTAZHONTOWNZEIE, RO FRFEIESFR Eugéne Briffault @
Paris a table [Paris, 1846]<°. Rebecca L. Spang 723 t:& 8 D4R S 2> 54772 - 7= The
Invention of the restaurant [London, 20001 3 XFEH b0 L LTHEITLN S,
4 « Un restaurateur est celui dont le commerce consiste a offrir au public un festin
toujours prét, et dont les mets se détaillent en portions a prix fixe, sur la demande
des consommateurs. », Brillat-Savarin, Physiologie du goiit, Paris, 1851, p. 57.
520 [REYY—FTN] EORBIZTTZTIVELEZML TS, FZFREEDTIITLELRE,
1830 41 [H A +u /s — 2] 3 Le Gastronome, jounal universel du goiit, 1864 |Z

&%) 5% La Salle 8 manger cbromque de la table 72 E ATl ST\ 5,
6 19 Al ’ﬁﬁ%’%%’t\é?‘é VA NZ UHEER Eo R UiconW TR, NKREFFE 77~
ZEFE L BEREORE ] (P AFRETH. 2010 ) IZEEL VY,
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57, 77 U AXEBEEZ 7 7V AOBEMOF TCEENTL TN THY, TNETHT
ko, ToRBBEBIIEOLUIEGN AL O E LTHEIELTE, Lol 19 fitfi
W7 T A~y T ROEESTANRBALEZZLICE-2T, 2otk RNiTn s 7KL
DHBIZE W THMWICFHEMEND L5128 d, ZOXH7h, 77 AXEREE O H#E
MBBRINDLIICRDHDDTHD,

ARETEHZOL I 72 19O RICE N T, 18kl E TofEFXOMEEZ o v 7K
Bl L DEIC L > CTiEEvIcL, 77 0 AXNEBEEL2HERTIZ L2 HET, &
HIZ, ZVEDO XD ITHLICBRG LIEBEOHWFOmEBELZR LN L, 77 o AXEE
Eeo o7 NEREEE ORANRBELRLZHAL, BEBELZHL THERTLIILEDTED
ERORBIZONWTHEHY W, Z20DIcET, 77 2AXEEE) KO Te o7 Al
] OFFEFRZD CTEZORTHWET v Ty - B L— a0, o REIEACOEEE A 72
ENREDLLEREELZRF L, 19 eI 27 7 0 AXEEEOMNE ST 217729,
AL —AL0OEEPE IR T 58 LVMIERB 2R 0 5>, Tinz@ L7 7 AR HE
EORRIZONTE 2 -0,

4—1., sy TREBEZELTALD7 7V AREREE

TiX, Hr—2anu s 7ROEEFRICHONWTHD Ttz [N OFEFD/ T 1 =]
(1815 ) 2B THDHE, DL —AiFu T EFONY) HERICHEAL L TESD%
WE Ll enEondee, a7 XoOEEFX 2T dbb, ZORKEOHTD
LML, BEOFREDOHLDRENRELIL, TOEWVEWVI OT THE
DEE) ITHD BN TNDS, DFED | AIETHRLEZYZ 7 AKX Thi X, B
T TV—ZLIFE Db, ZNZW ONFEKICET S22 L THL o TREEERKRT 5
OTHDIN, TEXAEW tanzeyrrRicB0Tix, flxiE7 >y b Thind, il
ObLoONLEICEN, RICEROAOT V FL, BOT Y F L) HEITEREN A,
BHEIIFHEANC M —MESNL5DTHDL, TRV —L2OFHLEMHERTHY, 22
THOMNERDZDON, HEROFRICHRVH LWEESFXBNETLIHBETH S, BE2ERT
HZE0na TR TR, HERSLCOREZEME FREET L2 2 R T, BE OB
FROZENTEDL, ZOLHIRERESFRIZONT, BFLADONEENS I L — L0 FHE L
ok, TEANCHBEZBVWLLEBERTHLLXD] LWV0WHIRCHD, T D L9512, [
BRICBWTIIBEICYRD LD ER>TWAZOL Y REEN, ZhETihihbh ez
Bl BN TIERIT TR, £ [0, A bz BEERtETE 0wy 2
ENL BV FTHLRBAICE s TENIZEUET A TholZ I b —AFELIC

T16 A DA XV T ORHEETIT, BESFRNiconT 7702 ® TRy &
W X RRBINALNDN., 75 ARNEREEN 17T BT L FRTh B L
WIHORIEE TCOBEREEEZD L, TN EZ0 19O E ZRINICH D Z &1
TERV, (77 2XEREE] Lo ok, B ETHE (mv7) oFRicx42H
(7T R) OFREVWIBLEICHESWEZHLDTH S, Cf. Romoli, op. cit., Libro
quarto; Rossetti, op. cit.
8 Caréme, op. cit., 1815, t. 2, pp. 340-347.
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HNTNDY, HL—APue T ROEREFREZFETRY B2 72X, EL<FHb
MTFELEEOTTHLOREZHBLTE LW NSNS BEALELTOHARH D,
TN 77 o AXKOERET KO Lo TERbONUL TS, L2LIDOZ EiE, /EkDF
EERETDHIENBMNROTERL, iR ETHKT I LItk T, LEAE
BHZH)ET2RACELD DD THD, ZH5LTC7T7 0 ADEEFRIZ, FA ba )/
=L VWOMEDOT, ZOLEMERET DEBICASTZOTH LN, ZOREKIZHOW TR
HLELSEDLNTWDEION, ROEHI BT T 0 AXEREEICHTHHI L —20 M TH 5,

LN LR Z2EACDIEETIE, 7o b2 —Ml—Mt3 252 LT TE 70,
e, 770 AKORD FTIERINTHEIIREREREZZZY, FEFITEHTH DT
D, EIOLTHEZRDILEFTERVOTHD, THIFTEILL, HESLEHETHL - T
FEEZLTRTZLEDOTE S HEOWMM 77210

ZOXEOIZFHLTWLZ e 0L 2c, EEICELTILV—A1F, HriLne
T RO FEEERICKFF L, %Hbfwébffiﬁwo%<if\ﬂ@%£%L<
BROEOORHEMRTEL L THENL WD ET RO THD, 77 AXREREEICK L,
KRB ORI Z L TCWAA L —AIZEoT, 77 AREELED ED X5 2R, e
WORHHL A E o TlHRBERLIEZVAZEHICLTCECTCH A LN EE 57200, 2
DZEWZHOWTIFEBR LI L ST, MERBEORERMERERD TEOAE] NFER)N
DERDOT, 2O EEKEICE X DOOMAE L2V,

TIHET., 2O HLICOWTHEMRT D L. [BEk%E %% 5 appétissan [sic]] & W
D FBRRBANMEDNATWNDLZ LITRfF<, 22 TWH EZAD TRE LiE, BRE,
FLEFESRICHTL2RAIOOZIE LT, 7—7 00 BIZiE_Xbn BB R A,
THROLEEOHERNIROEBEMEZBRTHISELR-TWVD, 20X L —2aN0
OB THENDEZER LTI LW Z2iE, [NVDOEFD AT 4]
TREINTEREO TRICBEICRDbILTWA L, flzX, —/BICBFL2T7 e
REIZHBTLT7 2 P AZONTIE, A=a—FCHELDORICHTFELIRY ., FF5EDIZH
THIETHDOFATREENTEDLLIICRoTWVD, A2 —ICBWTIL, FHHE
T 7N R T AR LR L LD ITEERA 2 AT T 52 & T, B ERE AW
R EORBOBEBEEZABICTAZENTEXD, SHLIKT U LET Y MV ADMGIZE
WT, FAILESICZoFEEZRENL, T ENFECESORBEE LAXIG L, — 2 ErD
CREANEENRDLBRICREBRSFECEORENHEFFTEZ2D0TH 5,

9 Ibid., pp. 345-346. Z D L 9 RELERHIL O REEICHON T, FHICBW TR
L7zDZZ7UVE - K7 - L=x—/LTh®, Grimod de La Reyniére, op. cit., 1804
(seconde année), pp. 77-85.
10 « Cependant, dans un diner d’étiquette, on ne peut servir les entrées les unes aprés
les autres. Cela ne peut avoir lieu; car nos services a la francaise sont trop
appétissans et trop élégans pour les changer en aucune maniére. C’est a coup sur le
type de ’art de servir avec splendeur et dignité les Souverains. », Caréme, op. cIt.,
1815, t. 2, p. 341.
11 Jbhid., pp. 285-288, 294, 316.
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ZOXHITLTTELREORLEWVI DI, 5 3 BThni (741 WS T—7
DR RFELIPATIZRH>TNDEDTHY . 77 AXEEIEDFAZHEZTND E W
FYEWRMD, SHIZ, T hLrofizit IMaft&d 7 b L entrée de couleur] &
WIOBERH Y, TN A =2 —FTEMZMMIF TSN, SEEOMIMEZID 72D
T 4 U EO@EKER>TnD, ZOZEE 7y ML aEBELEYIFICEBWNTY, B
HOMBEIZEL T U AN —2EBKTLHLIIC>T0LEOTHD, ZHHEREIZEN
THLV—LPREHALTNWDLZ VNI DT, & 3 ETHRLL T 7 v AXOBLEE D Fr
MEG EHNTELDOTH D, I L— AT, BRFLo EED O ITRE R Lo mL, 2%
7 BRES N AT D L2, Z 2 CEPALEMERSIX. obIcHRLEZ T7 72D
A—Dbn Rl (1822 4) ° [NY OREEAL (1828 4) THEDLDHZ L2, I L
— D7 T ARRBEOMRRE LTEET DI LICRD, ZOXIITHE2KTE T
FELHSNA2ESOHESCLI LN D O, BHEE —EICEX, AT 2072 D)%
BROTHY, ZnZEZRa v TROFENLENPRER-T2T7 7 AXROF MO TH D,

ZIHOLTHL—2DEFEENGIX, v 7RXREWVWOIHEITHFANBNT-Z LITL-T
773 AROREBERBHET DR bDOD, ZNIZKSTEERY EsToT7 T
ZRDOREZWO THET 2 L WO RAPHR TS, ZAnET 19 fitiicksnwT, 7
TUAREBIEC T ENTZRNOFMERD2LDOTH D, FHEEAICE > THERDFA LY
LR, EOFERFECRMNTHRB, L), E2ORRHNREIED HI 2R
NEAINDIREENE L THHFAINDIOTHH-7-, TlE, KHITHERELIEZZDTZ7 T A
KEREE O FRHE L, BB Fo T I BIZED LI RMERBMH SNDDIEA S I, L
e, RAR « B —AL LB AOEELHABL, 77V ARBEREIEOI LD ERD
T ATV,

4—2. 19RICBIZEHROEEL 77 Vv AREBEDOES
AV —LLREE, BEEOHMICITIRERBERALNT, 7T U ACBITLHr VTR
BLREIE & Vo O Ttk FRICFA OV ERDL, BT 282 MEgio T
T SNz LW IEKRE LR £, 77 A XBT 2PN ESITIL A
SN hole, EOLZANLV—LIE, EOAELRD 1833 F£0 [19 o7 T
2R BT, v T ROBEEIZ T ALY a VAT O/ RES I R E D
BZE R L TCWe, ZEREZLZIT2O T ORBECEREICET I HINZEGTCE TR
WOTHIE, EHICEKO~x 28T SMoOBHEEZ 4 IS L, Thid 1 )E
T2 Lo, T RoEEFXEBIO WD THDHE, L, 20K 57‘@?%
RICE-oTT7 7 o AAEREE L v o TR BIEDHES T 5 2 & 1378 < R 1T
BWTH, MEREEZKDEEGRNOERITH Z &Ik D,
INEZRHEEBICBWTH EHKSDIZ, IL—20BBOKBMKE L VDN TWDET 2R
gL~ — o (MBI La Cuisine classique (1856 ) Th b, FEICLH
T HERE S RO EIL, RIS AHATE I L= ERBEOR R TIT b T D Z L RfER T

12 Jbid., pp. 316-317.
13 Caréme, op. cit., 1833, p. lix.
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L, WIZIXT7 7 AREBIECOWTIE, THXREDR > THHEND E TORICEE AW
D, EORETERDZZENTERWVY L L, IL—2DXSICEEDIEY FONE
MHIEREZ LTV, B A2 —MEIcHto T 50y 7 TlE, BHELEZ B S b4
LZENARETH DN, HWRIBDENRKROOND 7T AKX TIE, BE2EKRTD LV HEL
EEORE L, EO L THLURERERBOTLE Y LWV 2 L, KAREELEO KA &
LTHEY EFonTIInsbo0, BEICTEEFEADZ L Thole, ZOZ &iX, REFEDE
HEAKNT L— 20N EMAR L, EMNRIRLEHLTNDL LWV ZENbH 005,
— T, BEOFTEIZIZERZ L., 20X I RRERED O WIIEICH -7
fRROX D EHEZ TS, 2k, Ty 7XKOREVIZESHT, HELCTEEZH S
NUOHYIY T TEBE, ZOBITORICEL T, 77 A0y FTid2515) L),
77 AR T REEZTERLICFEORETH DL, ) THTEENRGBOTLED &
WH, T AROREEM NN D, 7T U AREREEORE L e DIERIINE & MR
THILENTEDLEWVWHIDOTH D, HRELITHEERMNY L TE oo o7 REEEITH L.,
BXD7 7 o AXNEEEZD VBT, ThazixizeilE iNe LTH B THZ ENRT
RV, ZOXIRTEENEHREFTLSIOPmMER IR E L TIRBENTEZOTH D,
ToOZ X, REOHBAS 10 FU ER-TEbLEINE B OE] Le Livre de
cuisine (1867 ) ITHBWVWTH, AERM L WS HIm CORMICELIZ RV, LrL, F
FBVa— s 7zt 77 oARKY 0 7 AW EEOZH S E TR ZH 5000
G5 T T ZE) ERORELL, TN THEOELIBERODRLTLES Z
CEFHOHEROME EIC B TWnWaie, ozt~ LT, —/ETIHEREOLLY
cITREHOT U ML E U A —~—D EIZHE TR Lo>, BRMDIEZ B E LRV,
FTTICERXTHRLUWEEL, e cpazfdszo0mM 7>y b Uy b
assiette volante!d] CEEBEHEKXBICHT L2 28O TWVD, ZHTHET7Tv=v b -
Uany OB ERRLEIC, BT =T MR SN EZOID DTS LN TE,
B ZHIT THRT 22N TEDL LI E V), ZoLHic77 2R er 7o
Bife 7 A2 FIRFICIT 2 9 LW ) HikIc ko T, R A~DOFFRRKREZITR2VWoo8 | B O A
WL ERWEWIEFEIMHHIOTHD, bITiESTRICBEBNT, BERRE2kDD [7
FZUAR—R YT LWV RTOEHITALGNT, 7T AT RO ERIZBWNT
2y 7 ABREELE V) DIE, WEROFRKOREEZMO>LOE L THMREINDEDTHD,

14 Dubois et Bernard, op. cit., Paris, 1856, p. VI-VIII.
15 Jbid., p. VI-VII.
16 Gouffé, op. cit., pp. 334-336.
17 L7 = relevé & 1E, TANLEE X relever] &\ 95 18 il F TORLKE DEAEIZIB W T
X, ANBZOMRERS> TOWTEEREOZ 2L TR, 19 BV T RE O
BT IV —=DOEDERS> TS,
18 « assiette volante »IX[ERT D & [HEL] 720, 77 AXUTERE S N DM OE
BN, 7T N0 LI RE N EEFICRDI L LEEEERDT AR E 2> T
5o I HEEICB W TIX, L7z [ R~ dormant] O X 952 TERICTEBWTHK
BE S 7e v ZE o n, THEIRY dormant) EFEIIND K)ol bDiRE, 77
A AELEVE O R &2 B U 72 MERR N R T & 5,
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HL—LIZWHEY 77 2 ICEDE TORBETHR
RENTEXZIEnbIE, 7—7 NV ETEREND
TREIHE L5 DI, 77/Xﬁ®&x IBTD

TR 72 JRANCE S Wb D TH D EWVWDH Z &
Mb, TOERBFOEZDICE., 77 v AXROEEEIC
Lo TREBRT S ZENEDLTROLATNS z -
DTHBM, 19 L TIE” 3 DL 5K, Ao 27 7 S v,
SR A BRI RS T 5 2 L IC ko T, IO ST, eadiacaia
DOMAEMEOBERN LV L 2> TS, B L—A4 S TR TR
WL, 2oL pERfisns — BV K3:HL—AICk5EE
DIE, TERPBLS E D] &) Hkrd % DFF Pitissier royal parisien, pl. 21
ML 72 DT, ZOREKESR CTh 5 RAEFBE AQUESSE7 2 N 3
T MNOBHMITEERFEHRTHD &V H20, F
TEEDE—HRERD— RIS 25X, BRI ot & v o HEEICX
ST /REUBELFIEMAN TN 72D, B DORENEZREROFGZRE ST D LI
RHDTHD,

ZoXolc 19 T, v T REVWIHENTLIHFANRHELLI-Z T, 77 AKX
BEEDORSEZBBLIZOTHLIN, ZOZLIZE-TT7 7 AKXKODBEETH HEOHRR
MR E, SLICEPORLERLGEDLZ IR 2T-DTHD, 29 L THERD TE -l
BRI R LD E LTHERSNETDZDOTH D,

4—3. 77V AKRNBRBE»LOFHHOEER

FelZHde [ HLEIER] CRER L7 L H51C, WL —AlBORBEEIZS W TERREEICE
T himmNEEoT-DIE, 1850 FRFEHDO Z L LD, ZICHOWTIEMIZE . 1818 4
AR IR S 4, ZD% 1928 4FE CThRa ER- THE EHTO LA ok o %
b6 b2 TE S, SENIAFERARETH -7 1853 FERL (4 33 i) &. 2N kv 5
FREfEIL 7= 1858 4EfR (55 38 W) Lot 254, Z{bofinzEE+ 5L 05 BT
W RIC OV THER LV, PHEE 1853 M T, BEREFIEOHRBH LV DX RED
et LW R LTHEY., FRIZ 7T VA TERITRb TEZREDMHFITHONWT

19 ER B LWV ) DL, 3T 4 A U —patisserie D FFE %Eﬂbf_ﬂ'fi@ LGN
U —LDEBIZED EZANDKEN, éﬂﬁ@/\7‘4’7\)~&b\9 BRI DI
(A EWVWOERICBESINTELT, B &S TV A pateJ (9%5 T— R b
paste) ZfE o BIEIEL R L T\, _0)/\7‘4’2) DiEFEEH S T 4
patissier & U9 HkFH X, Eﬁi NI EFEE N & A U« cuisine » (J§f B )&iiﬂé*ﬁ% oy
LTWeb Do, MEFOKEENTHAMICEKAN ST, LaLl, FEMIZE o TH L NiflE
ﬁ%%bt:e?\N?4Vikﬂ@k®ﬁﬁﬁﬁ<ﬁb\%@&ﬁ%ﬂﬁmﬁbﬁ@&
D OIEBR RN ER LT EEZE I BND,
20 Caréme, op. cit., 1828, pp. 40-41. /1= L —2F, AU~/ JEORFTHHIRLZ —
i DNWT, [RE—=V 223 EZNEZEoTHBEAOEINZ R TR ZENTE, ¥ —
2 Ko TERZORLELMRES ] L, iSO RLZEE T TR, HOHE
E@ﬁt& DWNTHN TV D
56



EINTELDTH o722, Z 1858 I A&, ZhiCxHIFTHb0 L LT ey
THEMEND | BEGFENPHLLSND Z O D, 202 &I, ZhET 13
%ﬁ@gﬁjkﬁﬁ%ok7§VX@M%ﬁ%@ﬁ%KﬁJ7?VXﬁE@ﬁM6J&
wﬁi%ﬁﬁﬁngnéiémﬁokmf%éﬂo:@FE@&%%@&%@AJ
LA EE VD DX, 19 kI T Te v 7 Xl REE) ﬂ‘ﬂ%ﬁ]um%ﬂé%ﬂL
EWHZELERTHLDEEZ %ﬂébx A3 CIRAEIC A e Tl B e ] & TR 7 - 7238 %
MHEBIL, ZOZ EBEROEEF R ELD TERSTHILIZRDIDTH S,

TIE, ZOZLIZHOVWTHRHFLTWS=HIC, 3 THEE#E T OB AL 1858 4
ik se 7 X BEORWAZHERT L L, TR, 7—7 /10 B2 ~E D)
oDz Eidewy, BRI, BENGHTIERD Y 5T 6, 772bb— AaT 280 57
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Ll e 7AW AL DT, 77 0 ARXORREZRRT 2 &0 I
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24 Jbid.
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30 Brain de Sainte-Marie, « Voyages du Roy au chateau Choisy, avec les logements de
la cour et les menus de la table de Sa Majesté. Année 1753 », Paris, BnF, fr. 14129. Z
NWIFHEZT LICRHSNTERIATHY, HELTVIRETO L DT 1744 FITENPNT
W5,
31 Philippe de Courcillon Danjeau, Journal du Marquis de Dangeau, t. 8, Paris, 1854-
1860, p. 297.
32 B D ERITHE S BB TE OIS W TIX, L FOFZE S 20 L 72 : Dolores
Jimenez, « Espaces du repas intime dans le roman du XVIIIe siécle » in Alain
Montandon (dir.), Espaces domestiques et privés I’hospitalité, Clermont-Ferrand,
2000, pp. 163-173; /A 2« N—_—= 2 [P OR GRS FRkit, 1973 4R,
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1 Brain de Sainte-Marie, « Voyages du Roy au chateau Choisy, avec les logements de
la cour et les menus de la table de Sa Majesté. Année 1753 », Paris, BnF, fr. 14129 %
2 Versailles: The View from Sweden (cat. exp.), New York, 1988, pp. 9-16, 52-53. A h
> 7 RV L DESLIEMEEDR TR T 2 T = bW A 2B 5 LEHT DWW TIE, RO &5 2240
e 5415 : Roger-Armand Weigert et Carl Hernmark, Les Relations artistiques
entre la France et la Suéede, 1693-1718° Nicodéme Tessin le Jeune et Daniel
Cronstréom, correspondance (extraits), Stockholm, 1964.
3 <Plan du premier service du Grand Couvert a Versailles>, Stockholm, National
museum, THC 2134; <Plan des deuxiéme et troisieme services du Grand Couvert a
Versailles>, THC 2133; <Plan de la table du roi « servie a trois services » a Marly en
1700>, THC 2098, THC 2135; < Plan de la table du roi « servie a deux services » a
Marly en 1702>, THC 2099. (Versailles et les tables royales en Europe, op. cit., pp.
255-256; Versailles: The View from Sweden, op. cit., pp. 50-53)
4 Rousset, Le Cérémonial diplomatique des cours de I’Europe, Paris, 1739, t. 1.
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6 Ibid., t. 1, p. 428.
7 Mercure galant, op. cit., février 1687, pp. 38-40.
61



TN EERHBICET DL T, ZORABIC
HMIELTWHEDZETHDS, ZDXHIC
S BEEIZEEY OISR E O 3R
FonsEVWIREIX, KOREEEXTY
fEHRLZLO2IC, B KREXNTITebius
AL THONIT., LG TCHELMoT
WCALNDLETED 7o TWNDHDTH S,
INEFTAHATERLLIICKRELRDT —7
T, BEEEZOLEAEDOANIE T B D K
BREOKIE 2] OFHEHFHNTWVWDEDOTH
LN, BB ZDOXI R LEIDDIT, EDOIE
[ DALEIZ ST T bas bout Zfaftofd | §
HEEFTH e ro T szn | Il
T, 5 BV THMRIEETRI AxDE |
IR FERICHE PN TS, F2Z0 X974
WRFIZHONTIE, HEREZBET L2 AxI1CD
WTHRIETHY, EOEE»LT—T LI |
WO Er2ubitsSL kO TND, 2 Rb5: RUHFETOEDZDDER
DEIRESOIEBIZHONWTIE, D72 &b (16874 1 A 30 H)
16 HAICHW > CHRBT DI ENTED, BIZITT7 7 A0KME] Cérémonial
frangois \Z L5k, 72N 2T 2HOELZYVFR—K - K 7T 2D
BB 22T, EEEREET—T7ro5RiIzBniTichs, (E0) A1
RO XD i aBNELND (HHE), FROLEBIZIIRO LS~ THD () 9 &
HDH LT, ERREFBOBIEIC>TWVDENWI T ERXGNnD, ZOLHICEEER,
HLITEDOHRDN LIS, BRENEOLELADHNCHED &\ D) JERE ORE X, HEHELIC
BWTERPICZITHAINTEZLDROTH D,

T, TNE TR LEEEONE EEREEICE, Cok) 2BRE2RHETZ &N
TEDLDEHI20, HOK 4 VbR TEZZW, £, ¥ 4 THEBROEHTRLE
FATCOWTTHh L1, JRMPFTIEZoOMoE2 R~ 5L LT, T2V =x collier] LHFEX
AFENTWND, {AfETacollier»txEfiV 2L, TRIKODLD ] 2EBEWRTHEZETHH-
W, BENIOBITCABRTHALEFRORBEELZE L WO EEbD, 207 —7
NOHFRICERSNT Ta=z) X, & 38 BBTHE [741) LHFETHY, ) &
() & o, Bl FEEARMEICL > TERSNIHHTTHDL VI 2 ENghoT
W21, 2= HLIF 74BN TR, BERIZ Y v A N Y —I2NLRI) 7 T T % Hf <
FBICEEINLTRBY, ZoBRIZ7 7 U AXNEBEOHEE ZmMEICRDLDTREOO LS L
o TWh, ZOaYTEERNLHDIEDTEXLFIILEDORED FEOLR LR | FllE

8 Ibid., pp. 20-21.
9 Théodore Godefroy, Le Cérémonial francois, Paris, 1649, t. 2, pp. 17-18.
10 5 3EHE 5 Hix M,

62



FEHINAME GBI EERSNALIMNE LD T HOTH D, it%mﬁ&kibm\
AROERICEBNTIEH, TN EBETHIAA L EOEEN LT —TNVICH ) LOICWWAT
B, o ELRUCFRAPLEEONDIHABMICEL-TH, 2ok iﬁk@ﬁoiﬁ&:f
STWD, ZOLIREFEONMEZZN, B2 A M) =L EREZTRD A,
TR AR e T ORBIEOMNICRKRESEELIZOTIERWEASA I D, bHAARE
THIJERFOMBE NI DI, 77 AREREENHAE LT 17 AT S &5
NHEECTCHDIH, 77 AXEREEHELOREELZTHD EITWV 0N, it
HbEOKERE LTHABLTND ENE KI5,

UF, 2OX2CLTCHRBLEBEICZOWVWT, SHICEILEVIHEBEDOF THATNHL &
Iz, Bt oBboicBWTHLmE Lz,

5—2. L7 U ARBEED ]

CEREONEE 7T AKNEEBIEOBREMRR LIZE AT, SIXHX 1687 £
A)WE%Tﬁ&bth@t@@E%%m_WDOO\ﬁﬁ®ﬁ$k77/2ﬁm%%
EDORBRIZOWVWTHELIZV, RESICBWCREICHRLEZL Y. T —7 & EEE
WWEHLTWEDTH AN, FOBKBAIZSWTIE 35T sur trois files (T bivi-] &
WHZEN, [ANFa—b - Fx T ] @ik TWna, Zo [35T] &iX
HARHIZ1Z 3 N DB Huissiers Z LHHICH ENT-BIEO KRS O Z & T, FEFEDOKICKIE
Colonels, K{EDOH LoDt archers de Ville & & . Z Oz K-> TRER
HENLEITNADTHD, BERTF—TAICEETDLE, SEFEEFROL Y R ALIZ LS
TELICEERENTRbNLDZ &I D,

EOBEMIZHED, TOA— R RTADREF~EEEZRR ETIRZICHT DI LI
T5, (T7—7ND) @HEHBD~FE, EOAXAV UV ODEREETHLITV A4 AKRET VK
75§*;I'£%%1/\j‘5\_ CE \——g_612

ChiE. BEEICETAEMOITLAELBICOWTREE LI TEICR DN, HBTERIC
gFnit, B, BEEFETENENICE LI ADPEEEZMET L2500 TNDH &S 2
EDRGMND, TOWREFHRIZESE, HYDBNELEAEEZNENOANZ oL, Tl X -
T 3Fc LB fThbnizbntBbhd, Z0O X5 TN ERIZY ML, Zh
ZIIWZA =RV RTAVERETDZENIRY FIZOWTIE, & 2 EBLOE 3 B CTHER
LicA 2V TORREFXTHSL, 7 v MilllZBWTbA LN, B2 [FEE] (1570
) T, 2 ANoxHvad 2 Ao 30 kick-T, 2 cfiishsd (RS E413)
EHBHEIIT, WMEETROIOADN IO GTBOANERA =2 —IZB0THLNL D

11 Mercure galant, op. cit., 1687, pp. 22-23.
12 « [On resolut en méme temps] Que le maistre d’Hostel de la Ville auroit ’honneur
de poser les plats devant le Roy suivant I'intention de Sa Majesté, que Monsieur
Vieisse & Pouget Controleurs de la Maison du Roy, les poseroient sur les deux costez
[..]1», Ibid.
13 Scappi, op. cit., fol. 169r.

63



ARSI TWD, LLZIOET v Ml W DX, X TORBICIHET 5 MG T
TAANIDNEERDTEBY, 2AhvaizznEne B2 BEsn8HcHit+ sz
WXk oT, ZNENRECARTHER S NTZEIBERE (B 7 v h) 2K THZEICRD

(B 1EX228), BTN 2MT 2SR TWRIE, AD VT 2 AMFEL 2D
ZORER 2 DOBRHEBENHK ENRZOTHDL, ZNICH LR HITE TOESDEE,
BT ET v MO X D ICEEIBEZHEA L LTTR I DOTIERLS, ThaZit b8 %k
L LT TR TWAID, £A— ML RT MK TERENZR LW, 20 Zih
ZEINS eI —HIAOHHEETESTUOEDDREL DT T A DELE
TIE, ZEXBERTPNTNTYH, BRINDLIDIET =7 LV EERICBNTEOESZ2D
Thd, ZOZEFEbRLIEZE21C, €7 v bilé 7T 0 AXEREE E OMESR, T72b
HREIZHT 2BAFTOENILDHHDOT, AESTIHRBER PN D Z LI L DEE~D
WY, A=a— ETHMIRTE 2014

ZOXIITHEITONTIE, BBEORENFIEL 2o TERLALTWVDLIDOTH DM,
ZORVETETOEEDEA., BEDOA—F L« RTMZE>THREN T hbhioob,
7y MO X SITEEN GO TEEIN D >T20IZiE, I V0EDROHERDH D,
ZOZEIZOoNTIE, ROZEDEALNOFB LI, [y BN REMRE] 255 &
7T ADHBEREI MG SN O- o 0ESICET 2B EHE LN TV SIS,
ThICEDE, ZOWMBBOZDDOEETHWONLT—T7 0 E W) Oi%, Er@EEHv
L7 —=TND 3HEOEEDLOT, TOEAD 3450 1 OESICEDE. Z OO LM
WZHTD5ED D 3 55D 2 OEFHSICHEHOREAR TN ENI LHITRoTnD, =
DI, OEDDOT—TNIZE BRI A THED &9 R R SIENR A B D D T
HDHNB, ZOHBITRbN MO T E2#ERL Tk &, FIX O KREXOBS I
E A ST AR E S AN Gentilhommes-Servants 7> S B S0, KB BREEET 1 A
Controleur Général M H#tha=ZITHEWVWHI Z LIl o TW3BE, ZOBHKMIX., L
BRI T b b &) 2 Th D, BB IZOKILICEB W TX, E~FHEETIT2b
NTWVEDICH L, HWEH~NIEREEEOL Y LS TWVDENR, ZOKDZE L KGO
DEWVIZOWTOHB I I ATV,

WIZEEOBRREICOWTTHLIN, ZOEFER TN, MBI LT EERLT
NET, MUEOBHEMNMEENDENWIZETHD, ZOZLITHoE0, £, WEINZEH
FNOFETELLFEIUENERINLD EWVWD Z IR0, Bl iTbibdiaftic L - T,
Bl e ORENR 2 SHEERZOTHL, Wy BOALZHEMBE] TEINLOREDOZ 52 H
Z T 58272k un service complet] EEKILL TWAHLHIT, ZNENITEZHEL TS
ZENHEHINTVWD, ZOZEREDORYHITETCOES THILHEE TR > TWD
BThO, ZO0BEEOFINLEZLNDZ X, 77 AROELVWIDIEZTNEMHT D
RBIZBWTSEEREERDENIZETHDL, FEHEORMETH DM D L 5 ITH
FREAMNZHDGE, BIZENZENICER SN TLPERXRE DO THDL, 2O LiX
NRITITETOERIIBWTHREFICEZ DN, BERT INGLER20IETFEOED TH

14 Mercure galant, op. cit., 1687, pp. 41-43.
15 Rousset, op. cit., t. 1, p. 433 droite.
64



L0, REZBENELRRE E TP TWVWTYE, T—7 2K TOE DD
LT VD Thsd, D2EVELENIOD i%h%‘:ﬁtﬁ“éx}‘% WWELTWDS LW
ZETHY, TOLIRBIZEBWT, HILICB T 57 7 U ARXBERBIEOEOERN KR DN
TWLHDThDd, 77 ARIATRDONDESITB W TIE, BEBITHE R 2 BB OS] 72 D
TR, FZREFRECHTOIMEZANLT LD ThHSTDOTHD,

5—3. 77 U ARERBEICBITIELIIRITH

ZOE TR ET D Bl 2@ L T, BILoFR T T o AKEEEN E D X

INMESITOENTNDINENI ZEEZRFTLTEL, ZIN6ENPVEN ST 200F
ﬁ@%@éf&@ TOZEEENRECHBEIE VNS, TSN A RIZBEL TN D
EWVWD I LEMBLIERTE R, —H TCZORBOREMEL W) DX, BEEORRLT, 77
VARIIT R DN BEEOEALAERIZBVWTRO LN TNEIHDOTH D, HELEWVI DI
TR, FTAICELZBMNaIa=r—a D THY 6, B2TBIT HLMIEILE 0l
EERARBEICEBNTRDbRLIZDTH S,
TIEZORBORBMEICOWVWTEZ L0, ETESOELICFHFENZ TXx7 nef] &
WO, MEELEEEHOEEANICOWNWTATEBEZW, 27IZBELTE. TrytD
NRZEIE] O [E07—7 L0l (article 24) (2, BALICBT 2 Z OBV 5 A5
ENTWHT, ZRICENIE, R72EZ207 — 7 NVICESEICIX, ETHEROEE
Huissier de Sale N a &, ZD#HATITT L Gobelet Lo, EXREBENET H /N
EUAERYTIHROERR 7 2RV 2 ThD, 722 OBICITTf K
Garde du Corps., & 5 I2# AITIHFFNE Officiers i< EWH K Hic, 27 %#DH L H 7
JETEINEZMHMATND END Z N nd, ZOXICLTEIINTEX T, B OER
AT 9 D= D7 —7 )L Table du Préts IZENIL, TOBEA— RV« RTLITIRTIT
Mo THRBALEZITR O EVWHIZETHDH, ZOXHTKR LD Db D
X212, A7 RESOELIIBNT, EERLTHILOLALRENTWVDLIOTHS, £
ZOXTORBMIT, KO LI RTERICEI > THHERTES, (X 7R EOEFOT—F
NVDUHIZEPND E) ERRT7E2ENPTIC, KEXTHHRORFLZELIWEZ OMIT, Y
EATIR O ILIC/2 % (BE) 18] LHDHEHIC, ZOBEELOKERETHRICH LD TIX
R, FTEVIFHEICEI S TEDLENTVWDIDOTHD, —FH, F7NRZDOXHCELEWD
ITFMEERRBTHE NI Z LT L, LW DT L V) BIRICH L TR EN%E
FobDlhoTnd, BIIWbiX, ECHT2HBOLIRb0ROTHY, EilELE
g2 LWV IITAIC L > THELDOEBIEIZR LTS, KL TZ hiﬂﬁﬁbf%tio
. HRAHELE NS 7T U AREEIEICA LD R E VI OIX, 2O X9 2EICE
DG Lo TR INTE b DIE 72D TH S,

ZOEIHICEZATETLBOLEMETHLN, TIET7 7 v AXELEE & kg3 25 5 AT,

16 Cf. FAM MMEALOGEME] S EIE, 1984 4F ; h BB — [EAL L RBoPit] &k
. 2008 47,
17 Rousset, op. cit., pp. pp. 431 droite-433 gauche.
18 « [...] PAntichambre ol le Roi mange ordinairement a son grand couvert, & sans la
Nef sur la Table, devient Sale; [...] » Ibid., p. 433 gauche.

65



BB L2ne o7 NEREIEIZIZEDOL IR ZENALNLDTEA I D, H 4 ETIL,
Zon T REREEOREERDTLOLELTC, [ FA M ) I— - T UF—4L] L)
BRIz oW TR ~7z, 19 ks VT, ’OxﬁZFD/i—‘CYV%~Aﬁ§%¥Z£*
ENTEBERICIZEZOBEOEANHY, Z 23RO 7 7 o AXEREENEH IS
ERIZIEHFELRY [T 7 4 RV a v amphltryoan EWH ., BEEOEHR (KAL)
DBENERH TS, 20774 JaiconwTC, ZYUE R F . L=x—LDE
ETT7y 74 b I oD FEIE] Manuel des amphitryons (1808 ) THERT 5
ELRETIE TES2ETM) LLTOT 70 MY arofl) REEE0, HEELED
B FIZoWnWTHl RN TWnA20, 22 TlE, BEOLD 5T A =2 —DERK &V 9,
PERGID 3 TR A — bV« RTAVDIT/RoCETMEFEET 7 4 P I URHEN, BR
FROMAETILZ LR TEY, ERICBVWTEHAISNLIRX LN, FRa B LT
Y74 M) B URBRERENPOZITRMOFMI~EEDSoTWVWLEDTH S,

ZOFMENI DX, FUVERINED BEICEDLE [REFHE] TEXTWVD X
I, WERDOFIETIHRVWEREOEFEZH WD Z ETH Y, BHEEZB VWL BND kL,
ThbbAmIL TR Lizn sy TRoFRick-sTHEONLI D ER ST DH2, iz
Treza hVaroldoFs&] Tk, BHFEREICK L T TEE code de politesse| %
RKOTWEN, ZTHIZHEBERICHLT 740 bV a v ERBELEN [T~
gourmand TH 5| &I ZKBEBRDO FIZHEY LOHFL L o TWVWDH22, ZDO L) RER
IBTFLT 74 M) B ERPBEORENOWVWRLDIE, HAIR ) I— T F—L4
DODFTrYTRIITRDONDIERTIE, BRERRARIEILRDZENIZLETHY, DTV
TRAEREEIZITRWEE WD O, EEOMWEEWEIZKAI L TWD E W) ZEnnnd,

—HFTZOREENI DT, BICEEZ2T—7 v EichizhiZlnweEn s o Tz,
TET7 7 U ARITHEPA R SN OETCRITRIER LR, 202 &% 1645 FIlT/N Y D
NRr=nvUA4¥YLVTlHINE, R—F7  FEYVIT 42U 7 4 it~ —=1A4—X-
Koo I —TOEIHOEZICETIRBNO LB VML I ENTESL, THITED &,
FESTIIEN 4 BLMEEN o7 WVW) ZLAMER LSS, EEORR L W
I DITREDOHTIE R, %@)dﬁﬂ HLERELWERBICEBWTEDbDENRDILDEEL
TWN52, FAIEETIOEICHERLENTWDEEN, Bantéﬁﬁmimﬁﬁfbbez#k
WO ZEIFARHATH DA, %%MM“ZD EOEWRMBEONRSL, £ OHAAMEIZE NN T
WDHEWH ZERFEARND, ZOZLITH 4 ETHEMABLZL I 19 iz W T,

1 [Fr7 40 VI IZo0TiE, 17 HALDEY =— /L Moliére Dl Amphitryon
DENAOHIZHK L, BIFOGHEORFNOERPIE LD TH D,
20 Grimod de La Reyniere, Manuel des amphitryons, Paris, 1808, premiére et seconde
parties. ZOHEDOELIZLLTIZRT LY, 19O T X v/ I —L I E&IC i
DI HDTHY, BEEORAEZ YT 4 LIERBILTE T,
21 Grimod de La Reyniére, op. cit., 1804 (seconde année), pp. 77-85.
22 Grimod de La Reyniére, op. cit., 1808, troisiéme partie.
23 « Le disner fut de quatre Seruices seulement, mais si splendides & si bien ordonnez,
qu’ils firent confesser a vn chacun que ce n’est pas dans le nombre, mais dans
I’excellence des seruices & leur bel ordre que consiste la dignité d’vn Festin. »,
Godefroy, op. cit., p. 133.

66



77 AR REIEOWE B 25 E L THBE#R SR THWL20TH D,

CTOXEHICEESTIE, BEEKRTAZ Lo THEILEVWI GBI 2=r— g
VNN LTWS, IThERDLTHOLE LT 1T HREE D 18 AT THENL L 7-
DO, 77 o AXEREELZOTH D,

67



W

L

PLb, 15 e 5 19 Al E CoORIEELZEBLL, 77 o AXBLEE DT R 2 BRI
HBHZET, ZOFBIZOWTHRFLTE, 77  AXEBIEOHSIZE > T, 414
UTWEBTHEESIEEDENIBWT, £z 19 i Cide o7 REREE & O x 1 EE
i, REEOHEIZOWTEZLE, 20X L THBEZHERLE Y 7 AXELRE
EINN E%®%%’E@i5’ﬁ#tiﬂf“é#\%%@%%K%“T%h%&%d
H2LT, BEE SHICEBOERDLTREMEICONWTEZ LI LN TERL, 22 THD
T, FEEONFIZOVWTE O TEL,

o1 ETIE, 15 ks 19 il E TOREWVFEROBIBEELZ LR E L T| I ITH T
D, 77 ABTH5ZOHBRRIZCONWTEHBL, SREEORF CRESTENED L HIT
ZEALTWDENENW) ZEE2RREEBES TR L, BEEFECOWTERMICE LD
LTI T, RO XD REMNRESICE MR FmtEE R L, BAEREICT
HIENTET,

H2EMNOE 4 EIIBWTIE, F 3 EO 7T U ARMBEEOHERIHICBITAERL T
D2, 15, 16 ffd D 7 7 v AKX EREIEFE A LT OB E FIEIC O VW TR, 77 v AKX
ERr T REREE~EBITT 5 19 HidICB T DEEE Ol >\ CTRHRFT 21T 72 - 72,
FlREIE NN T DRI ORFRICBWT, 77 02X LW ) EREMHSHICHRFNT 52
ECL 1T HREE D 18 AT N T TR Bl E F R L e o T e 7 T v A KL L
DB AR T L ENTET, 770 AXKELTHNLT I, A XV 7087 v Ml &
DHBIZEWTHEL RS T-OREOIEY FTHY . BT v Ml TIEEBE IR WELE D
N7 7 ARBREEORFEBE D E WD Z N ghoT-, TIUXEEWICIEK, —Hizxo
BHEER A R —IZBRENDE NI ZETHY, ZOREOENIME L 7o T, a2
EOMAME LT Z IO TH D, $127 70 AKDEL NI DL, — /TR
WD ONTERERMGHERT 2LV 288D, ZRHICRDINTEEOMEIX, B
CBWTKRDO ORI REZ, 77 AXEBEEOEE MM E L TMESITSHDOT
Hole, TIHLTHERLIEFEENOIE., 77 V ARXBEEEICBWTEROENIL TV D A
EROLMNCTHERTE,

FrgttickB T, 77 AREEIECKHFT 2 XN TH 5 a7 AfEd L O B
Ik oT, WO TEHBESFROFMZITRO ZLICRD2DTHHN., 20X 5 REBIZEN
Tk, 77 AKX EE L ITHAT 2 EEZ BT TH D« intime » gL 72D . Z 1T
Ko TSN DEEZOMEOENE, BEOA ML S AT T :izsbto _@Hﬂﬁ&b\é
Dix, 77 U AXEREEOREEZR DT LOTHY . BEkflE L TAHAERIZE N TR
ZOXMBRLERDEMICK L THEMELMHERTHZ &@T%to%5£?(i DEHIZ
77 AN E LT ESOEALOBEEIZB WY THRE L, %(7)%51%:%7%%77/25&0)%0)
FEEMEIZOWTHER L7,

CITH AEEFTOERLE b BEOEZRLORIT T, 77V AXEEEICHOWVWTE X

68



THIEW, § 4 BETTHLMNERST=DIE, 77 0 AXEREIEICBIT DO EEMT
D, AXVTOET v Milor v 7T REJEE L OHRIZBWTIE, Btk TRDbIN
TR N, 77 o AKNEREIEICHFA 2 b0 & LTl kS, BREEAFEST 5
ZEithb, —H, EEEALZVLE T EREEICL D BRI, « intime » & W ) BEE
TREINLHDEIBRIBAED ELEGICACbLDE LT, 77 U AXEBIEICL 28T L
(XK EPNDDTHDH, ZOXIREOEEEIEILICBW THER TE, F 5 F(Z
BIERNG, ErRECTsZtTcEbINELOSREMEIT., 07T 0 AR
BRIk TRERD VI Z e 2BEH L, BLixRieh, 77 AXEREE L 1T
WZmEWnWS e aEZLLE, BEROBILOBEREPHALNIRDLIDTH D,

$%i®%%

—IZix, 77U AKEBEIEE WO ESEITR D ETO—HANCSOWT O 217720,
%ﬂﬁ>f&*L@EPk—<‘:@J:9 THIAAEN, EFOXIBEBEREFSTWVDEINEWVWD Z L ER
LizZ&lizh s, :hif77/7\ﬁﬁﬂﬂﬁ/3§kw9@i\ HlZvA 14 B TOES %
THERXE W) XOICHMNER L, TOEBICOVWTOMPIIER I T hroiz, &
FIEALICBIT D ZOEEMEZFRM L2 LI iof\ﬁéﬁowf®%ﬁ%@ﬁﬁ%%¢
TENRTELLEEZ D, FH X, LEhmic LDEEEEXETDHZENTED, TNET

HIEEALOMIEIZ VT, ﬂi@i}:u\oﬁéﬁﬁibwﬁﬂ&Lfﬁﬁuwbné L CThH o7z,
T, RRmITB W THOLMIZHRHN 21T -7 17, 18 D REEC S W T, EFELL
SDOWFRITZ L I TELT, KXk o TR ZRMREOEEZH 2N TE
DTIXRNWIEA D I, BHEEZE L CRUREE Z RIS 2. EALF I W TR e
MOEDT T —FERLEZEICLST, BREFEEOEMMATEEEZD,

SHDOBE

KL TIE7 7 v AREREEZ KD . EROELEREEDOBBRICOVWTEREZITR -
T%koQEV¥V:W4°7?VF?V@$%%xTﬂ% BEIE B IR D T It E &
B ZLITho=n, &b ek B A BALIF RO THES T TV 720 b, 4
%i@@fwiﬂmﬁﬁﬁxﬂkf%ékmbmé FHENEMTCHLT V2 -1l
TR L TWD Z ik, BRI, EE. MW EOFH. i E
R EDFRBEIEHTAZ EOMBEENEZT N TWDL, &0 bITFEMRGEELEBE e &
FEHICEDBERBMINTWD Z b, EENRFEZBRRLIE7 7 K7 600
BTITHWLNDLZ E NP RpoT BB THD, b e, BHEEL W ROMEEZRT
WELEOMICH 2BMOEEZEETHIEN, SBROMBICENVTHLETHDLEEX D,

E N K%Ek&éﬁﬂtLfﬁ%dfgﬂéﬂ@imowT\%@%ﬁ CAES Y ING
WAHLDOD, ZIFFE, TROLLBEEICOVTOSITIZIEEAERER TR WD, kB
EoOME ﬁ\pﬁa@&@@lﬂﬂi{i‘:%{az67‘_&50)%5& EWVWOHHMIZEHE->TWNDHEWNS Z N
BiicEs, MBELRIOFHENGT, B LIEFALTWENE WY Z & TiER,

1 Bruno Laurioux, « Alimentation de cour, alimentation a la cour au Moyen Agei
nouvelles orientations de recherche » in Food and History, Turnhout, 2006, vol. 4, no.
1, pp. 9-27.

69



BLEHERNEDOL I REEAZRIFL, FOLIICHMENTWENLEWVWIZETH D,
LD DT 19 HAICIB W TITRIEEDSMC . HEEIC X o> TH BT T 5 Hilromak 28 % &
LIeZ ERMRTETEBY, ZOLHIRMESEROLBBEL->D, BEEOKEENICD
WTESBHIIHMFTT D22 EBMETH D2,

ERIZEFEZ &3, BEUEEM RO REN R B0V S 2 ORMBEICERT 2 b 0
ThorM, SHECEERITTE > TRRH R ZITR> TN 72z, £TIEZ 0
KO LBlE COREOMENELINLY), ZOZ LT, f=V—2 - XA XA
Jeroen Duindam (2 X 2T DO EEHFRIZEB W T, LEORE R OH OLEEN RS
TWVDH L 9IZ8, 2URMABRMAEOREOZDICEIEHIZENTHROLNATNDZ LT
b, FLINERRIC, BHEEFEORTRAET 2HEAELM BHEAN) &, ThixHw
THEREZITZ2HOM (A — R« FT) EOBBRIZOVWTE, BiENOMESCHELOT T
BEtT 22 L 25 %OBELE Lz,

(1)

2 pyr s YT 4 mE, EORELTLIWMBERLEOEEHGE E R E LTI LT
Wo, BHEOSITIICEWNTS, RKORARKROOENL S, TOLDITLLTOMEELS
Bl mYx s vy T4 [EOLE - 727 Ak - EWY - FMR] wIFEZR,
B, 1992 [FELHE: Ty y - LY—LHT7 T 22BIT 5] BA)IEKAM
R HTTERE, 1994 4,
3 Jeroen Duindam, Vienna and Versailles, Cambridge, 2003.

70



[ 4 il HH 8 )

1 : <Table longue a huit bassins, & six assiettes>, Le Nouveau et parfait maistre
d’hostel royal, Paris, 1662, p. 36

2 : Mattia Giegher, LI tre trattati, Padova, 1639, p. 57; <La maniere de seruir sur
vne table quarée douze plats continus, & comme 1l les faut disposer>, L’Escole
parfaite des officiers de bouche, Paris, 1662, p. 5

3 : Antonin Caréme, Le Patissier royal parisien, Paris, 1815, t. 1, pl. 21

4 : <Plan du premier service du Grand Couvert a Versailles>, Stockholm, National
museum, THC 2134 (Versailles et les tables royales en Europe, Paris, 1999, p. 255,
cat. no. 14)

5 : Pierre Lepautre, <LOUIS LE GRAND I’AMOUR ET DELICES DE SON
PEUPLE. ou les Actions de graces, les Festes et les Rejouissances pour le parfait
retablissement de la Santé du Roy en 1687>, édité chez N. Langlois a Paris en
1688, Paris, BnF, RESERVE QB-201 (171)-FT5 [Hennin, 5616]

[—¥%& 58k

F W

BRAIN DE SAINTE-MARIE, « Voyages du Roy au chateau Choisy, avec les logements
de la cour et les menus de la table de Sa Majesté. Année 1753 », Paris, BnF, fr.
14129

FOUQUET, Jean, Les Grandes Chroniques de France, Paris, BnF, fr. 6455, fol. 444v; fr.
2813, fol. 473v

LIMBOURG, Paul, Jean et Herman de, Les Trés Riches Heures du duc de Berry: Le
Calendrier Janvier, Chantilly, Musée Condé, fol. 1v

« Festin Royal fait a Lion pour la noce de Henry IVe », Paris, AN, KK 1431, fols. 217-
219

&

(77 R)

AUDIGER, La Maison réglée, Paris, 1692

AUDOT, Louis-Eustache, La Cuisiniére de la campagne et de la ville, Paris, 1834;
1853; 1858; 1890; 1900

BEAUVILLIERS, A., L’Art du cuisinier, Paris, 1814, 2 vol.

BELON, Pierre, Histoire de la natvre des oyseavx, avec levrs descriptions, & naifs
portraicts retirez dv natvrel® escrite en sept livres, Paris, 1555

BONNEFONS, Nicola de, Les Délices de la campagne, Paris, 1654

BRILLAT-SAVARIN, Physiologie du gout, Paris, 1851 [Z7' V7 - %7 7 T [EWLE]
BARR T e, 7R ERR. A CUE . 1967 4]

CAREME, Antonin, Le Patissier royal parisien, traité élémentaire et pratique de la

patisserie ancienne et moderne, de l'entremets de sucre, des entrées froides et
71



des socles, Paris, 1815, 2 vol.

——, Le Maitre d’hotel francais, paralléle de la cuisine ancienne et moderne,
considérée sous le rapport de l'ordonnance des menus selon les quatre saison,
Paris, 1822, 2 vol.

——, Le Cuisinier parisien, ou l'art de la cuisine frangaise au dix-neuviéme siécle,
traité élementaire et pratique des entrées froides, des socles et de l'entremets
de sucre, suivi dobservations utiles aux progrés de ces deux parties de la
cuisine moderne, Paris, 1828

——, L’Art de la cuisine frangaise au XIXe siécle traité élémentaire et pratique suivi
de dissertations culinaires et gastronomiques utiles aux progrés de cet art par
M. Antonin Caréme de Paris, Paris, 1833, 2 vol.

CASANOVA, Jacques, Mémoires de J. Casanova de Seingalt, écrits par lui-méme, t. 12,
Bruxelles, 1888

DANGEAU, Philippe de Courcillon, Journal du Marquis de Dangeau- publié en entier
pour la premiére fois / par MM. Soulié, Dussieux, de Chenneviéres, Mantz, de
Montaiglon; avec les additions inédites du duc de Saint-Simon publiées par M.
Feuillet de Conches, t. 8, Paris, 1854-1860

DOUET D’ARCQ, Louis, « Un petit traité de cuisine écrit en francais au
commencement du XIVe siécle » in Bibliothéque de l'école des chartes, t. 21,
Paris, 1860, pp. 209-227

DUBOIS, Urbain et BERNARD, Emile, La Cuisine classique, Paris, 1856

Escole (L) parfaite des officiers de bouche; contenant le vray Maistre-d’Hostel, le
grand FEscuyer-Tranchant, le Sommelier Royal le Confiturier Royal, Ie
Cuisinier Royal, Et le Patissier Royal, Paris, 1662

FELIBIEN, André, Relation de la feste de Versailles. Du 18 Juillet mil six cens
soixante-huit, Paris, 1679

GODEFROY, Théodore, Le Cérémonial francois, Paris, 1649, 2 vol.

GOUFFE, Jules, Le Livre de cuisine, Paris, 1867

GRIMOD DE LA REYNIERE, Almanach des gourmands, ou calendrier nutritif,
servant de guide dans les moyens de faire excellente chére, Paris, premiere
année, 1803; seconde année, 1804

——, Manuel des amphitryons; contenant Un Traité de la Dissection des viandes a
table, la Nomenclature des Menus les plus nouveaux pour chaque saison, et des
Elémens de Politesse gourmande, Paris, 1808

L.S.R., L’Art de bien traiter, Paris, 1674, éd. Gilles et Laurence Laurendon, L'art de Ia
cuisine francaise au XVIIe siecle, Paris, 1995

LA CHAPELLE, Vincent, Le Cuisinier moderne, La Haye, 1735

LA MARCHE, Olivier de, Memoires de messire Olivier de La Marche, éd. M. Petitot,
Collection compléete des mémoires relatifs a I’histoire de France, t. IX, X, Paris,

1825
72



LA VARENNE, Le Cuisinier frangois, enseignant la maniere de bien apprester &
assaisonner toutes sortes de Viandes grasses & maigres, Legumes, Patisseries,
& autres mets qul se seruent tant sur les Tables des Grands que des
particuliers, Paris, 1651

LIGER, Louis, Le Ménage des champs et de la ville ou nouveau cuisinier francois,
Paris, 1714

Liure fort excellent de cuysine tres vtille et proffitable contendt en soy la maniere
dabiller toutes viades, Lyon, 1555

LVNE, Pierre de, Le Cvisinier ov il est traitté de la veritable methode pour apprester
toutes sortes de Viandes, Gibbier, Volatiles, Poissons, tant de Mer que d’eau
douce, Paris, 1656

——, Le Nouveau et parfait maistre d’hostel royal, enseignant la maniere de couurir
les Tables dans les Ordinaire & Festins, tant en Viande qu’en Poisson, suiuant
les quatre Saisons de I’Année, Paris, 1662

Maistre (Le) d’hostel qvi apprend l'ordre de bien servir svr table & dy ranger les
seruices, Paris, 1659

MARIN, Les Dons de Comus, ou les délices de la table, Paris, 1739

MASSIALOT, Francois, Le Cuisinier roial et bourgeois, Qui apprend a ordonner toute
sorte de Repas, & la meilleure maniere des Ragoiits les plus a la mode & les
plus exquis, Paris, 1691; 1705 (nouvelle éd.)

——, Le Nouveau cuisinier royal et bourgeois; Qui apprend a ordonner toute sorte de
Repas en gras & en maigre, & la meilleure maniere des Ragouts les plus
délicats & les plus a la modes; & toutes sortes de Patisseries: avec des nouveaux
desseins de Tables, Paris, 1712, 2 vol.; 1734, 3 vol. (nouvelle éd.)

Ménagier (Le) de Paris, traité de morale et d’économie domestique composé vers 1393,
par un bourgeois parisien, éd. La Société des bibliophiles francais, Paris, 1846,
2 vol.

MENON, Nouveau traité de la cuisine, avec de nouveaux desseins de tables et vingt-
quatre menus, Paris, 1739, 2 vol.

——, La Nouvelle cuisine, avec de nouveaux menus pour chaque saison de I’année,
Paris, 1742

——, La Cuisiniére bourgeoise suivie de l'office a l'usage De tous ceux qui se mélent de
dépenses de Maisons, Paris, 1746; 1750 ( 3e éd.)

——, La Science du maitre d’hotel cuisinier, avec des observations sur la connoissance
& proprietés des Alimens, Paris, 1749

——, Les Soupers de la cour, ou I'art de travailler toutes sortes d’alimens, pour servir
les meilleures Tables, suivant les quatre Saisons, Paris, 1755, 4 vol.

——, Le Manuel des officiers de bouche, ou le precis de tous les appréts que l'on peut
faire des alimens pour servir a toutes les tables, depuis celles des grands

seigneurs jusqu'a celles des bourgeois, suivant l'ordre des saisons & des
73



services, Paris, 1759

Mesnagier (Le) de Paris, éd. Georgina E. Brereton et Janet M. Ferrier, Paris, 1994

PANNIER, Léopold, Les Lapidaires frangais du Moyen Age des Xlle, XIlle et XIVe
siecles, Paris, 1882

PICHON, J. et VICAIRE, G., Le Viandier de Guillaume Tirel dit Taillevent, Paris,
1892

ROUSSET, Le Cérémonial diplomatique des cours de I’Europe, Paris, 1739

SACCHI, Bartolomeo (dit Platina), Platine en francoys tresutile & necessaire pour le
corps dumain qui traicte de héneste volupte et de toutes viandes et choses que
lhome menge, Liyon, 1505

SAINT-SIMON, Louis de Rouvroy, Mémoires de Saint-Simon, éd. Arthur-Michel de
Boislisle, t. 28, Paris, 1916

SCULLY, Terence, « Du fait de cuisine par Maistre Chiquart, 1420 » (Ms. S103 de la
bibliothéque Supersaxo, a la bibliothéque cantonale du Valais) in Vallesia, 40,
Sion, 1985

——, The ‘Viandier’of Taillevent. An Edition of all Extant Manuscripts, Ottawa, 1988

81 sensuit le Viandier pour appareiller toutes manieres de viandes, Lyon, 1495-1496

SOTTO, Is. del, Le Lapidiare du quatorzieme siécle. Description des pierres précieuses
et leurs vertus magique, d’aprés le traité du chevalier Jean de Mandeville,
Vienne, 1862

Traité historique et pratique de la cuisine. ou le cuisinier instrui, de la connoissance
des animaux, tant volatiles, que terrestres, aquatiques, & amphibies; de Ia

fagon, de préparer les divers alimens, & de les servir, Paris, 1758, 2 vol.

(£ %97)

CERVIO, Vincenzo, /I trinciante di M. Vincenzo Cervio, Roma, 1593

GIEGHER, Mattia, Li tre trattati di messer Mattia Giegher bavaro di Mosbvre,
trinciante dell’ill. natione alemanna in Padova, Padova, 1639

MESSISBUGO, Cristoforo di, Banchetti, compositioni di vivande, et apparecchio
generale, di Christoforo di Messisbvgo, Ferrara, 1549

——, Libro novo nel qval s’insegna a far dogni sorte di uiuanda secondo la diuersita
dei tempi, cosI di carne come di pesce, Venezia, 1557

ROMOLI, Domenico, La singolare dottrina di M. Domenico Komoli sopranominato
Panonto, dell’ufficio dello Scalco, dei condimenti di tutte le uiuande, Venezia,
1560

ROSSELLI, Giovanni de, Opera noua chiamata Epulario quale tracta 1l modo de
cucinare ogni carne, veelli, pesci, de ogni sorte, Venezia, 1517

ROSSETTI, Giovanni Battista, Dello scalco del Sig. Gio. Battista Rossetti, Ferrara,
1584

SCAPPI, Bartolomeo, Opera di M. Bartolomeo Scappi, cvoco secreto di Papa Pio V,
74



Venezia, 1570

(AL V)

HENRIQUE DE ARAGON, Arte cisoria, ¢ tratado del arte del cortar del cuchillo,
Madrid, 1766

NOLA, Roberto de, Libro de guisados, manjares, y potajes. Intitulado Ilibro de cozina,
Logrofio, 1529

(4% R)
CARTER, Charles, The Compleat City and Country Cook, London, 1732

(RERE)

Mercure galant dedié a Monseigneur Le Dauphin, Paris, février 1678; mars 1692; avril
1698

Journal des gourmands et des belles, ou l'épicurien frangais, 2¢ année, t. 5-8, Paris,
1807

[ Bk S sk ]

AEBISCHER, Paul, « Un manuscrit valaisan du “Viandier’ attribué a Taillevent » in
Vallesia, 8, Sion, 1953, pp. 73-100

ARON, Jean-Paul, Essai sur la sensibilité alimentaire a Paris au 19e siecle, Paris,
1967

, « La cuisine. Un menu au XIXe siécle » in Pierre Nora, Jacques Le Goff (dir.),

Faire de I'histoire. Nouveaux probléeme, nouvelles approches, nouveaux objets,
Paris, 1974

AYMARD, Maurice, « Pour I’histoire de l’alimentation: quelques remarques de
méthode » in Annales. E. S.C., N. 2-3, 1975, p. 431

BALZAC, Honoré de, Illusions perdues, éd. Roland Chollet, La Comédie humaine, t. 5,
Bibliothéque de la Pléiade, Paris, 1977 (A /L « K« "W v 7 [LWE—AT «
THGECL) A 2%, BRE. §ARER IR, BRIFEENE . 2000 4)

BLOCH, Mare, « Les aliments du Francais » in Encyclopédie frangaise, Paris, 1954, t.
X1V, chap. V-1

BOUAS, Florence et VIVAS, Frédéric, Du fait de cuisine, traité de gastronomie
médiévale de maitre Chiquart, Arles, 2008

BRAUDEL, Fernand, « Achats et ventes de sel a Venise (1587-1593) » in Annales. E.
S.C., N. 5,1961, pp. 961-965

——, Civilisation matérielle, économie et capitalisme (XVe-XVIIle siécle), t. 1, Paris,
1967 (7 =/ F v - Tu—7 v [WESCH - 89 - EARER  15-18 fibid A H M
OfEE] & 28, M EXER, 23 9FERE. 1985 4)

BRIFFAULT, Eugéne, Paris a table, Paris, 1846
75



BRUNET, Jacques-Charles, Manuel du libraire et du I’Amateur de livres, t. 4, Paris,
1863

BURGUIERE, André, « L’anthropologie historique» in Jacques Le Goff, Roger Chartier,
Jacques Revel (dir.), La Nouvelle histoire, Paris, 1978, pp. 37-61

CAILLOT, Ant., Mémoires pour servir a 1’histoire des mceurs et usages des Francais, t.
I, Paris, 1827

CARON, Marie-Thérese, « 17 février 1454 : Le Banquet du Veeu du Faisan, féte de cour
et stratégies de pouvoir » in Revue du Nord, vol. 78, no. 315, 1996, pp. 269-288

FEBVRE, Lucien, « Essai de cartes des graisses de cuisine en France » in Actes du
Premier Congrés national de Folklore, Paris-Tours, 1938, pp. 123-130

——, « Enquétes et probléemes. Les graisses de cuisine usuelles » in FEncyclopédie
francaise, Paris, 1954, t. XIV, 14-40

FLANDRIN, Jean-Louis, « Brouets, potages et bouillons » in Médiévales, N. 5, 1983,
pp. 5-14

——, « La diversité des golts et des pratiques alimentaires en Europe du XVIe au
XVIlle siécle » in Société d’histoire moderne et contemporaine, Revue d’histoire
moderne et contemporaine, t. 30, 1983, pp. 66-83

——, « Le golGt et la nécessité: sur l'usage des graisses dans les cuisines d’Europe

occidentale (XIVe-XVIIIe siécle) » in Annales. E. S.C., N. 2, 1983, pp. 369-401
, « La distinction par le gotit » in Philippe Ariés et Georges Duby (dir.), Histoire de

la vie privée. De la Renaissance aux Lumiéres, Paris, 1986, t. 3, pp. 267-309

, « Assaisonnement, cuisine et diététique aux XIVe, XVe et XVIe siécles » in Jean-
Louis Flandrin et Massimo Montanari (dir.), Histoire de l'alimentation, Paris,
2001, pp. 491-509

——, L’Ordre des mets, Paris, 2002

FLANDRIN, Jean-Louis et HYMAN, Philip et Mary, Le Cuisinier francois, Paris, 1983

FLANDRIN, Jean-Louis et MONTANARI, Massimo (dir.), Histoire de l'alimentation,
Paris, 1996 (V¥ > =)o + 7T RT7 v vy vE - B X F—VEE [RORE
sl 43k, wRAE., ALRSEMFER, BEEE. 2006 4)

FRANKLIN, Alfred, La Vie privée d’autrefois, arts et métiers, modes, moeurs, usages
des Parisiens du XIle au XVIlle siecle d’aprés des documents originaux et
inédits par Alfred Franklin, La Cuisine, Paris, 1888

GOURARIER, Zeev, « Modeles de cour et usages de table: Les Origines » in cat. exp.
Versailles et les tables royales en Kurope, Paris, 1999, pp. 15-32

HEMARDINQUER, Jean-Jacques, « Les consomations des villes francaises (viandes et
boissons) au milieu du XIXe siécle » in Annales. E. S.C., N. 4, 1961, pp. 740-747

HENISCH, Bridget Ann, Fast and Feast. Food in Medieval Society, University Park,

1978 (7 VUV y b T v en=yva [HikoRAER Wl s] BERTFR, ik

BORZF R, 1992 4]

HEUGEL, Inés, Les Arts de la Table francais, Paris, 1998
76



HYMAN, Philip et Mary, « Les livres de cuisine imprimés en France » in cat. exp.
Livres en bouche, Paris, 2001, pp. 55-73

, « Livres et cuisine au XIXe siécle », in cat. exp. A table au XIXe siecle, Paris,
2001, pp. 80-89

JIMENEZ, Dolores, « Espaces du repas intime dans le roman du XVIIle siecle » in

Alain Montandon (dir.), Espaces domestiques et privés I’hospitalité, Clermont-
Ferrand, 2000, pp. 163-173
LAFORTUNE-MARTEL, Agathe, Féte noble en Bourgogne au XVe siécle - Le banquet
du Faisan (1454), Montréal-Paris, 1984
LAURIOUX, Bruno, « Entre savoir et pratiques: le livre de cuisine a la fin du Moyen
Age » in Médiévales, no. 14, 1988, pp. 59-71
——, Le Regne de Taillevent. Livres et pratiques culinaires a la fin du Moyen Age,
Paris, 1997
, « Cuisines médiévales (XIVe et XVe siécles) » in Jean-Louis Flandrin et Massimo
Montanari (dir.), Histoire de I'alimentation, Paris, 2001, pp.459-477

——, « Cuisine et médecine au Moyen Age. Alliées ou ennemies? » in Cahiers de

recherches médiévales et humanistes, no. 13, Paris, 2006, pp. 223-238

LE GOFF, Jacques, « Une enquéte sur le sel dans I’histoire » in Annales. E. S .C., N. 5,
1961, pp. 959-961

LE GRAND D’AUSSY, Histoire de la vie privée des Frangais, t. 2, Paris, 1782

Livres en bouche (cat. exp.), Paris, 2001

MABILLE, Gérard, « I'Orfévrerie de table royale sous Louis XIV et Louis XV » in cat.
exp. Versailles et les tables royales en Furope, Paris, 1999, pp. 94-105

PETERS, David, « Les services de porcelaine de Louis XV et Louis XVI » in cat. exp.
Versailles et les tables royales en Furope, Paris, 1999, pp. 110-123

POITRINEAU, Abel, « L’alimentation populaire en Auvergne au XVIIIe siecle » in
Annales. E. §.C., N. 2, 1962, pp. 323-331

RETIF DE LA BRETONNE, Nicolas-Edme Monument du costume physique et moral
de la fin du dix-huitieme siécle, ou Tableaux de la vie, t. 2, Londres, 1790

SAULE, Béatrix, « Tables royales a Versailles 1682-1789 » in cat. exp. Versailles et les
tables royales en Europe, Paris, 1999, pp. 41-68

SCULLY, Terence, The ‘Viandier’ of Taillevent. An Edition of all Extant Manuscripts,
Ottawa, 1988

SPANG, Rebecca L., « Aux origines du restaurant parisien » in cat. exp. A Table au
XIXe siecle, Paris, 2001, pp. 172-181.

Versailles et les tables royales en Europe (cat. exp.), Paris, 1999

Versailles: The View from Sweden (cat. exp.), New York, 1988

VICAIRE, Georges, Bibliographie gastronomique, Paris, 1890

WHEATON, Barbara K., L'Office et 1a bouche, Paris, 1988 [/X— T « 7 ¢ — s [

77



TOREL] R, REEELE, 1991 4]
WHITAKER, Arnold, All english cookery books. From 1500 to 1850, Oxford, 2010

[ Fn 3¢k

HARMR MEALOGHME] &S, 1984 4

TIUVxZA, 74Uy 7 [FHOHA . 7oy - LY=ot FEAEE] 1Lt
EMER. 9 FEE, 1980 4 [Philippe ARIES, L’Enfant et la vie familiale sous
I’Ancien Régime, Plon, 1960]

b — TEEAL & o R ] A EE . 2008 4

FAEEE [REXHAR—T v 7HEEZ WA 2] FRAFRBI, 2005 4

VA M= 4 TR TY 4 =0 U ZERER] ABEE R, BERFHRE, 1979
# [VITRUVIUS, Vitruvii de architectura libri decem, n.p., n.d.]

FHEEE THEADEXNRBECOWT), FEBRMEE TR A0 (BLE) A
At - Redw - R A LB, 1997 4

YT A v b [XXHE o (b)) ] RFE#@E MR, BBORFHHRE, 1977 4
[Norbert ELIAS, Uber den Prozess der Zivilisation. Soziogenetische und
psychogenetische Untersuchugen, Francke Verlag, 1969]

— . MEgrts . EHELEEEREBICEAT 22t l], BEE SRR, EBORF
hiJR . 1981 % [——, Die héfische Gesellschaft: Untersuchungen zur Soziologie
des Konigtums und der hofischen Aristokratie mit einet Einleitung: Soziologie
und Geschichtswissenschaft, Darmstadt, 1975]

g — [Eaorta®] @i HEE, @At 1991 4

2R bRy h VAT oAl MRIEEER., # 45, 2001 4£ [Rebecca L.
SPANG, The Invention of the Restaurant, London, 2000]

by 7o, A—7— [EANEROGRAE : R - FE - Bl - ] R —R, 0 hEE.
1993 4 [Yi-fu TUAN, Segmented worlds and self: group life and individual
consciousness, Mineapolis, 1982]

Fomy, Iva)b [ERLBEORR - 18 A7 70 X & HBE L7295 fl# 7= b o 24t
Rl ks =F B8R, JRERE., 2002 4 [Michel DELON, Le Savoir-vivre libertin,
Paris, 2000]

N N— A 2V TARMEO RG] R H MR, Rk, 1973 4 [Jirgen
HABERMAS, Strukturwandel der Offentlichkeit: Untersuchungen zu einer
Kategorie der biirgerlichen Gesellschaft, Darmstadt, 1962]

ARV, AT 4 =7 [REOESL] JLMRER 7R, T RATE. 1989 4 [Stephen
MENNELL, A/l manners of food, Oxford, 1985]

AR [P 7 v 20 /] BRA R, 2004 4

INAKWE A [7 7 2R EHFEORES ] P AFma ik, 2010 4

!

(&t - #E]

Dictionnaire général de la cuisine frangaise ancienne et moderne, de l'office et de la
78



pharmacie domestique, Paris, 1853

Dictionnaire portatif de cuisine, d’office, et de distillation, derniére éd., Paris, 1770

Dictionnaire universel frangois et latin, vulgairement appelé Dictionnaire de Trévoux,
t. 6, Paris, 1771

FURETIERE, Antoine, Dictionnaire universel, contenant généralement tous les mots
frangois tant vieux que modernes, & les termes de toutes les sciences et des arts,
Paris, 1972 (reprod. de ’éd. de La Haye, 1690)

Larousse gastronomique avec le concours du comité gastronomique présidé par Joél
Robuchon, Paris, 2004

OVDIN, Antoine, Dictionnaire italien et frangois. contenant, Les Recherches de tous
les mots Italiens expliquez en Francois, auec plusieurs Prouerbes & Phrases,
pour lintelligence de I'vne & l'autre Langue, Par ANTOINE OVDIN, Secretaire
Interprete du Roy, Paris, 1663

Ve LS E [7 7 o ARt ARE] b — =1, 1993 4

79



